
 
Herbstliche Schmankerl 

 

Mit Liebe gekocht 
Genießen Sie die herzhafte Küche des Herbstes 

 
 

Kalbsleber vom Grill mit glasierten Zwiebeln und feiner  
Trollingersauce, dazu pfannenfrische Bratkartoffeln und Salat 26.- 
 
Schwäbische Schlachtplatte - Deftige Wurstspezialitäten  
und herzhaftes Fleisch mit Sauerkraut und Kartoffelpüree                 20.-  
 
Gourmet Teller mit Haxenfleisch, Kalbsbraten, Bratensauce 
und herzhaftem Kraut Schupfnudeln                  22.- 
 
Portion Spanferkelrollbraten frisch aus dem Backofen, 
mit Trollingersauce, Bratkartoffeln und Salat  24.- 
 
Schweinefiletgeschnetzeltes  mit feiner Pilzrahmsauce, dazu 
Kartoffel – Kroketten und Salat  24.- 
 
Camembert - Cordon Bleu – Schweinerücken gefüllt mit  
gekochten Schinken und Camembert dazu Pommes frites,  
Preiselbeeren und Salat  28.- 
         
Selbstgemachte Kalbssülze mit Zwiebelringen, Sc.Vinaigrette  
und Bratkartoffeln  22.- 
 
Wurstsalat mit Käse  
dazu Gürkle, Zwiebelringle und Brot  16.- 
 

Wochen –Highlight  
 

Bei Änderungen von Beilagen berechnen wir einen Aufpreis von 2.-  
 

Rindersaftgulasch aus dem Schaufelstück, 
mit hausgemachte Spätzle und Salat  20.- 
 

Warme Küche von 17 – 21 Uhr 
(Sonntags bis 20 Uhr)  


