
Ehi, si Tu, sto parlando proprio con te:  

Benvenuto alla cucina del Bruma. 
 

 

Qui il tempo si ferma; fai un respiro profondo, metti da 

parte i tuoi pregiudizi e lasciati andare. 
 

Puoi essere quello che vuoi: degustatore, critico, 
astemio. 

 

Non vogliamo impressionarti con regole rigide, non siamo 

qui per giudicare cosa scegli, ma per mostrarti quante 
scelte esistono. 

 

Volta pagina e Buen Provecho! 

 

 



 
 

Non sai Cosa Scegliere? 

Fatti ispirare dal nostro Chef 

Degustazione a mano libera di 3 portate 

45 € 

Degustazione a mano libera di 5 portate 

70 € 
 

Abbinamento vino 3 calici                                               15 € 

Abbinamento vino 5 calici                                               25 € 

 

Il menu si intende unicamente per tutti i commensali del tavolo 

  Disponibile mercoledi, giovedi e venerdi. 



 
 

“Noi iniziamo così!” 

Non ditelo a Diego           12 
Trippa Fritta, cipolla in Agrodolce, mayo al Coriandolo  

 

 

Secondo noi è nato prima L’uovo                         13        
Uovo pochè, zucca, funghi ripassati, quinoa croccante  

 

 

Vid ‘u Baccalà                  14 
 Pralina di Baccalà* mantecato, composta di Peperone 

rosso Peruviano, misticanza al Pisco 

 

‘Bat - Man                                15 
BATtuta di MANzo, capperi fritti, gel di pere,  chips di 

cacio e pepe 
 

 

*Prodoto congelato all’origine 



 
 

“AH, ti piace vincere facile?” 

Più è lunga più mi piace                   13  
 

Tagliolini alla Nerano (Zucchine, parmigiano, menta) 

 
 

Taaac!                                                14 
Risotto allo zafferano, luganega, ristretto al Riesling 

(20 min di attesa. Minimo per 2 persone) 
 

 

Non Fare il Provolone, Mangialo         15  
Pasta mista, patate, peperone giallo peruviano, provola, 

gamberi* scottati  
 

 

Wild Purple              17 
Rigatone trafilato, stracotto di cinghiale, mirtilli 

fermentati, ristretto al vino rosso 

  
 *Prodoto congelato all’origine 



 
 

“Hai fatto 30, fai 31!” 

Orto del Bruma                  15 

Variazione di vegetali di stagione in diverse consistenze 
e temperature 

 

E qui sono guazzi (Cal) amari                              16 
 Calamaretti* scottati in guazzetto mediterraneo 

  

Tonno io, Tonni tu                                            17  
Vitello CBT, salsa tonnata, fondo di arrosto  

 

Bollente e Tenerone                               18 

Brasato di Manzo CBT al Bruma D’autunno, polenta morbida 

 
*Prodoto congelato all’origine 

 



 
 

“Uno con due cucchiaini?” 

Cinema Bruma               7 
 

Panna cotta alla soia e caffè, popcorn al caramello 
salato, gin 

 

Tirami- cusco                             7  
Tiramisù al caffè delle Ande Peruviane 

   

 

Grazie al Ca... cao                          7 
Variazione di cioccolato al latte  

 

Non lo dire al Contadino               7 
Pera CBT al vino rosso, crumble di gorgonzola dolce  

 
  

Matteo Sorgon 



 
 

Se proprio devi.. 
Acqua minerale naturale/frizzante 1L.    2,5 

Acqua minerale naturale/frizzante 0.5L. 1,5 

Se proprio dobbiamo.. 
Coperto         3 

 

  
Pesce   

Frutta a 
Guscio 

  
Latticini   

Sedano 
 

  
Glutine   

Uova 

  
Solfiti   

Senape 

  
Soia   

Sesamo 

  
Molluschi   

Arachidi 

  
Aglio   

Crostacei 

  
Lupini   

 


