EATAL[AN

) DRIN & FOOD

SNUW FEVER |

RESTAURANT ITALIEN DE MONTAGNE

“‘w.'i:k:_._\_:““ T0 BE EATALIAN : /

Café Espresso ou Dek ou Cicoriet ............ 2,50€
Cappuccino ou Latte Macchiato ............... 4,50€
Thé / Infusion Classique .........cceecucrruenes 4,50€ Ry x
Chocolat Chaud Italien ........cc.cccevemennnee. 6,50€ ' ‘
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Notre Bombardino est préparé selon = 2
la recette traditionnelle italienne avec = 7€
des ingrédients de qualité. =
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— = SPIRIRITS HOT DRINKS -

Bombardino (eggs spirits, brandy, cream) ............ 7€
Irish Coffee (whisky, café, cream) .....ccccceeeeneeen. 10€ \\
Carrebian Coffee (rum, café, cream) ....cccceeeeereenne 10€ -
Mexican Coffee (tequila, café, cream) ....cccoeuenee. 10€ -~
Pusich &t MEREETIR v 5€ =
Vin Chaud Maison TS 4 U G —— 6€ )
THES & IN FUSIUNS ARTISANALES Servies avec des biscuils et de la créme.
€, GREEN CHAI (P9 PERLE NOIRE
""f"' Thé vert a la vanille, cannelle, ¢ Thé noir au grenade, abricot,
cardamome, pomme, orange, fruit de la passion et péche
lous de girofie, des, : :
A . et f\g% THE DES VOYAGEURS
N DRAGON VERT : Thé noir de Ceylan au parfum de citron,
Thé vert, jasmin, rose, : bergamote, figue, fleur de lotus,
litchi, pamplemousse orange et pétales de rose.
£~J,1 VENT D’AUTOMNE NUIT AU CHALET
J; Thé vert & l'ananas, alanoix i Thé noir aux agrumes, poivre rose,
” de coco, aux noix et aux amandes carthame, amande et ardme de biscuit.
j . | <) TISANES ‘4= /7 R
}:_\) EQUHLIBRE DIGESTIF r(fﬂ REVE DE LEGERETE }rw BONNE RESPIRMIHON
ET HEPATIQUE PN (VENTRE PLAT) i ¥ (BALSAMIQUE, RAFRAICHISSANTE)
Menthe poivrée, Badiane, Réglisse, Fenouil, Réglisse, Menthe poivrée, ! Feuilles d'Eucalyptus, Pomme,
Verveine, Fleurs d'Achillée millefeuille, Camomille, Anis vert, i Citronnelle, Racines de Réglisse,
i Graines de Carvi, Rizome de Gingembre Graines de Cumin : Fleurs de Calendula

e 7:’!'@%.@3/ le lemps, sauourez instant,
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SNOW FEVER

RESTAURANT ITALIEN DE MONTAGNE
T0 BE EATALIAN

CRESCIA

CLASSIQUE (Jambon, mozzarella fior dilatte) ......... 8,00

PARMA e
(Jambon de parme, mozzarella fior di latte) .............. 7,

DEVIL o
(Spianata calabria, 'nduja, mozzarella fior di latte) ....... ¥.aU

CAPRESE BUFALA

(Tornate, mozzarella di bufala, basilic) ..
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CREPES / BUBBLE WAFFEL

SEEREROIRIIN N oo oo 00
MIEL ciinimsammeninnmssimanins 5,0
MUITELIAY &ecmasmssssmmsmssensassenesstunenns sexs nssapssisns 0
MUTELLA ETBAMANA oamimsinii 800
FRUIT ROUGE ET CONFITURE ..........cooovevennen. 8,00
CREME DE MARRON ET MARRON GLACE ...... 8,0(
SUCRE ET GRAN MARNIER ..o, 8,00
CHOCOLAT NOIR ET ECORCES D'ORANGE

ET CARAMEL OU BEURRE SALE .......ovovvr.... 8,00
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CRESCIA BOISSON 1 BOULE | CREPE OU BOISSON 1 BOULE DE GLACE
AU CHOIX AU CHOIX  DE GLACE BUBBLE WAFFEL AU CHOIX  OU BARBAPAPA ||
z AU CHOIX
— FE - =
SIROPS A L'EAU JUS DE FRUITS : AUTRES
+ Grenadine » Coca-Cola
" rﬁ;‘i:z‘;he « Coca-Cola Zero - Srange Verre de vin
ral .
+ Péche s Cronce i P;:.:Z Biére
» Citron ; |ce-T
. Orgeat » Qasis
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5 %% BLANCS 15l
MERCI 100% MARSELAN .......... 8 FALANGHINA ............cccoeeeee. 8
BARBERA MARIDA ... ... 10 ROERQ ARNEIS DOCG ............ 10
CHIANTI PEPPOLI .................. 12
BAROLOPRIORE ............... 14 -
, BULLES
% ROSE 15l PROSECCO DI VALDOBBIADENE ... 10
LE FLERY PESCAJA ... 10 GRAN RUE METODO CHAMPENOISE ... 10
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ESPRESSO MARTINI
(Vodka, Kahlua, Espresso, sucre)

BLACK RUSSIAN
(Vodka, Kahlua)

FREMCH CONNECTION
(Cognac, Disaronno) II\‘,I.I.I. H | < '[\ \r-
GOD FATHER

BALLANTINES

(Scotch Whisky, Disaronna)

GCD MOTHER JACK DANIEL'S

(Vodka, Disaronno) LAPHROAIG 10

GESTIFS

LIMONCELLO ARTISANAL

CREME PISTACHE ... ...

CREME MELON

CREME CARAMEL SALE

MIRTO DE LA SARDEGNA

GENEPY GRANGER ....

;‘u’ i e ’).ff wlé

COGNAC

8 SAINT JAMES
VIEUX AGRICOLE
8 (Martinigue) 8

12 HAVANA 7 ANOS
(Cuba)

COURVOISIER ........ 8

VECCHIA ROMAGNA 6

ZACAPA 23 ANOS
(Guatemala) 15
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HENNESSY ... 10
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LIMONCELLO ARTISANAL
MONTENEGRO Herbes de Montagne
AMARQ DEL CAPQO Merbes de Montagne
MIRTO Myrte de la Sardegna

SAMBUCA MOLIMARI

GENEPY GRANGER Herbes de Montagne

GRAPPA AGE'




SNOW FEVERI GELATERIA

L RESTAUWRANT ITALIEM DE MONTAGNE
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“Four ne pas rencncer

bl Une i olile tenlalion”

1 parfum 3,50 €
2 parfums 5,50 €
3 parfums 7,50 €

LES GLACES NOYEES "AFFOGATO”
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AFFOGATO AU CAFE

(Glaces au choix, cofé espresso, chantilly)

AFFOGATO AU CHOCOLAT (DAME BLANCHE)

{Glaces au choix, chocolat chaud, chantilly)

AFFOGATO AU GRIOTTE

(Glaces au choix, coulis de griotte, griotte au sirop, chantilly)
AFFOGATO AU AMARETTO DI SARONNO

{Glaces au choix, Amaretto di Saronno, chantilly)

AFFOGATO AU WHISKY
(Glaces au choix, Whisky, chantilly)

AFFOGATO AU GRAND MARNIER
(Glaces au choix, Grand Marnier, chantilly)
AFFOGATO AU VOV

(Glaces au chaix, liqueur & I'oeuf, chantilly)

AFFOGATO AU GET 27
(Glaces au choix, Get 27, chantilly)

AFFOGATO A LA GRAPPA AGE
(Glaces au choix, Grappa Agé, chantilly)
AFFOGATO AU GENEPY

(Glaces au choix, Genepy, chantilly)

AFFOGATO AU LIMONCELLO

(Glaces au cheix, Limoncelle, chantilly)

FRESCH FRUITS
— N BOIRE —
SMOQOTHIES 7 €

JUS D'ORANGE -
oU POMPELMOUSSE PRESSEE cl. 30

JUS DE PASTEQUE 7€
ou MELON PRESSEE cl. 30 ~ Quieneté lﬂ;ﬁ’

S5 LES CLASSIQUES | 9€ )&
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COUPE BISCOU
(Glaces Vanille et Noisette, noisettes entiéres et pepins,
coulis de chacolat, chantilly)

COUPE AMARETTO DISARONNO LIQUEUR
(Glaces Vanille, Pistache, Amaretto liqueur
Amaretto artisanal, coulis de chocolat, chantilly)

AFTER EIGHT
(Gloces a la Stracciatella et Vanille, coulis de
menthe, pepites de chocolat blanc et noir, chantilly)

COUPE CAFFAMEL
(Glaces Café, Caramel salé, biscuit maison,
coulis de chocolat, chantilly)

LE ROl CHOCOLAT
(Glaces au Chocolat noir, Vanille, bonbons
de chocolat Artisanal, coulis de chocolat, chantilly)

LA REINE GRIOTTE
(Glaces au Vanille, Griotte au sirop, biscuit Artisanal,
coulis de Griotte, pepites de chocolat, chantilly)

BANANA SPLIT
(Une Banane, Glaces Fraise, Vanille et Chocolat
coulis de chocolat, Griotte au sirop, chantilly)

COUPE AUX FRUITS ROUGE
(Glaces Framboise, Fraise, Fruit de bois fraiches
coulis de Fruit de Bois, chantilly)

COUPE SUMMER
Glaces Fraise, Citron et Mangue, Fruits frais
coulis de Passion Fruit, chantilly)
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GROM sélectionne
les meilleures matiéres
Premieres pour vous
offrir un gelato
anctueux, noturel

L MILK _5 HAKE 7€ P et authentique,
. comme autrefois.
=7 CHOCOLAT NOIR @ NOISETTE FRAMBOISE
a4 @ PISTACHE . 4 VANILLE @ (* FRAISE
= ' ' | €5 STRACCIATELLA . & MANGUE @ CITRON

— @ b godl des cheses 5.6779&2&1& /{mie/j awec passion. —




