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14.
15.
16.

18.

21.
n.
23,

24.
s,
26.
27.
28.

29.

Suppen

TOM YAM GUNG™
Riesengarnelensuppe mit Chilli und Champignons

TOM YAM GAI+"
Hiihnerfleischsuppe mit Chilli und Champignons

WAN TAN SUPPE™
Teigtaschen mit Schweinefieisch

Gemiisesuppe™
Gemiisesuppe mit Glasnudeln™
Bamboo House Meeresfriichtesuppe % "/

TOM KHA PAK™ " 12 7
Gemiusesuppe mit KokosnuBmilch

Sauer-scharfe Gulaschsuppe™ * "7

TOM KHA GAI'&4s 1213
Huhnerfleischsuppe mit KokosnuBmilch und Champignons

Salate

YAM NUA™==2#
Rindfieisch mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und Paprika

YAM GUNG™ =7
Riesengarnelen-Salat mit Zwiebeln, Gurken,
Tomaten und Paprika

YAM WUN-SENZ 24
Glasnudelsalat mit Schweinefleisch, Cocktail-Shrimps
und Zwiebeln

Avocado-Salat mit Cocktail-Shrimps™ * *
Gemischter Salat mit Sojadressing™ *
Sojaspressen Salat mit Sojadressing™

YAM PLA MOEK™- /@2 14
Tintenfisch-Salat mit Gurken, Zwiebeln, Tomaten
und Papnika

SOM TAM PAPAYA™ =V
Salat mit Erdnuissen
Vorspeisen

Thai Frihlingsrollen mit Hihnerfleisch und Gemiise
Kleine Gemise-Frithlingsrollen

Gebackene Wan Tan
Teigtaschen gefullt mit Schweinefleisch dazu siB-saure Sofe

Gerbstete Spare Ribs™“ *

Hiihnerfleisch Satay-Spiefichen mit ErdnuBsofie”
Cho-Cho Rindfleisch-Spiefichen auf Hibachi-Feuer
Gebackene Riesengarnelen mit Kokosflocken

Dim-Sum Platte”’ etwa 15 Minuten
Gedampfte Teigtaschen mit Schweinefleisch und Krabben

Bamboo House Vorspeisen Platte” 4% //
(ab 2 Personen) - pro Person

Crab Ranggoon™ 403 1 ¢ 4 11
Krabbenmousse in knusprigem Teig
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4,00
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32.
33.

35.
36.
37.

41.
42.

43.

44.

45,

47.

48.
49.
50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.
60.

Vorspeisen

€
Toad Man Gung™’ 7,50
Pikante Garnelenfrikadellchen
Fritierte Hihnerfligel nach Thai-Art 6,00
Gemischte Vorspeisen (pro Person) =7 #7241 6,00
Gebackene Tintenfischringe™ 5.50
Kropoek - Krabbenchips™ 3,00
Pommes frites 3,50
Hiihnerfleisch
Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise™ 8,50
Hiihnerfleisch paniert siiB-sauer™ 8,50
mit Ananas und Gemiise
Hiihnerfleisch Kung-Po™ J§ 10,00
mit Niissen, Chilli und Gemiise
Hiihnerfleisch mit roter Currysolle, sy 900
Kokosmilch und Gemiise ™" *
Hiihnerfleisch paniert mit ErdnuBsoBe und Gemiise™"* 9,00
Hiihnerfleisch gebraten mit Gemiise, fJ 8,50
Zitronengras und pikanter Sofle
Hiihnerfleisch mit Gemiisc in Kokosmilch™ "/ 9,00
Hiihnerfleisch mit Champignons und Bambussprossen” 9,00
Hiihnerfleisch mit griiner Kokoscurrysofle und Gemiise™** ¢ 55 10,00
Ente
Knusprige Ente 9,80
mit Gemiise und brauner Sofe”
Ente sill-sauer 9,80
mit Ananas und Gemiise ="
Knusprige Ente fJ 10,50
mit roter KokoscurrysoBe und Gemiise ™" ¢
Bangkok Ente, 10,50
knusprig mit ErdnuBsoBe und Gemiise /% "¢
Knusprige Ente f,f 10,80
mit griiner Kokoscurrysfe und Gemiise ™"
Knusprige Ente F5511,50
mit Chillisofie und Gemiise™
PAD PO Knusprige Ente mit Acht Kostbarkeiten jf 11,50
acht Sorten Gemiise in pikanter Sofle
Knusprige Ente S5 11,50
mit Bambussprossen, Paprika und schwarze Bohnen-Sofe
Knusprige Ente mit Ingwer und Schlotten 11,50
Knusprige Ente mit Bambussprossen und Champignons” 11,50

61.
62.
63.
64.
65.

66.

67.

68.

71.
72.
73.
74.
75.

76.
717.
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85.

86.

91.

92.
93.

94.
95.
96.
97.

Schweinefleisch
€

Schweinefleisch mit verschiedenem Gemiise™ 8,50
Schweinefleisch siiB-sauer, paniert mit Gemiise und Ananas™* 8,50

Schweinefleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemiise ff 9,00

Schweinefleisch gebraten mit Gemiise und Chilli Sofle™  fff 8,50
MUH-KRA-TIAM-PRIKTAI 5 11,00
Schweinefleisch mit Pfeffer, Knoblauch und griinen Bohnen s
Schweincflicisch paniert 5 11,00
mit House-PfeffersoBe und Gemiise™*"

PANAENG MUH™ 47 fﬁ 10,50

Schweinefleisch in roter Kokoscurrysofie
mit Erdniissen und Gemdse

Schweinefleisch mit griiner KokoscurrysoBe und Gemiise™" ‘£ ¢ 10,50

Rindfleisch
Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise ™ 9,00
Rindfleisch siiB-sauer mit Gemiise ™’ 9,00

Rindfleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemiise “*" ’f}" 9,50

Rindfleisch mit griiner Kokoscurrysoe und Gemiise™*""* 1950

PANAENG NUA'" "¢ fJ 10,50
Rindfleisch in roter KokoscurrysoBe mit Erdniissen und Gemiise
Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer und Schalotten 10,50
Rindfleisch mit House-PfeffersoBe und Gemiise™" S 12,00
Garnelen

Garnelen gebraten mit Gemiise™ 11,00
Garnelen paniert mit Tomaten in siiB-saurer Sofie™=** 11,50
Garnelen gebraten mit Paprika, Chilli und Gemiise Sris0
KUNG-KRA-TIAM PRIGTAI ;f 13,00
Garnelen mit Pfeffer, Knoblauch und griinen Bohnen

PANAENG GUNG™# 47 S 14,00
Garnelen in roter Kokoscurrysofie mit Erdnissen und Gemiise

Garnelen gebraten mit Ingwer, Schalotten und Gemiise 13,00
Meeresfriichte

PLA RAD PRIK™ S 510,50
Fischfilet paniert, gebraten mit ChillisoBe

Fischfilet paniert, siiB-sauer mit Gemiise* 9,50

Shu Shie Pla™* ¢ }‘ﬁ 10,00
Fischfilet paniert in roter KokoscurrysoBe mit Gemiise

f§ 12,00
§5 12,00

Panierte Tintenfischscheiben mit Pfeffersalz gebraten™*"” ;; 12,50

S5514,50

Lachs in roter KokoscurrysoBe mit Gemiise ™"

Tintenfisch mit Bambussprossen und Paprika

Kung Po"’
Meeresfriichte mit Chilli, Gemise und Nissen



99,
100.
101.
102.
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104.
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107.
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109.
110.
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112,
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114.
115.

116.

117.
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119.
120.
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201.
202.
203.

204.
205.
206.
207.

Gemiise

Gemischtes Gemiise mit griiner Currysofe® ¢
Gemiise mit griiner Currysofie und Tofu"/" ¢
Sojakeime gebraten mit Paprika™

Buddhistenspeise™
Gemischtes Gemiise gebraten mit SojasoBie

Gebratener Tofu mit Gemiise™
Broccoli gebraten mit Austern Sofle™

PANAENG PAK™“* ¢
Gemise in rotem Curry, Kokos und Erdniissen

Gemischtes Gemiise in siiB-saurer SoBe"™
Tofu mit Gemiise und Ananas in roter Currysofie = ¢

Gebratenes Gemiise mit Tofu, Krapow, Knoblauch,
Chilli und Thai-Basilikum™

Gebratenes Gemiise mit Tofu in ChillisoBe™

Gebratenes Gemiise Kung-Po mit Tofu und Niissen®” *
Reis und Nudeln

GEBRATENE KUEY TEAU™
Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Gemiise und Ei

PAD THAI - Reisbandnudeln gebraten mit Krabben
Schweinefleisch, Sojakeimen und Ei”"*

Gebratene Nudeln oder Reis
mit Hihnerfleisch, Gemiise und Ei™

Gebratene Nudeln mit Garnelen, Gemiise und Ei”

Gebratene Nudeln oder Reis
mit Rindfleisch, Gemiise und Ei™

Gebratener Reis mit Krabbhen, Schweinefleisch,
Gemiise und Ei”

Gebratener Reis mit Shrimps, Currypulver,
Ananas, Gemuse und Ei”

Gebratene Nudeln oder Reis
mit Gemiise, Ei und 1/4 knuspriger Ente™

Gebratene Eiernudeln oder Reis mit Gemiise und Ei”
Gebratene Glasnudeln mit Gemiise und Ei"

Gebratene Kueyteau Reisbandnudeln
mit Gemiise and Ei™

Extras und Beilagen

nur i1n Verbindung mit den Haupigerichten

Reis
Gebratener Reis oder Nudeln mit Gemiise und Ei”

Gebratene Reishandnudeln .
oder Glasnudeln mit Gemiise und Ei

Fleisch

Ente oder Shrimps
Tofu

Soble

€
ff 900
Il o100
8,00
8,50

9,00
8,50

£ 900

8,00
S o950
£F 900

J1F 900
Jr 950

8,50
10,50
8,00

12,00
8,50

7,50
8,00
8,00

1,50
3,50
4,00

3,50
5,00
2,00
2,50

Spezialititen des Hauses

€

141. Masaman Hithnerfleisch §3 11,00
in gelber Kokoscurrysofie mit Kartoffeln™“*7

142. PAD PO SIEN Acht Kostbarkeiten J 11,50
Verschiedene Fleisch- und Gemiisesorten zusammen
gebraten in dunkler SoBe

143. GAI-KRAPOW ff; 10,50
Hiihnerhackfeisch gebraten mit Knoblauch,

Chilli und Thai-Basilikum

144. Bamboo-House Hiihnerficisch knusprig 5 1,00
mit Gemiise und pikanter Sofie™

145. Grill-Hiihnchen mit ErdnuBsoBe und Gemiise™ * 11,50

146. Hiihnerfleisch paniert 11,50
mit ZitronensoBe und Gemiise

147. Knusprige Ente mit Pfeffer, 5 12,50
Knoblauch und griinen Bohnen

148. Knusprige Ente mit PAaumensole und Gemiise 13,50

149. Rinderscheiben auf cisener Plfanne s 15,00
in pikanter SoBe mit Gemiise

150. Garnelen auf eiserncr Platte s 19,50
mit Gemiise in pikanter Sofle

151. PANAENG GAI'*"7 i 10,50
Hiihnerfleisch in roter KokoscurrysoBe mit Erdniissen und Gemise

152. Thai-Reisbandnudelsuppe 11,00
mit Hihnerfleisch und Gemiise ™

153. Laksa Curry-Reisbandnudelsuppe 15 14,00
mit Meeresfriichten und Gemiise %% "'

154. Rindfleisch-Krachai 12,00
Rindfleisch gebraten mit Thai Wild-Currysauce, frischem PfefTer,
Krachai-Wurzeln und Gemiise

155. Garnelen-Krachai 15,00

Garnelen gebraten mit Thai Wild-Currysauce, frischem Pfeffer,
Krachai-Wurzeln und Gemiise

Die Skala zeigt - MITTEL SCHARF *
—~SCHARF //J
- SEHR SCHARF (THAI ART) f//f

Einige unserer Gerichte enthalten Geschmacksverstarker. Wenn Sie keine
Geschmacksverstirker in Ihrer Speise méchten, informieren Sie bitte den Service

Alle Preise sind inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

Wir wiinschen wir Lhnen einen guten Appetit und hoffen Sie recht bald wieder
begriiien zu dirfen.

Thr Bamboo House

Speisen und Getriinke die in unserer Karte mit nachfolgenden Nummemn versehen sind enthalten
die genannten Zusatzstoffe: *| Eier *2 Fisch *3 Krebstier *4 Milch *5 Sesam *6 Sulfit

*7 Erdnilsse *8 Weizen *9 Soja *10 Senf *11 Weichtiere *12 Geschmacksverstirker E621

*13 FarbstofT Elbob *14 KonservierungsstofTe * 15 Antioxidationsmittel, E621 Glutamat,
E1606 FarbstofT, E300 Skiur | E415 Stabili E260 Essig , E1422 Stiirk hl,
E635 KartofTelstirke, E435 Emulgator « 6/23

BAMBOO HOUSE

Thai Restaurant

Kelkheimer Stralie 64
65779 Kelkheim/Fischbach
Tel: 06195 - 910 118

Alle Speisen auch zum Mitnehmen

Offnungszeiten:
Montag bis Samstag
von 11.30 Uhr bis 15.00 Uhr
und 17.30 Uhr bis 23.00 Uhr
Sonn- und Feiertags durchgehend
von 11.30 Uhr bis 23.00 Uhr
warme Kiiche bis 22.30 Uhr

Fragen Sie nach unserem
BAMBOO HOUSE Party Service

Ganz nach Ihren Wiinschen

Anderung der Preise unter Vorbehalt « Aktuelle Preise im Restaurant sind giiltig



