
LA  CUIS INE  DE  B I L LY

PRODUCTEUR -  RESTAURATEUR
LOCAL  -  RESPONSABLE  -  RA ISONNÉ

28 rond-point des Arènes 
13200 Arles

Réservation au
04.90.96.03.38



Chez  B i l l y ,  nous  cé lébrons  la  r ichesse  des  saveurs  et
des  ingréd ients  f ra is ,  locaux  et  de  sa ison .  Not re
t rava i l  es t  cent ré  autour  d ’un  potager  que nous
cu l t ivons  nous-mêmes depuis  maintenant  deux  ans .
Nos  produi ts  sont  cu l t ivés  sans  ch imie .  Chaque
ingréd ient  est  b ichonné ,  réco l té  à  matur i té  e t  vous
est  proposé  u l t ra  f ra is ,  p le in  de  v i tamines  et  de
bienfa i ts  que  la  nature  a  so igneusement  préparés .

L a  C u i s i n e  d e  B i l l y  c ’ e s t  u n e  e x p é r i e n c e
a u t h e n t i q u e ,  c o n s t r u i t e  a u t o u r  d ’ u n e  a g r i c u l t u r e
r a i s o n n é e  e t  r e s p e c t u e u s e  d e  l ' e n v i r o n n e m e n t ,
c u i s i n é e  p a r  n o s  s o i n s  d e  m a n i è r e  a r t i s a n a l e ,
s e r v i e  l o c a l e m e n t .

TAGLIATELLES FRAÎCHES À LA CRÈME D’AIL
Pâtes fraîches, crème d’ail, emmental

14 .00€

TARTARE DE SAUMON AVOCAT 

TARTARE DE SAUMON AVOCAT XL 

D U  1 8  A U  2 1  A V R I L
C A R T E  S P É C I A L E  P O U R  L A  F E R I A  D E  P Â Q U E S   

Saumon et avocat marinés dans une sauce maison et salade verte

Saumon et avocat marinés dans une sauce maison et salade verte

B I E N V E N U E  C H E Z  B I L L Y  !

AGNEAU DE PÂQUES 20 .00€
Servi avec des tagliatelles fraiches ou de la salade verte

TAGLIATELLES FRAÎCHES CRÈME CHORIZO
Pâtes fraîches, crème chorizo avec copeaux

14 .00€

TOUTES NOS PIZZAS SONT ÉGALEMENT À LA CARTE

P L A T S

D E S S E R T S
MOUSSE AU CHOCOLAT
TARTE AU CITRON

E N T R É E S

7 .50€

PAËLLA 20 .00€

15 .00€

6.50€
6.50€

A CETTE OCCASION, DÉGUSTEZ NOTRE SANGRIA FAITE MAISON 2 .50€25 cL



BOISSONS CHAUDES

D I G E S T I F S
FAR IGOULE  DEFORCALQUIER  

L IQUEUR DES  GARDIANS 

G IN  CAMARGUAIS  R IZ  BLANC

7 .00€

8.00€

L IMONCELLO 7 .00€

JACK DANIELS 7 .00€

12 .00€

BALLANT IMES

ARDBERG 
10  ANS D ’ÂGE

7 .00€

4 cL

4  cL

4  cL

4  cL

4  cL

4  cL

4  cL

E A U X

BADOITEV IAN 1  L1  L 5 .00€5.00€

EVIAN 1 /2  L 3 .00€ BADOIT 1 /2  L 3 .00€

M I L K S H A K E S
VANILLE ,  CHOCOLAT  OU FRA ISE

33 cL

Sirop au choix : amande, fraise, cookies
6 .00€

S O F T S

COCA  /  COCA ZÉRO 

ORANGINA

PERR IER  

4 .00€

4.00€

4.00€

L IMONADE LOR INA

JUS DE  FRU ITS

4 .00€

4.00€

SCHWEPPES  TONIC

PAC À  L ’ EAU 2 .50€

4.00€

SIROP 2 .50€

Abricot, tomate, ananas, orange, pomme

FUN BLUE 2 .50€

7 .00€

25 cL

20  cL

33  cL

33  cL

25  cL

33  cL

3  cL

3  cL

3  cL

M O K A  S I D A M O  B I O  -  E T H I O P I E  -  1 0 0 %  A R A B I C A

EXPRESSO  /  ALLONGÉ

NOISETTE

LATTÉ  /  CAFÉ  CRÈME

CAPPUCCINO2 .00€

2 . 10€

2 .50€

5.00€

CHOCOLAT  CHAUD

THÉ  &  INFUS ION

5 .00€

4.00€

CAFÉ  FRAPPÉ 5 .00€

DOUBLE  EXPRESSO 3 .50€

A P É R I T I F S
3 .00€

6.00€

6.00€

6.00€KIR
PAST IS MART IN I  ROUGE /  BLANC

PORTO ROUGE Cass is ,  f ramboise ,  pêche  

5 cL

5  cL
3  cL

4  cL

B I È R E  L O C A L E
A R T I S A N A L E

4 .00€

7 .00€

6.00€

PRESS ION BLONDE

PRESS ION BLONDE

B IERE  BOUTE I L LE 33 cL
B lanche ,  Rousse ,  I PA ,  Abbaye

25 cL

50  cL

5 .00€PANACHÉ /  MONACO 25 cL

PANACHÉ /  MONACO 8.00€50 cL

B IERE  SANS ALCOOL 5 .50€33 cL



CARPACCIO DE LEGUMES
Fines tranches de betterave, navet boule d’or, radis vert et salade vert

6 .50€

7 .50€

TARTE POIREAUX CHÈVRE
Pâte brisée, crème, poireaux, chèvre, muscade, salade verte

6 .50€

PIÈCE DU BOUCHER (160G) 17 .00€
Servie avec la garniture de votre choix !
POISSON DU JOUR
Poisson snacké servi avec crème d’ail, et garniture de votre choix !

17 .00€

D E S S E R T S

MOUSSE AU CHOCOLAT
CRUMBLE AUX POMMES

TARTE DE LA SEMAINE6.50€ 6.50€

M E N U  

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 18€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT   21€ 

G A R N I T U R E S  A U  C H O I X

SALADE VERTE
DAHL DE LENTILLES CORAIL COCO CURRY TAGLIATELLES FRAÎCHES
ÉCRASÉ POMMES DE TERRE, CHOU ROUGE

P L A T S

MIJOTÉ DE LA SEMAINE 17 .00€
Servi avec la garniture de votre choix !

GLACE
1 boule                         2 boules                        3 boules3.00€ 5.00€ 6.50€

Parfums au choix : vanille, fraise, chocolat, pistache, citron

M E N U  E N F A N T

TAGLIATELLES SAUCE TOMATE POULET OU GARNITURE AU CHOIX POULET
+ UNE BOISSON + 1 BOULE DE GLACE OU MOUSSE AU CHOCOLAT    10€ 

2 e m e  g a r n i t u r e  e n  s u p p l é m e n t  2 €

TAGLIATELLES FRAÎCHES À LA CRÈME D’AIL
Pâtes fraîches, crème d’ail, emmental

14 .00€

ASSIETTE DU POTAGER
Composez votre assiette avec les garnitures de votre choix !

14 .00€

VÉGÉTARIEN SANS GLUTENÉGALEMENT DISPONIBLE À EMPORTER

TARTARE DE SAUMON AVOCAT 
Saumon et avocat marinés dans une sauce maison et salade verte

TAGLIATELLES FRAÎCHES CRÈME CHORIZO
Pâtes fraîches, crème chorizo avec copeaux

14 .00€

6.50€

1 0 0 %  f a i t  m a i s o n ,  r é a l i s é s  p a r  n o t r e  C h e f  P â t i s s i e r  !

E N T R É E S



5 .00  € 19€

TERRE  DE  CAMARGUE IGP ,  DOMAINE  DE  BEAUJEU - 23€

7 .00  € 29€

COST IÈRES  DE  N ÎMES  AOP ,  DOMAINE  BELLE  D ’ARGENCE
Grenache b lanche ,  Marsanne ,  C la i re t te

Marsanne ,  Chardonnay

GARRIGUES ,  DOMAINE  DE  LA  VALLONGUE
LES  BAUX DE  PROVENCE AOP

COST IÈRES  DE  N ÎMES  AOP ,  DOMAINE  BELLE  D ’ARGENCE
Grenache ,  Syrah

TERRE  DE  CAMARGUE IGP ,  DOMAINE  DE  BEAUJEU
Mer lot ,  Cabernet

GARR IGUES ,  DOMAINE  DE  LA  VALLONGUE
LES  BAUX DE  PROVENCE AOP

COST IÈRES  DE  N ÎMES  AOP ,  DOMAINE  BELLE  D ’ARGENCE
Syrah ,  Grenache

TERRE  DE  CAMARGUE IGP ,  DOMAINE  DE  BEAUJEU
Caladoc ,  Mer lot

GARR IGUES ,  DOMAINE  DE  LA  VALLONGUE
LES  BAUX DE  PROVENCE AOP

V I N S  R O U G E S

V I N S  B L A N C S

V I N S  R O S É S

C A R T E  D E S  V I N S

5 .00  € 19€

- 23€

7 .00  € 29€

5.00  € 19€

- 23€

7 .00  € 29€

T
O

U
S

 N
O

S  V I N S  S O N T  B I O  !

1 2  cL 75  cL

12  cL 75  cL

12  cL 75  cL



BARBECUE 
Base sauce barbecue, mozzarella, poivron mariné,
poulet ou bacon, origan 

5 FROMAGES
Base crème ou sauce tomate, mozzarella, chèvre,
fourme d’Ambert, emmental, reblochon, origan

16 .00€

16 .00€

Supplément garniture : 1.50€

P I Z Z A S  D E  B I L L Y

MARGHARITA
Base sauce tomate, mozzarella, origan

REINE
Base sauce tomate, mozzarella, jambon, œuf,
champignon, origan

1 1 .00€

PIZZA MERVEILLEUSE L’ÉTOILE DES NEIGES 15 .00€

CHÈVRE MIEL
Base sauce tomate, mozzarella, chèvre, miel, origan

14 .00€

15 .00€

Notre pâte à pizza est réalisée maison !

PIZ

ZA CHÈVR E  MI EL

P
IZ

ZA
 5

 F

ROMAG E S

P I Z Z A  R
E IN

E

P L A N C H E S
PLANCHE DE CHARCUTERIE 8 .00€ /  15 .00€
PLANCHE DE FROMAGES 8 .00€ /  15 .00€
PLANCHE MIXTE 8 .00€ /  15 .00€

Base crème, mozzarella, reblochon, pommes de terre,
bacon, oignons rouges, origan

VÉGÉTARIEN SANS GLUTENÉGALEMENT DISPONIBLE À EMPORTER

CHORIZO
Base sauce tomate, mozzarella, chorizo, œuf,
oignons rouges, poivrons, origan

15 .00€


