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o Cappellaced alla Montanara

o8 Cappelletti ai porcini

o Cappelletti al ragi

o  Cappelletti alle erbe aromatiche

o8 Cappelletti con prveintto crude ¢ avparagi

o Cappelletti in brode

o8 Garganelli alla Zingara

Gnoeebi al gorgonzola

Grocebi al raga

Grocebi alla Sorventina

Grocebi guanciale ¢ verdure

Lunette tartufate

Pappardelle alla lepre

Pasta ¢ fagioli (wolo d'inverno)

Raveoli nocd e mascarpone

Rusotte alla midanese

Rusotto alla parmigiana

Risotto primavera

Tagliatelle al raga

o8 Tagliatelle alla bovesaiola

o Tagliatelle Madia

o Tagliolini crude ¢ poselli

o Tagliolini Mezzanotte (guanciale, rucola ¢ scaglie & grana)

on Tortellaced ac funghi porcini

o Tortelli burro ¢ salvia

o Tortelli con rucola ¢ saglie & Grana

o8 Jiie & primi della casa
(”Mh‘jzww:mu:wl.

®  Strozzapreti panna ¢ speck '

o8 Strozzapreti gorgonzola ¢ porcini

o Strichetti panna, speck ¢ spinaci

o Spagbetti alla Chitarra alla Norma




( aecond: d: carne

®  Braciola & castrato alla griglia

o  Chateaubriand min. 2 persone
Coastata & manzo alla griglia

on [iletto ai funghi porcini

Filetto al pepe verde

Filetto all aceto balsamico

Filetto alla Catalana

Filetto alla griglia

Fiorentina alla griglia

Grigliata mista

Mesto o verdure grigliate con Tomino
Nodine i vitello alla grigla

Paillard alla griglia

Secaloppine al limone, vino, funghi
Stilettato & manzo all aceto balsamico

Tagliata & manzo al profumo & aglio
¢ rvmaring

(9 contorne

Fratto musto & verdure

Insalata mista

Patate al forno

Patate fritte

Pinzimonio

Radicebio ¢ bruciating

Radiccbio Trevigiano alla griglia
Standrine

Verdure al vapore

Verdure alla griglia

® (Lso o prodotti frevebi
o Lo o prodottd surgelati




Gl antipast: predde de peace

o Carpaccio X polipo con vesuviani ¢ bavilico
o Cocktail % gambere

®  Gamberoni alla catalana

o8 Gran pualto assortito della Madia

o Polipo con patate

Salmone affumicato

Salmone marinato al pepe rova

Trie i pesci affumicati

® Llso & prodotte freschi
® lso & prodotti surgelati




(Gl antipasts calds d: peace

Calamari alle erbette

Calamari a Modo Mew

Capesante gratinate

Cozze alla Tarantina con crostini

o8 (Cozze gratinate (in stagione)

®  Cozze ¢ vongole veraci alla Marinara
®  Gamberi ¢ bruciatini

o Gamberoni pomodore fresco ¢ basilico
o Granchi al curry

*8 Gran wstico della Madia (antipasti calds ¢ freddk)
o8 Gralinale misto

Mazzancolle ai carciofi

Mazzancolle all aglio

Mazzancolle alla Bazzera
Mazzancolle alla Catalana
Mazzancolle Primavera

o8 Sauté del Meduterranco

Scampi alla Mesvicana

Seppie con puselli

Seppie ¢ gamberi all Egiziana

Tris i antipasti caldk alla Miami Vice
Vongole veraci alla Spagnola

o8 Zuppetta della Madia (crostacei ¢ frutti & mare)

® [0 & prodotti freschi
® Lo & prodetti surgelati
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o Agnolotti  pesce

o8 Bigoli alla Marianna

o Garganelli allo sorfano

®  Gnocebe & patate agli scampi
o Mezzemaniche ai granchi

o8 Puclla alla Valengiana wun. 2 porsone
(wlo ous prenotazione)

*  Risotto all aragosta min. 2 persone

*  Risotte alla Marinara

o8 Risotto alla Valengiana min. 2 peroone

®  Risotte gamberi ¢ curry

®  Risotto mare ¢ orte

®  Rusotte Sante

o8 Spagbetti ai frutti & mare al Tegame

o8 Spaghetti alla chitarra ai Croavtacel  min. 2 perwne
o  Spagbetti alle vongole veraci

o8 Spagbetti allo Scoglio

o Strozzapreti gamberi ¢ zucchine

o Strozzapreti Mare ¢ Monti

®  Strozzapreti pesce spada ed erba cipollina

o Tagliolini al salmone

o8 Tagliolini al nero & seppia con vongole ¢ porcini
Tagliolind all astice

Tagliolini alla Bella Madia

Tagliolind alla Marinara

Tagliolind alle canoccbie

Tagliolini alle weppic ¢ piselli

Tagliolini Delizia (mazzancolle ¢ timo)

o8 Strozzapreti alla Scogliera min. 2 peravec
o8 Spaghbetti BMIW

o8 Strozzapreti Piccadidly Circus

® Lso di prodotti freschi
© Lo i prodotti surgelati
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o Bistecoa i pesce apada in valsa piccante
o Fritto & calamari ¢ gamberi

o8 Grigliata mista & pesce

Mazzancolle al sale in pinzimonio
Piatto Imperiale (capesante gratinate ¢ spiedini misti)
Rombo al pesto genovese

Scamp alla griglia

Sogliola alla griglia

Sogliola alla Mugnaia

Spiedind & gambert

Spiedini K mazzancolle

Sptedini misti & gambert ¢ weppie

Trancio J tonne alla menta

*  Argovta alla Catalana in pinzimonio  min. 2 persone
o8 Crovtacet alla Buzzera min. 2 pervone
*8 Gran misto & erovtacei alla Catalana

wm punzimonio min. 2 pervone
o8 Gran misto & crovtacet gralinate min. 2 persone

® Branzine all by
® Orata all'by
® Rombo all by

Per quests pesci la cucina della Madia propone le scguenti cotture:
- al cartoccto con verdure

- al pomodory freaco ¢ basidico

- al sale

- alla grigla

- alla Siciliana (con patate, cipolle ¢ cappert)

® [lso i prodotte freachi
® Lo i prodotti surgelati
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Mascarpone
Zuppa inglese
Panna cotta con valsa & frutti X boaseo

Semifreddo al mascarpone ¢ croccante

Crema catalana

Cialda con gelato alla crema ¢ salsa i fragole
Sorbetto al limone

Sorbetto al caffe

(92 bar

Acqua Ploave 75
Cova Cola i
Covat Cola media
Cova Cola piccola
Birra Pavlaner 11l

Birva Paulaner  media
Birva Paulaner  piceola

ine della cava (bianco, rwe) 0.5 1t
chckllawa (bianco, rone) 1 1t

Caffe
Amare




rfi npalre Peype

Alpina (mvcseretle. foagpbt sans powsnderin, bee. cnande )

Anraggi mials' (ogmi paachio s agpore dwnan)

Bafala (pswdean, mazzanelle & dfl)

Calzone (pwshvw, wozzaralla oetie)

Calzone farcito (pesehvw, mocanvedle, wiin A Inddaii, peperow)
Caprese (powndns mecainfie, povmsdornd Suheke, favlan ardnane)
Capriccfova (pwmivn, mvczarallin, convl, fampds frlalin, anlte, aline)
Carbanara (pomodv, osezzanila. www pasvrie)

Catto (pamvion, mezaunlle poavinits avie)

Crade (pwnivin i sualin oo

Diavola (pom. meee., aabiome psawmite, fomply tafidlan, sxiraiel, papeamt v )
Dio perdona o mo (pov, woez, ol g, sk i, ¥ oo, fagini)
Lativa (ozzonlla, peosdorio, sotgle & gran, owaan )

Fadna tobaiirinn Fman, o)

Fungbi freachd' (pemado, soncaonthe fanpbs freade)

Frotti & mare (pomodos, found & s, aghas, peeciomode, poaderin )
Gambery (pomadn, gamvbers, pwsodwnny, aalio, pevzsomns)

Gorgonzola (panalvn, wzzandla, gwpacels)

Haliana (wvzoanslin & bypfode, oo, peonsderiad omnds, msanii }

Madia (rosdon, iscsareile, oo sebassine i, AVt sy )
Margherita (ko wocania )

Marimara (pomsdws, preczeany, wgliv

Mewviana (powndvn ovezzanifl, anle meswant,
b pavimate, fogualt, avacy apaihe, pomasdaang)

Napoli (pwmnin, onezzarella, aring by, wiseme)

Norma (oo, mclanzane, rastie sdats, huilinn)

Ortolana (pwnmhva, ozaosndllis serehine wie)

Parigina (pwdon, mseninlls, poonabvani, S, pavminn saonde)
Porcini pomsvbre oveczaelle, fangds porvim)

Piemaontese (povmotn, vl g, Wi deetachiio)

Pugliese (., wvsz, salvivin, twans, cjplle, slive, coppwrd. aoigpbe)
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Quattre formaggi (me el praveoms, smmentinl, b, vk ?
Quattre dagiond (pew., mzz., sabibava, senimting, ewie, funaly triniets)
Radiechio ¢ pancetta (st sz, radvediy pancite)
Romana (pomdera, mecaelly, sovigde, ayywere, slive aerc)

Romagnaola (aduneniting hanat, apssgweroa, sl )

Runear (vt mnessandlly, i, anvad)

Rutianr (poodone. moczamlly, anlcess, copolly, gvpesale, )
Sarlame picvante (powatn oz amie, avdaos il

Tiroleae (pomadwn, ssnzzorlia. fongdy frondd povovn, Sresae, apk, ranwla)
Tonne (prnsdve, mozaacelle, e

Wiiratel (pmadonn oseesunile, avinea’)

AMaggina zine por puzza ot
Alagguontzione per puzza dypywe anptalo
Magginzrone per impante & Kamt




