Dinner Party
= —~

good friends & good food

Nos Pizzas a Emporter

JAMBON 9,90 £

Sanior Fasiate, Jandesii Blaiae, Figpeenial

MOEIARFLLA 11,00 €
Soamr o nate, Movzapells

REINE 11,00 €
e i |b|'__] el Dikagac, € ||.||||.||,|||;_|'-'.-| 1. Maowraiella

TERRE ET MER 12,50 €
Sovpicr Deminabe, Famialan P, !|_||-||=|-|-;_|:|.|.||-|_. L Eal, Crevees, Moscaells

ITALIENNE 13,000 £
Sanice T Hinake, Peeormia * {4 o W, Rs M, Mansraavells

VEGETARIENNE 11,00 €
wodiee Tommibe, { lounpuesons, Aislwigdes, Pomroin, (o, el Mosrsiells

MAPOLITAINE 11,50 €
Sawior Tomate, SAochoss, Clprees, Mossareils

SICILIEMNE 11,50 €
Sanee oo, (igees, Thon, Enasental, Mosasella

MEDITERRANEENNE 14,00 €
Sancy | ke = Rimulle ebe Sewcles, Peral, Fam H'll’.'.1|. Muoeranclla

SPECIAL ROMA 13,00 €
Sanoe 1 M, ].Illl.]“ i Dikamc, Nrmlo 1iLs, Aibs TEHES, Frnmscndal, Mozeaaella

CHORIZO 13,00 €
Sy Tonmase, Chgons, Ponrons, Choren, Aubengses, Enmmoental

MALIBL 1290 €
Sanwe Tormate, Jandesn Blanc. Landom, Ananas, Crbme Frabohe, Enmmongal. Maocesaclla

CALZONE 13,00 £
Sanior  Tomate, Crorgoiwsila, Jainksoan B, (Eid, Faninental, Mosrsaclla

CANNIBALE 14,00 €

Sanier Tonigite, Pl [larhe Egned, Ponvora, Chgisons, (Fuls, Mosarells

PETTT LOUILS 13,0 €
Satiee Tonmate, Jandes O, Bspocne, Copeany Parpesan, Saue Pesto, Mosearclls

QUATRE FROMAGES 14,00 €

Sangr | omsabe, 1-|-|l;|r||.ﬂ-1| ameeleenn, { hivee, Enmsenaal, Moszarella

CHEVERE 13,50 €
Critnse Fradclse, Chisve, Ml Peysoms, Fommsemial

CAMEMBERT 12,00 €
Crinee Fraiche, Canwuslsent, Empental

TARTIFLETTE 13,00 €
Urinse Fralchse, Ponmses de Torre, Lardoas, Jamlson Cmg Holdos o, Enmseistal

CEVENOLE 14,00 €
Crirnee Fraiclse, Uspean, (heve, Lardkons, Mecl, Fannenial

FOIE GRAS MAGRET 14,00 €

{rinee Fraiclse, Mocecaing de Fose CGras. M s, Ul Mol Fonmocistal

SAUMON 13,00 €

Crenee Frabdse, Smimisa {Tesre, Morramela

Ingrédicnt supplimentame 1,.0e £
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ROSES Verrel0d ~ 50Q1  75C1
Samnt Chanian AOP - Chéteau Cazal Viel 25€
Faugtres AFP - Domaine de Grézan 24 €
Gns Blane Domaine Gérard Bertrand 500€ 2¢€
Le Pive IGP Sable de Camargue 14€ 21¢€
Sable de Camargue Dune - Gris de Gnis 1B €
Puech Haut AOP Languedoc 6,00 € 27 €
BLANCS Verre 10l  50C1 = 75Cl
Chardonmay IGP - Pays d'Oc¢ Domaine Grézan 5,50 € 23€
Pays de I'Hérault IGP - Moulin de Gassac 18€
Picpoul de Pinet Duc de Moy 18€
Viogmer Camas 4,50¢€ 21€
Puech Haut AQP Languedoc 31€
L'Inédit IGP Pays d'Oc Blanc Moelleux 20€
Chardonnay IGP Pays d'Oc La Farelle 15€ 25€
PICHETS

Vittel 50 cl
Vittel Litre

3,50€
6,00 €

Rouge - Rosé - Blanc

Verre de Vin 3,00 €
Pichet 25 4,50 €
Pichet 50d 7,00 €

San Pellegrino 50 cl 3,50 €
San Pellegrino Litre 6,00 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - Consommer avec modération




m Nos Menus I

Entrée + Plat

Plat + Dessert
Entrée + Plat + Dessert

Les Entrées du Menu :

Calamars 4 la Romaine sauce Tartare
Beignets de Calamars Frits et Nid de Salade

Mozzarella Surprise
Boule de Mozarella Farae Tomates, Jambon Cru, Pesto

Cusses de Grenowlles
Poélées au Bewrre Persillé et Nid de Salade

Harengs Pommes 4 ['Huile
Filets de Harengs sur un Lit de Pommes de Temres Titdes et Oignons Rouges

Les Plats du Menu :

Pavé de Saumon Frais a la Plancha
Savce Vierge servi avee Hiz et Assortiment de Lépumes

Loup Entier ou Daurade Entiére de Méditerranée Grillée 4 La Plancha (Selon Armivage)

Servis avec Riz et Assortiment de Légumes
Burger Bacon (environ 180gr)

Sauce Burger servi avec Frites et Salade

Tartare de Beeuf coupé au Couteau (environ 180gr)
Assapsonnd par nos Soins servi avec Fntes ef Salade

Les Desserts du Menu :

Duo de Fromages (Chévre et Camembert) et Salade
Mousse au Chocolat Maison
Créme Brilée Maison
Carpaccio d’Ananas et Sorbet Passion
Gaufre Sucre ou Nutella
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Menu Bambino Chez Petit Louis 11&

MNuggets de Poulet et Frites
Ou
Cteak Hache (1258r) et Frites

1 Boule de zlace ou Mousse Chocolat Maison
Verre de CoCa, Jus d'Orange ou Sirop
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{:- scrts

Tno de Fromages Miel et Salade (Gorgoeola, Chievre et Canembert) 8,00 €
Profiteroles au Chocolat Maison 7,00 €
Mousse an Chocolat Maison 6,00 €
Créme Brilée Maison 6,00 €
Carpaccio d’Ananas et Sorbet Passion 6,00 €
Macaron Coeur Coulant Chocolat 7,00 €
Tiramisu Glace Caramel Beurre Salé et Spéculoos 750 €
Gaufre Sucre ou Nutella 550 €
Café ou Thé Gourmand 850¢€

Coupe 1 Boule 300€
Coupe 2 Boules 5,00 €
Coupe 3 Boules 6,00 €
Supplément Créme Fouettée Sucrée 1,00 €
Parfums Glaces :
Vanille, Chocolat, Moka, Pistache, Rhum-Rasin, Nowx de Coco, Menthe-Chocolat, Caramel Beurre Salé, Fruse
Parfums Sorbets :

Framboise, Citron, Passion, Powre

NOS COUPES GLACEES
Negresco Glace Moka, Chocolat Chaud Maison et Créme Fouettée Sucrée 7,00 €
Montezuma Glace Chocolat, Chocolat Chand Maison et Créme Fouettée Sucrée 7,00 €
Café ou Chocolat Liégeois 8,00 €
Banana Split Banane, Glace Vanille, Chocolat et Fraise, Chocolat Chaud Maison et Créme fouettée Sucrée 8,50 €
Dame Blanche Glace Vamille, Chocolat Chaud, Créme Foueitée Sucrée 7,00 €
Banane Royale Banane, Glace Vanille et Caramel Beurre Salé, Coulis de Caramel, Créme Fouettée Sucrée 8,50 €
Péche Melba Péche an Sirop, Glace Vamlle, Coulis de Fruits Rouges, Créme Fouettée Sucrée 7,50 €

NOS COUPES GLACEES ALCOOLISEES

Colonel Sorbet Citron et Vodka 9,00 €
Paradise Glace Rhum-Raisin et Noix de Coco, Malibu et Créme Fouettée Sucrée 9,00 €
Fraicheur Sorbet Citron et Framboise, Glace Fraise, Champagne 9,00 £
Iceberg Glace Menthe-Chocolat, Get 27, Créme Fouettée Sucrée 9,00 €

Irish Coffee Whisky, Café, Sirop de Sucre de Canne et Créme Fouettée Sucrée 8,50 €




Brochette de Gambas a La Plancha 19,00 €
Servie avec Riz et Assorument de Légumes
Steak de Thon i la Provencale 19,00 €
(Sauce Tomate aromansée avec Porvrons, Aubergines, Clipres et Chgnons) sern avec Riz et Assoriment de Légumes

Pavé de Saumon Fras a la Plancha 16,00 €
(Sauce Vierge) servi avec Riz et Assortiment de Légumes

Seiches Persillées i la Plancha 18,00 €
Serches, Pommes de Terre, Ail, Persil Sautées et Dés de Tomates Fraiches

Loup Entier ou Daurade Entiére de Méditerranée Gnllés 4 La Plancha (Selon Armivage) 17,00 €
Servis avec Riz et Assortiment de Légumes

Panllada de Poissons 27,00 €
Saumon, Thon, Gambas, Seiches i la Plancha servis avec Riz et Assortiment de Légumes

Nos Spéaalités du Terroir

Magret de Canard Entier Gnllé {environ 350gr) 19,00 €
(Namre, sauce Powvre Vert ou sauce Gomgonzola) servi avee Frites et Salade

Entrecite Gnllée (environ 350g) 18,00 €
(Nature, sauce Ponvre Vert ou sance Gorgonzola) servi avec Frites et Salade

Burger Bacon (environ 180gr) 16,00 €
(Sauce Burger) servi avec Frites et Salade

Tartare de Beeuf coupé au Coutean (environ 180gr) 16,00 €
Assatsonné par nos Somns servi avec Fntes et Salade




APERUTIES

Ricard, Pastis, Casanis 2¢l 2,50 € BIERES
Martini Blanc Rouge ou Rosé Scl 4,00 €
Porto - Muscat 10l 4 50 € Pression Paulaner 25¢1 280 €
Kir Cassis Peche ou Framboisel0cl 4,00 € Pinte Paulaner 50¢l 5,00€
Kir Champagne Cassis Péche ou Framboise 10c] 7,00 € Picon Bitre 25¢ 350 €
Whisky - Vodka - Rhum 4cl 6,00 € Heineken 331 500€
Alcools Supéricurs Jack Daniel’s - Havana Brun 4! 8,00 € Pelforth Brune 25¢1 5,00 €
Martini Gin 7cl 6,00 € Desperado 33 550€
Coupe de Champagne 10¢] 6,00 € 1664 Blanche 33« 5,00 €
Verre de Vin Rouge Rosé ou Blanc 10 3,00 € Bitre Sans Alcool 33 500 €
Supplément Sirop 0,50 €
gy
Coca, Coca-Light, Coca-Zéro, Orangina 33« 4,00 €
Ice Tea, Schweppes Tonic, Agriimes 33c] 4,00 €
Limonade, Sprite, Fanta, Perrier 33 4,00 €
Jus de Fruits 25¢ 4,00 €
Orange, Tomate, Pomme, Ananas, Abncot, ACE
Jus de Fruit Pressé 10¢] 5.00€ BOISSONS CHAUDES
Sirop i I'Ean 2,50 € Gt 9.00€
Décaféné 200€
Noisette 240€
Café Créme 4,00 €
Cappuccno 5,00 €
DIGESTIFS Thés, Infusions 3,40€
(Thé Noir Earl Grey, Ceylan Supénieur,
Get 27, Get 31 4 6,00 € Impérial, Thé Vert Menthe, Verveine)
Limoncello 4cl 6,00 € Chocolat Chand 4,00 €
Diplomatico Rhum 4cl 8,00 €
Cognac, Armagnac 4cl 7,00 € Café Glacé 5,00 €
Grand Marmuer, Baley's 4cl 700 € Thé Glacé 5,00 €
COCKTAILS MAISON
Amencano Maison 7cl 8,50 € Spritz Maison 20c] 8,50 €
Soupe de Champagne 20cl 10,00 € Mojito 20cl B,00€
Sangna Maison 20cl 500 € Monto Champagne 20cl 12,00 €

Tows nos Prix sont T.T.C. - L abus d"alcoo] est dangereux pour la santé consommer avec modération
Paiements acceptes : Especes, CB, Tickets Restaurant et Chegues Vacances



