
• • CRÊPERIE GOURMANDE CRÊPERIE GOURMANDE ••

  

  

  

  

entrée 9       plat 1 3 . 5

entrée 9       plat 1 3 . 5

entrée 9       plat 1 3 . 5

BOISSONS BRETONNESBOISSONS BRETONNES
Jus de pomme artisanal	 33  cl / 1l	        4 . 3  /  1 2

Pétillant de pomme artisanal 25 cl		  3 . 9

Citronnade artisanale bio 	 25 cl		  4

BOISSONS FRAÎCHESBOISSONS FRAÎCHES
  
Coca Cola, Coca Cola Zéro	 33 cl		  3 . 7

Ice Tea, Orangina, Perrier, Limonade
				    25 cl		  3 . 3

Sirop à l’eau			   25 cl		  2

Evian 				    50 cl / 1l	           3  /  4 . 9

San Pellegrino 		  50 cl / 1l	       3 . 3  /  5 . 1

BOISSONS CHAUDESBOISSONS CHAUDES
  
Expresso / Décaféiné				   1 . 9

Double expresso				    3 . 5

Café allongé					     2 . 1

Chocolat chaud				    3 . 8

Thé / Infusion					     3 . 2

 VINS AOC VINS AOC
Beaujolais			   12cl		  3 . 8
Rouge, Blanc, Rosé 			  75cl		  2 0

   BIERES BIERES
Bière bretonne Venete’s 	
Blanche, Blonde, IPA, Rousse		  33cl		  5 . 1

   CIDRES CIDRES
Cidre Artisanal de Bretagne
Brut, Demi-sec ou Doux		  20 cl 		  3 . 6
				    33 cl 		  5 . 3
				    75 cl		  1 0 . 9

 DIGESTIFS DIGESTIFS
Rhum Breton			   4cl 		  5 . 5
Rhum vieux, Rhum ambré, Rhum blanc

M E N U  D U  M I D IM E N U  D U  M I D I
1 4 . 5

1 bolée de cidre ou 1 verre de jus de pomme artisanal
⊕

1 Complète ou 1 Goélette
⊕

1 crêpe classique au choix

  
	

  
Spritz Breton			   20 cl		  7 . 5
Saint-Malo Spritz, cidre brut, eau gazeuse, tranche d’orange 

Mojito Breton			   20 cl		  7 . 5
Rhum blanc, cidre brut, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, 
eau gazeuse 

Virgin Mojito Breton		  20 cl		  6 . 5
Jus de pomme, menthe fraîche, citron vert, sucre de  canne, eau 
gazeuse

   COCKTAILS   COCKTAILS

LES GOURMANDESLES GOURMANDES
LA BELLE POULELA BELLE POULE				   				    1 2 . 7
Poulet, champignons, oignons cuisinés, crème moutarde à l’ancienne

LA TONNERRE DE BRESTLA TONNERRE DE BREST			  			   1 2 . 8
Fromage de chèvre, lard, oignons cuisinés, miel, noix

LL’ABEILLE BOURBON	ABEILLE BOURBON				  			   1 2 . 7
Jambon sec, Grana Padano, concassé de tomate, noix

LL’HERMIONE	HERMIONE	 				   				    1 3 . 2
Jambon blanc, fromage à raclette, pommes de terre, oignons cuisinés

LA MARCELLE	LA MARCELLE					   				    1 3 . 5
Jambon sec, saint Marcellin, miel, noix, oignons cuisinés

LA CRÊPIFLETTELA CRÊPIFLETTE				   				    1 3 . 2
Lardons, reblochon, pommes de terre, oignons cuisinés

LA KÉRINOULA KÉRINOU					    					     1 2 . 8
Epinards, fromage de chèvre, emmental, œuf, lard

LES BRETONNESLES BRETONNES
LA BRESTOISELA BRESTOISE				   				    1 2 . 9
Andouille bretonne, crème à la moutarde, pommes de terre, 
emmental

LA QUIMPÉROISELA QUIMPÉROISE				   				    1 2 . 9
Andouille bretonne, pommes cuite au beurre, fromage de chèvre

LA RENNAISE	LA RENNAISE					   				    1 0 . 6
Saucisse grillée, oignon cuisinés, crème moutarde à l’ancienne, 
emmental 

LES TRADITIONELLESLES TRADITIONELLES
LA COMPLÈTE					   LA COMPLÈTE					    8 . 5
Jambon blanc, œuf, emmental

LA BRETONNE					   LA BRETONNE					    1 1 . 5
Andouille bretonne, œuf, emmental

LA SUPER COMPLÈTE			  LA SUPER COMPLÈTE			   1 2
Jambon blanc, œuf, emmental, concassé de tomate, oignons 
cuisinés

LES VÉGETARIENNESLES VÉGETARIENNES
LA GOÉLETTE					   LA GOÉLETTE					    8 . 5
Champignons persillés, oignons cuisinés, emmental

LA LILIA					    LA LILIA					     1 0 . 5
Fondue de poireaux, fromage de chèvre, miel, amandes

LA GRÈVE BLANCHE				   LA GRÈVE BLANCHE				    1 3 . 7
Fromage de chèvre, reblochon, bleu d’Auvergne, fromage à raclette

⊕

BOL DE SALADE EN ACCOMPAGNEMENTBOL DE SALADE EN ACCOMPAGNEMENT 	 2

SALADESSALADES
SALADE LYONNAISESALADE LYONNAISE	  	    
Salade verte, tomates, croûtons, lardons, œuf 

SALADE DE CHÈVRE CHAUDSALADE DE CHÈVRE CHAUD          
Salade verte, tomates, chèvre chaud en galette, noix, jambon sec, 
miel

SALADE DES ALPESSALADE DES ALPES 		     
Salade verte, tomates, pommes de terre, reblochon fondu, jambon 
sec

⊕

GALETTE ACCOMPAGNEMENT GALETTE ACCOMPAGNEMENT 
Emmental-Beurre 					     2 . 5
Emmental-Tomate 					     3

LES GOURMANDESLES GOURMANDES

LL’ ILE VIERGEILE VIERGE  					    7 . 8
Caramel beurre salé maison, amandes, chantilly, boule de glace 
vanille

LE PETIT MINOULE PETIT MINOU  				    7 . 8
Chocolat maison, chantilly, amandes, boule de glace chocolat

LA CAPUCINELA CAPUCINE 					     7 . 9
Nutella, éclats de noisette, chantilly, boule de glace noisette

LA BÉCASSINELA BÉCASSINE 				    8 . 9
Caramel beurre salé maison, pommes cuite au beurre, galettes 
bretonnes, boule de glace palet breton

LA FICAIRELA FICAIRE  					     7 . 9
Crème de marron, boule de glace poire, chantilly, amandes

LA CARA-CHOCLA CARA-CHOC  				    8 . 3
Caramel beurre salé maison, chocolat maison, amandes, chantilly

LA GAULELA GAULE 					     8 . 9
Bananes, Kinder Bueno, Nutella, éclats de noisette, chantilly

LA CHAUDE COMME LA BREIZHLA CHAUDE COMME LA BREIZH 		  8 . 3
Chocolat maison, noix de coco rapée, boule de glace coco, chantilly

 LES CLASSIQUESLES CLASSIQUES
Beurre-Sucre / Caramel au beurre salé maison / 
Chocolat maison / Crème de marron / Nutella / 
Confiture Maison / Sucre - Citron			 
						      3 . 6

Supplément Chantilly 			   1 . 5
Ingrédient supplémentaire			   1

LES GOURMANDESLES GOURMANDES
LA PTITE CAILLELA PTITE CAILLE				   				    8 . 7
Café, caramel, chocolat, chantilly, nappage chocolat maison

LA BIGOUDÈNE	LA BIGOUDÈNE	 			  			   8 . 8
Palet breton, vanille, caramel, galettes bretonnes, nappage caramel beurre 
salé maison

LA GOUELLELA GOUELLE					    					     8 . 6
Chocolat, vanille, Kinder Bueno, banane, chantilly, nappage chocolat maison 

LA MALOUINELA MALOUINE					    					     8 . 5
Pêche de vigne, fruit des tropiques, citron, chantilly

LA BACHI-BOUZOUKLA BACHI-BOUZOUK				   				    8 . 9
Palet breton, pistache, noisette, chantilly, Nutella

LES CLASSIQUESLES CLASSIQUES

Caramel Beurre Salé / Chocolat / Menthe-Chocolat / 
Vanille / Noisette / Noix de Coco / Palet Breton / Café / 
Pistache / Citron / Fruit des tropiques / Fraise / Pêche 
de vigne / Poire

Une boule					     3

Deux boules					     5

Trois boules					     7

Supplément Chantilly 			   1 . 5
Ingrédient supplémentaire			   1

  
Lyonnaiserie		  	     		  1 2
Assortiment de charcuterie

Bigoudènerie 			      		  7
Andouille bretonne snackée, crème moutarde à l’ancienne

M E N U  E N F A N TM E N U  E N F A N T
jusqu’à 10 ans

9 . 5

1 verre de sirop, parfum au choix
⊕

1 Complète ou 1 Rennaise enfant
⊕

1 crêpe classique ou 1 boule de glace

2 3

1 galette ou 1 salade plat 
⊕

1 bol de salade ou 1 galette d’accompagnement
⊕

1 crêpe ou 1 coupe de glace ou 1 gaufre 
(+ 1 . 5 )  ou 1 double crêpes (+  2 ) 

⊕
1 café

MENU BIGOUDENEMENU BIGOUDENE

L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  s u r  d e m a n d e . 		  P r i x  i n d i q u é  e n  e u r o s . 		  P r i x  n e t  –  S e r v i c e  c o m p r i s . 	 L’ a b u s  d ’ a l c o o l  e s t  d a n g e r e u x  p o u r  l a  s a n t é ,  à  c o n s o m m e r  a v e c  m o d é r a t i o n .

AMUSES BOUCHESAMUSES BOUCHES

GALETTES SALÉESGALETTES SALÉES

GLACESGLACES

CRÊPES, GAUFRES ET DOUBLE CRÊPESCRÊPES, GAUFRES ET DOUBLE CRÊPES

⊕ 1 . 5 	    ⊕ 2

BOISSONS ALCOOLISÉESBOISSONS ALCOOLISÉES

SOFTSSOFTS

 N o s  a s s i e t t e s  s o n t  s e r v i e s  b i e n  g a r n i e s
S a u f  e x c e p t i o n ,  t o u s  n o s  p r o d u i t s  s o n t  f a i t 

m a i s o n .
N ’ h é s i t e z  p a s  à  n o u s  d e m a n d e r .

Votre avis 
compte 

pour nous !



				    @ C r ê p e r i e B i g o u d è n e L y o n 					      @ C r ê p e r i e B i g o u d è n e L y o n


