
 

ENTREES 

 

Velouté de chou-fleur, tomates confites, noisettes torréfiées et basilic  

Carpaccio de poulpe aux herbes 

Œuf frit, crème de mogettes, chips de jambon de Vendée  

Poêlée de champignons, saucisse fumée, émulsion de fromage au siphon 

 

PLATS 

 

Médaillon de veau, mousseline de butternuts, crème de foie gras 

Poisson du moment en mouclade  

Pot au feu de légumes pistil de safran  



Fricassée de rognons de veau à l’ancienne 
 

DESSERTS 

 

Citron trompe l’œil 

Finger mandarine spéculoos  

Autour du chocolat 

Poire pochée caramélisée 

 

 

Entrée+plat 25 € 

Entrée+plat+dessert 30 € 

Plat+dessert 25 € 



Enfant -12 ans 14 € 

    

Cuisine 100% maison. Végétarien, végan 

Menu enfant ½ plat+dessert.  

 

Horaire de service  

Mardi : 12h 14h 

Mercredi : 12h 14h 

Jeudi : 12h 14h 

Vendredi : 12h 14h et 19h 21h 

Samedi : 12h 14h et 19h 21h 

 

Fermeture hebdomadaire : Dimanche, lundi  


