
Sur truite fumée et fondue de poireaux,
gratiné à l ’Abondance, servi avec salade
verte.

NOS PLATS  

G R A T I N  D E  R A V I O L E S

Tranche de pain mouillée au vin blanc ,jambon
de pays, cèpes, crème de Beaufort, gratinée au
Beaufort, salade.

S U G G E S T I O N

18,50€C R O Û T E  d e  l ’ o u r s

VOIR ARDOISE

S A L A D E  B i q u e t t e    17€
Toasts de fromage de chèvre au miel
d’acacia, jambon de Savoie, chou rouge, noix,
endives, salade, œufs durs.

22€

18€

18€

B E R T H O U D
Gratin d'Abondance AOP, Charcuteries de
pays, pommes de terre, salade.

c r o z i f l e t t e  
Au Reblochon fermier et diots servie avec
salade.

D I O T S  D E  S A V O I E  
Avec sauce moutarde à l ’ancienne et frites
maison.  

F a u x - f i l e t  d e  b o e u f  25€
Servi avec sauce aux 3 poivres et frites maison.   

Servie avec garniture du moment.  

26€F o n d a n t  d e  b r e b i s
240 gr de fondant de brebis gratiné au miel
servi avec assortiment de charcuteries de pays,
pommes de terre et salade.

24€
Raclette fumée, nature, chèvre , charcuteries de
pays , pommes de terre et salade.

R A C L E T T E  d e  s a v o i e  

Servie uniquement en intérieur, 2 pers/ min 

19€

N o t r e  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e  d e s  p l a t s  e t
d e s s e r t s ,  c u i s i n é s  m a i s o n .


