En entrée En plat
Salade Bressane 11.80€¢ 14.80€
(9{1/(70’6‘ verte, foies de volaille, lardons, crotitons, ceuf dLII)
Salade Ceasar 12.80¢ 15.60€
(salade verte, filet de poulet, anchois, crottons, copeaux de
parmesan)
Salade au St Marcellin 11.80€ 14.80€
(salade verte, Saint Marcellin, jambon cru, cr()ﬁtons)
Salade Italienne 12.80€ 15.60€

(salade verte, jambon cru, tomates, tomates séchées,

Burrata, crottons)

Gratin de ravioles au bleu de Gex 12.60€ 14.90€
Assiette de frites H€
Camembert chaud 19.00€

(salade verte, jambon cru, camembert, frites)



LES SPECIALITES DU CHEF :

Poulet de Bresse a la creme d’Etrez 20€
supplément morilles + 6€

Andoulllette de Troyes oA 21€
Entrecote sauce poivre, frites 20€
Entrecote sauce morilles 32€
Grenouilles fraiches selon arrivage 32€

et sa per. sillade 61111’(]11611161# sur réservation 72h a I'avance)
Pintade fermiére « Miéral » rotie au thym — 19€

Filet de poisson « selon arrivage » 21€
et son beurre blanc safrané

LES BURGERS MAISON :

Burger classic : 16.50€

(steak haché environ 150g, salades, tomates, cheddar, confit d’oignons,
ketchup, cornichons)

Burger savoyard : 18.50€

(steak haché environ 150g, salades, tomates, confit d’oignons, raclette,
poitrine,cornichon)

NOS DESSERTS MAISON : FROMAGES .
Vorr ardoise Assiette de fromages : 4.50€

Fromage blanc a la creme
d’Etrez : 4.50€

Un droit de couvert de 5€ peut vous étre facturé pour un plat ou repas partagé sur celui d’un autre
convive.



MENU ENFANT :

(JUSQU 12 ANS)

Filet de poulet
ou

burger classic (steak haché,
ketchup, cheddar)

avec Irites
1 boule de glace
1 sucette

12.50€

MENU DES SAVEURS : 32€

Salade [talienne

ou
Gratn de ravioles au bleu de Gex
Filet de poisson (sclon arrivage) et son beurre blanc
safrané
ou
Pintade fermiére « Miéral » rotie au thym

et son gratin dauphinors

Dessert maison ou 2 boules de glaces

(S'Upp/émen[ de 2€ coupe alcoolisée)



