11.

12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.

Piritos kenyér vajjal, fokhagymaval

Piritos kenyér vajjal, dzsemmel

Rantotta (3db tojis)

Hagymads rantotta (3db tojds, virishagyma)

Szalonnas rantotta (3db tojds, hdzi fustilt szalonna)

Kolbdszos rantotta (3db tojis kolbdsz szeletek)

Gombas rantotta (3db tojds, piritott gomba)

Parasztreggeli (3 db tojids, virashagyma, gomba, kelbdsz, hdzi fiistolt szalonna)
Tiikortojas (3db tojds)

Ham & Eggs (3db tojds, sonka)

Plusz tojas (vagy feltétek: virdshagyma, hdzi fistdlt szalonna, kolbasz, gomba, sonka)
W"u}\ﬂ e}\.ek Kivdnsdgra a hamburgert kérheti kemencében siitve!

Hamburger sima (mustiros alap, saldtalevél, hagyma, hispogicsa, uborka, ketchup)
Hamburger sajtos (mustdros alap, saldtalevél, hagyma, hispogdcsa, uborka, sajt, ketchup)
Colosseum (mustiros alap, saldtalevél, hagyma, hispogdcsa, sonka, sajt, uborka, ketchup )
Bacon (mustdros alap, saldtalevél, hagyma, hispogicsa, silt bacon, sajt, uborka, ketchup)

Barna-Bar (mustiros alap, saldtalevél, hagyma, rdntott csivkemell, sajt, uborka, ketchup, majonéz)

Barna-Bar {ﬂ}I’EII.C {I(mus!a'rr.rs n:!ap, saldtalevél, F:agrm i, gn”ezctt esirkemell, sajt, uborka, ﬂ.:e.!chup, majanc'z;'

Betyaros (erds alap, salitalevél, lilahagyma, hispogdcsa, kalbdsz, uborka, sajt)
Gombas |mustdros alap, saldtalevél, hagyma, hispogdesa, gomba, sajf, uborka, i:e.!chup}

Glutén- és laktozmentes ételekrol érdeklodjenek pincéreinknél!

ml‘
21.

(é¢telek

Kiposztaval toltott rantott palacsinta, tartir mdrtassal

Padlizsankrém lilahagyma salataval, piritossal

650 Ft
650 Ft
650 Ft
700 Ft
800 Ft
800 Fr
750 Ft
800 Ft
650 Ft
800 Ft
100 Ft

700 Ft
750 Ft
800 Ft
800 Ft
800 Ft
800 Ft
800 Ft
800 Ft

990 Ft

1190 Ft



Pizz -

22, Gyerek (paradicsomos alap, sonka, kukorica, sajt) 820 Ft

23. Margaréta (paradicsomas alap, paradicsom, sajt) 950 Ft 2 180 Ft
24, Kukoricas (paradicsomos alap, kukorica, sajt) 1 040 Ft 2180 Ft
25. Sonkis (paradicsormes alap, sonka, sajt) 1050 Ft 2200 Ft
26. Szalimis (paradicsomos alap, szaldmi, sajt) 1050 Ft 2200 Ft
27. Gombads (paradicsomes alap, gomba, sajt) 1050 Ft 2200 Ft
28, Hawaii (paradicsomos alap, sonka, anandsz, sajt) 1140 Ft 2380 Ft
29. Sonkds-kukoricds (paradicsomos alap, kukorica, sonka, sajt) 1140 Ft 2 380 Ft
30. Nég}f évszak (paradicsomos alap, gomba, kukorica, anandsz, bab, sajt) 1140 Ft 2380 Ft
31. Bacon szalonnds (paradicsomos alap, bacon, paradicsom, sajt) 1140 Ft 2 380 Ft
32.Vega (paradicsomos alap, gomba, kukorica, paradicsom, sajt) 1140 Ft 2380 Ft
33. Barna-bar (tejfolas-fokhagymds alap, szaldmi, sajt, fiistélt sajt) 1150Ft 2 400 Ft
34. Magyaros (paradicsomaes alap, szaldmi, lilahagyma, bacan, fiistolt sajt, pepperoni) 1200 Ft 2 500 Ft
35. Csirkemajas pizza (paradicsomes alap, hagymds csirkemd, tiikirtojds, sajt) 1230 Ft 2 560 Ft
36. Sonkds-gombas (paradicsomos alap, gomba, sonka, sajt) 1230 Ft 2 560 Ft
37. Tonhalas (paradicsomos alap, tonhal, sajt, citrom) 1240 Ft 2 580 Ft
38. Tenger gyimolcse (paradicsomos alap, tenger gyiimdlcsei, sajt, oliva bogyd) 1300 Ft 2700 Ft
39. Janos vitéz (erds alap, tarja, pepperoni, lilahagyma, bab, kukorica, sajt) 1300 Ft 2700 Ft
40. Pasztor (tejfalis-mustiros alap, sonka, bacon, kukorica, tojds, sajt) 1350 Ft 2 800 Ft
41. Szivem hiilg}"& (tejfilis-fokhagymds alap, sonka, paradicsom, uborka, lilahagyma, tojds, sajt) 1 300 Ft 2700 Ft
42. Piedone csiilkos pizzaja 1350 Ft 2 800 Ft

(mustidros-tejfalds alap, fistslt-fott csilsk, lilahagyma, pepperoni, fitt tojds szeletek, bab, sajt)
43. Polgiarmester kedvence (erds alap, tarja, pepperéni, lilahagyma, bab, kukorica, sajt, tikirtojds) 1 350 Ft 2800 Ft
44. Gyrosos (tzatziki alap, gyros his, paradicsom, uborka, oliva bogyd, lilahagyma, sajt) 1450 Ft 3100Ft
45. Rendelheto feltétek 250 Ft 500 Ft
Trappista sajt, fistolt sajt, tojds, teifsl, sonka, szaldmi, kolbdsz, tenger gyimdleser, tonhal, bacon, tarja,

Pepperoni, anandsz, olivabogyd, kukorica, bab, lilahagyma, virdshagyma, gomba, dupla szész

P wzzajat kérKeti Yeng sZenint:

paradicsomos, eris, olivis, tejfislis, tejfilis-fokhagymads, mustaros-tejfilis, paradicsomos-fokhagymais alappal!




O 46.
Q 47.
Q 48.

49,

Q 50.

Q 51

52.

53.

54.

55.

Hideg mdlnakrém leves (tinyérban) 700 Ft
Borajdnlat: Bock Villdnyi Rozé

Hideg milnakrém leves vanilia fagylalttal (tinyérban) 900 Ft
Borajdnlat: Varga Rozé Pinot Noir

Fokhagymakrém leves bacon chips-szel, sajtos krutonnal (tinyérban) 790 Ft
Borajdnlat: Varga Sziirkebardt

Sifrinyos ficinleves petrezselymes pityokaval (tilban) 1 350 Ft
Borajdnlat: Varga Rozé

Mijgombocleves (fazékban) 700 Ft
Borajdnlat: Varga Irsai Olivér Kirdlylednyka

Alfoldi hisosfazék hazi csigatésztival (fazékban) 700 Ft
Borajdnlat: Varga Sziirkebardt

Raguleves (tilban) 890 Ft
Borajdnlat: Varga Rozé

Puhdra fot sertéscombunkat {zesitettitk aporral, mustdrral, babérlevéllel, zsenge zdldborsdval, leveszdldségekiel, gombdval.

Hiizi tejfellel és citrommal szerviroziuk!

Tarkonyos vadragu leves (tilban) 1350Ft
Borajdnlat: Varga Irsai Olivér Kirdlylednyka

A szarvas és 6z hisunkat felkockdztuk és feltettiik falni.Sdval, borssal, borskabogyival, tirkonnyal (zesitettiik,

Zsenge zaldborsdval, csiperkegombdval, répdval, karfiollal, kelbimbdval finom puhdra fztiak,

Krumplis, petrezselymes gombdcot tettink bele, hdzi tejfillel és citrommal szervivoztul,

Babgulyas fiistolt csiilkkel bolonditva (bogricsban) 1250 Ft
Borajdnlat: Varga Kékfrankos
Szegedi filézett sziirkeharcsahalaszlé (bogricsban) 2290 Ft

Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Chardonnay




Figyelem! A livaké 300 Celsius fokos! Vigyizzon! “&ElIEe®.
Tudnivalok:
A lavakore a husok nyersen keriilnek fel, természetesen kelld madon pacolva.

Nagyon egyszeri elkésziteni a liva kovon 1évo ételeket. Folyamatosan forgatni kell.
Mindenki sajat izlése szerint készitheti el.

A tilon lévo vagy mellé kapott kiilon fele ontetekkel, olajokkal, izlés szerint izesithetjik.
Ha valaki fél az elkeszitésiiktol, keérje felszolgiloink segitségét, hogy mutassik be hogyan kell elkésziteni.

El nem ronthaté! Csak bizzon magiban!
Az elkésziilt ételeket a livakdvon fogyasszdk, mert az végig melegen is tartja!

Ez egy igazi feeling! A specidlis kovon kiillonlegesen szaftosan siilnek it az ételek.
Akkor hit siitésre fel!

1. Vegye fel a partedlit!

2. Vigydzzon 300 Celsius fokos! * TR,
3. Forgassa a hiist és izesitse izlés szerint!
4. Amit siitdtt, azt egye is meg mostmdr!

}é e.hmgga.t’ kum.n.u.nf(/

56. Sercegi sertés til 3 690 Ft
Mustdros olajban pdcolt sertés tarja, vorashagyma, silltkrumpli, rizs, friss vegyes saldta,
kilonbozd pdcok, olajok, dntetek

57. 2 sercegd szirnyas tal 3690 Ft
Szarvasgombds olajban pdcolt csirkemell filé, voroshagyma, siiltkrumpli, rizs, friss vegyes saldta,
kiilinbizé pdcok, olajok, dntetek

58. 3sercegd vegyes tdl 3690 Ft
Mustdros olajban pdcolt sertés tarja, szarvasgombis olajban pdcolt csirkemell filé,
vordshagyma, siltkrumpli, rizs, friss vegyes saldta, kiilonbazd pdcok, olajok, ontetek

A kdreteket izlés szerint modosithatja! , m




Pirkiltek

59. Sziirkeharcsapaprikas turds csuszaval siilt szalonna porccel (kirettel) 2790 Ft
Borajdnlat: Varga Pinot Noir Rozé
A hdzi fustolt szalonndt megpiritotiuk, a pdredt leszirtiik, a harcsdt forrd szalonna zsivon megsiitatiak, majd kiszedtitk. A zsivon pir-
kalt alapot készitettink, Egy gerezd mizoft fokhagymiit dobtunk hozzd, dsszefiztiik és tejfolas habardst készitettiink rd, majd a halat

vissza helyeztitk és pr percig fiztik A tirds csuszdt tinyérra raktuk o harcsapaprikdst rdontattik és a lesziirt pareat a tetejére szortuk,

O 60. Pacalporkélt (ajdnlott kiret: fott burgonya) 1950 Ft
Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon
61. Vérdsboros marhaldbszar porkaélt (ajdnlott kiret: galuska) 1990 Ft

Borajdnlat: Varga Egri Bikavér

7 gerhomeni

62. SpongyaBob pizzdja (paradicsomos alap, sonka, kukorica, sajt) 950 Ft
(a pizzit kérheti barmilyen alappal vagy feltéttel)
63. Rantott szelet mosolygé burgonyaval (kirettel) 950 Ft
64. Hupikék (rdntott szelet, kék burgonyapiiré) {korettel) 950 Ft
65. Barbie (rdntott szelet, rézsaszin burgonyapiiré) (kdrettel) 950 Ft
@ 66. Halbalhé (100% halrudacskik, siilt krumpli, tartdr) 950 Ft
© 67. Csibefutam (csirke nuggets, zoldborsds burgonyapiiré) 950 Ft
Gyerekmeniikhéz babavizet és Kubu diditditalt ajinlunk, itallapunkon megtalaljak!
s o s
u%e_l’mmmj ¢telek
@ 68. Rintott sajt (ajdnlott kiret: pdrolt rizs) 1250Ft
Borajdnlat: Varga Jégbor
69. Rantott camembert sajt ifonya lekvirral, grillezett alméval (ajdnlott kiret: pdrolt rizs) 1 690 Ft
Borajdnlat: Varga Jégbor
@ 70. Rintott gomba (ajdnlott kiret: siiltburgonya) 1250 Ft
Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Chardonnay
@ 71. Rintott karfiol rozsik faja’nlaﬁ kiret: siilt krumpli) 1190 Ft

Borajdnlat: Varga Muskotdly
@ 72. Rantott hagymakarikak (ajdnlott kiret: pdrolt rizs) 1190 Ft
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79.
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Roston csirkemell filé { ajdnlott kiret: rizibizi) 1290 Ft
Borajdnlat: Varga Irsai Olivér Kirdlylednyka
Rozmaringos csirkemell filé salatadgyon (ajdnlott kiret: steak burgonya) 1550 Ft

Rozmaringos pdchan érlelt csirkemellinket vaslapon arany barndra grilleztik.

Borajdnlat:  Varga Balaton Melléki Juhfark Kéknyeldi

Roston csirkemell flekken sajtmartassal (ajdnlott kiret: krokett) 1 690 Ft
Borajdnlat: Varga Rozé

Gyrostal (kirettel) 1 690 Ft
Borajinlat: Varga Rozé

Brassoi apropecsenye siilt burgonyakockaval (csirkébdl, kirettel) 1790 Ft
Borajdnlat: Varga Rozé

Réntott csirkemell szezimmagos bunddban (ajdnlott kiret: rizi-bizi) 1350 Ft
Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Juhfark Kéknyelii

Maijjal téltitt csickemell (ajdnlott kiret: burgonyapiiré) 1 690 Ft

Filézett csivkemelliinkbe pikdns csirkemdj ragut tettiink, majd bepaniroztuk é olajban kisdtattik,

Borajdnlat: Varga Pinot Noir Rozé

Mézes-mustdros csirke (ajdnlott kiret : steak burgonya) 1490 Ft
A csirkemellet miézes mustdros pdcban drleltik. Sdztuk, borsdztul,siitds eldtt nagyon enyhén chilivel izesitettilk.

Clivaolajon serpenydben megsiitittik,

Borajdnlat: Varga Pinot Noir Rozé

Hawaii csirkemell (ajdnlott kiret: burgonyapiiré) 1750 Ft

Matiir hiisunkat oliva olajon pdroltuk, tetejére sonkaszeletet és anandszharikdt tettiink, majd

megszdrtuk sajtfal. Ezaldn stitdbe raktuk ds arany barndra megsatattiik.
Borajdnlat: Varga Rozé

F:f;ju jii.(td( sentes fwujbo(

Q s2.
83.

84,

Rintott szelet (ajdnlott kiret: siilt krumpli) 1390 Ft
Borajdnlat: Bock Royal Cuvée

Rantott szelet velovel toltve (ajdnlott kiret: siilt krumpli) 1750 Ft
Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon

Gombival toltott szelet (ajdnlott kiret: petrezselymes burgonya) 1 690 Ft

Hiisunkba friss csiperkegombidbdl és petrezselyemzoldbdl készitett ragut toltéttink, Tojdsha raktuk,

majd zsemlemorzsdba megforgattuk & forrd olajban megsiitattik.




Hfjju 5&(1’91(

© 8s.

86.

Q 87

© ss.

sentés kanajbsl

Cordon Bleu (ajdnlott kiret: siilt krumpli) 1750 Ft
Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon

Hiisunkba finom sonkdt & sajtot tettink, fojdsba mdrtottuk, majd zsemlemerzsdba megforgattuk és forrd olajban megsitattik.
Kolozsvari tiltitt tekercs (ajdnlott kiret: burgonyakarika) 1750 Ft
Sertés karajunkba erds pistds, hagymds kolozsvdri szalonnds csipds pikdns ragut készitettink.

A ragut belehelyeztiik, felgongyoltiik, majd bepaniroztuk és forrd olajban kisiitottiik.

Borajdnlat: Bock Villdnyi Portugieser

Milinoi sertésborda (kirettel) 1 860 Ft

Spagetti tészidt puhdra fiztik, Egy sonkds gombds paradicsomos ragut készitettink rd.
Ennek a tetejére rdantott sertésborddt fektettiink és megszdriuk sajttal.

Borajdnlat: Varga Kékfrankos
Rantott veld (ajdnlott kiret: burgonyapiiré) 1550 Ft
Borajdnlat: Bock Villdnyi Kékfrankos

F;.;”E.h gultek sentés tarnjabs|

© 89. Roston sertés flekken (ajdnlott kiret: silt krumpli) 1350 Ft

0 90.

O 9L

92.

Kiilinleges pachan érlelt tarjankat vaslapon pubdra sutottik,

Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon

Sertésflekken tejszines gombaraguval (ajdnlott kiret: krokett, roszti burgonya) 1750 Ft
Fiiszeres tarja szeletiinket roston megsiitattiik,majd pikdins gombaragut készitettiink, mellyel jol nyakon éntéttik és igy tdlaltuk,
Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon

Ciganypecsenye kakastaréjjal (ajdnlott : kiret burgonya karika) 1750 Ft
Tarjdankat kiillinleges fokhagymapdcban érleltiik, majd vaslapon megsitattik, Friss zizott makdi fokhagymdval a tefejét

bekentiik. Pirospaprikdval, borssal megszdrtuk. Tetejére hdzi fiistolt szalonndt sitottiink,

Borajdnlat: Varga Kékfrankos

Magyaros sertésborda serpenyében (kirettel) 1950 Ft
Kiilinleges pachan érlelt hiisunkat megsiitottik, Salt tepsis burgonydt hizi lecsoba forgattunk, tetejére karikira vigott

makdi siilt vereshagymdt halmoztunk.

Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon
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93. Vajon siilt omlos lazac steak gombaraguval (ajdnlott kiret: krokett) elsé osztdlyi friss lazacbsl 3 450 Ft
Serpenyinkbe vajat olvasztottunk, Kakukkfivel meghintettik és belehelyeztiik a frissen drolt borssal megszdrt lazacunkat,
Iy siitittitk, aztdn megforgattuk és ekkor friss citromlevét facsartuk rd. 2 gerezd fokhagymuit tettiink hozzd, szép pirosra sitottik,
A bakony hegyséy erdejében szedett gombdval finom ragut készitettink vd, és igy tdlaltuk,
Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Chardonnay

94. Lazac steak tejszines rikraguval (ajdnlott kiret: pdrolt rizs) elsd osztdlyi friss lazachdl 3590 Ft
Lazac steakunkat tengeri sdval és frissen drolt borssal megszdrtuk, majd kevés olivaolajjal finom pubdra sitottik, Ehhez egy pikdns
fehérberos rdkragut készitettiink. A steak-et tdnyérra helyeztik a raguval nyaken dntattik & olfva olajjal, citrommal szervivoztuk,

Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Chardonnay

95. Rantott tintahal karikaik tartar martassal (ajdnlott kiret: kukoricds rizs) 1350 Ft
Borajdnlat: Varga Muskotdly
96. Rantott harcsafilé mandulds bunddiban (ajdnlott kiret: petrezselymes burgonya) 2290 Ft

Friss harcsa hisdt soziuk, borsoztuk, majd mandulds panirba forgatiuk & forrd olajban megsiitattik.

Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Juhfark Kéknyeld

97. Harcsa Cordon Bleu (ajdnlott kiret: lilahagymds burgonyapiiré) 2390 Ft
A haresa szeleteket lapjdban bevdgtuk & kihajtottul. Séval, borsal megszdrtuk, majd mindegyikre finom sonkdt,
arra meg egy sajtszeletet fektettiink és félbehajtottuk, bepanivoztuk, aztdn hagyomdnyos midon készre siitattiik,
Borajdnlat: Varga Rozé

98. Harcsa brassoi pecsenye 2290 Ft
Borajdnlat:  Bock Villdnyi Rozé

99. Citromos vajas harcsafilé (ajdnlott kiret: kukoricds rizs) 2 690 Ft

Serpenyinkbe vajaf, friss kaprot, citromlevet vegyitettiink. Séztuk, borsoztuk, majd mindezt dsszefiztilk.
Haresdnk fzgjavd! bcfc!e!!iih_fccfﬁ alatt Ffirr.ri!uh majd unyl:éri mcgsﬁ#iii!ﬁi:_

Borajdnlat: Bock Villdnyi Rozé

100. Grillezett lazac nyirs salitaigyon, vajas citrom martassal (ajdnlott kiret: siilt krumpli) 3 450 Ft
elsd osztdlyi friss lazachdl
Borajdnlat: Varga Sziirkebardt

k oo = - #
on insk ganlata ef okeme
101. Aszalt szilvival tiltott csirkemell dios bunddban (ajdnlott kiret: pdrolt rizs) 1790 Ft

Cukrot karamellizaltunk, majd nagymanmidm aszalt szilvalekvdrjdt hozzdadiuk és fahéjjal izesitettitk, Mindezt
csirkemell filibe voltattik, felgdngyoltak & dids panirba forgatiuk, végil olajba kisdtantak & nagyon finom leit.
Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Juhfark Kéknyeld

@ 102. Oszibarackos csirkemell filé, 1750 Ft
kemencében risiitott fiistolt sajttal (ajdnlott kiret: burgonyapiiré)
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103. Gyémbéres chips-es csirke (kirettel) 2150 Ft
A esirkemell csfkokat napraforgd elajon megpdroltuk, séztuk, borsoztuk, majd fokhagymdval és friss gpdmbérrel izesitettiik,
Kaliforniai paprika csikokat tettink hozzd, majd tejszinnel felontattik & készre pdroltuk. Burgonydbél hajszdl vékony szeleteket
vidgtunk, forrd olajban ropogds, friss chipset siitattink beldle, majd a pikdns ragunkat a friss chips tetejére halmoztuk,

Borajdnlat: Varga Sziirkebardt
104, Feta sajttal téltott csirkemell kolozsviri szalonndban (ajdnlott kiret: grill zildség) 1950 Ft
A pdeolt csivkemellet sdztuk, borsoztuk, majd megtsltattik eredeti gordg feta sajttal,
Félgingyoltiik, kolozsviri szalonndval betekertik, puhidra piroltuk és megsitittiik,
Borajdnlat: Varga Irsai Olivér Kirdlyleényka
105. Svéjci szelet (ajdnlott kiret: siitdtikis burgonyapiiré) 1750 Ft

A picelt csirkemellet pubdra grilleztiik. Séztuk,borseztuk, Tefejére finom sonkaszeletet fektettiink, A sonka fetejére

szeletekre velgoll Pumdif_‘sumul halmoztunk é ngs:rir]'ukfﬁs!ﬁf! sajttal, majd sitdben dssze silottik
Borajdnlat:  Varga Balaton Melléki Juhfark Kéknyelii
106. Kiilonleges csirkepiramis (ajdnlott kiret: steak burgonya) 1990 Ft

Csirkemelliinket rozmaringos pacban érleltik, Vaslapon megsitottik. Tetejére bacon szalonndt fektettink,
hedzi juhtirdval és kewds fejfollel megkentitk, Mindezt paradicsomszeletekkel befedtil, vékonyra vdgott fakhagymadt

éﬁﬂ.istﬁft ,m;'mt szartunk rd, mﬂ!_ili.il stitdben dsszesttattik,

A konghafinik gilute kuegaishl

107. Siilt kacsacomb (konfitilt) serpenybben, hagymis tortburgonyival, 2790 Ft
pezsgos lilakdposztiaval (karettel)
A szdrazra tdrdlt tanyasi pecsenye kacsacombot jd alaposan megsdztuk. Bekentak zizott fokhagymdval
és hagyomdnyos mddon sitdben szép ropogdsra siitdttik,
Borajdnlat: Varga Pinot Noir Rozé

108, Siilt kacsamell asztalt szilvas, virisboros barnamirtissal roston libamajjal 3690 Ft
(ajdnlott koret: burgonya krokett)
Borajdnlat: Bock Merlot

109. Kacsamell pikins dfonyamadrtassal, almas krokettal (kirettel) 3450Ft
Borajdnlat: Varga Rozé

110, Siilt kacsamell erdei varganyagomba martassal hazi burgonya finkkal 3690 Ft
Borajdnlat:  Bock Villdnyi Rozé

ft kenghafinik gjinlata (tbamdbel

111. Roston libamaj grillezett almaval (ajdnlott kiret: hagymds tértburgonya) 4 300 Ft




# kengRafiine

112. Roston sziizérme kapros varginyagomba martassal (ajdnlott kiret: roszti burgonya) 2250 Ft
A pdcolt szizérmét megpdroltuk, majd omldsra sitattiik. Tetefére pikdns, tejszines vargdnyagomba ragut készitettiink,
Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon

113. Csarda gazda kedvence (ajdnlott kiret: riszti burgonya) 2 390 Ft
A pdcalt sziizérmét kolozswiri szalonndba tekertiik, Csirkemdj kizepébe fokhagymidt rejtettiink és
szintin kolozawdri szalonndba tekertik, majd megsitottik & a tetejére szines borsmdricdst ontottink,

Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon
114, Sziz Barna-Bar médra (ajdnlott kiret: roszti burgonya, krokett) 2 590 Ft
A kolozswdri szalonndba tekert sziizet séztuk, borsoztuk & pubdra satottiik. Tetetjére roston sult libamdjszeletet fektettiink,
A libamdj tetejére friss champignon gombafejet grilleztiink, Ezt barnamdrtdssal lelocsoltul,
Borajdnlat: Bock Royal Cuvée
@ 115.Brasséi apropecsenye sertés sziizbél, siilt burgonyakockaval (kirettel) 1990 Ft
Borajdnlat: Varga Kékfrankos

# kongRafinik gjinlata sentés esilshbsl

@ 116. Rintott tanyasi fiistolt csiilok szeletek, 2190 Ft
fokhagymas burgonyapiirével, barack kompéttal (kirettel)
Borajdnlat:  Bock Villdnyi Portugieser

117. Tepsis csiildk (Vigydzz forrd a tdl!) (kirettel) 2 100 Ft
A jénai tdl aljdt mangalica zsivral kikentiik, fott keumpli karikdt tettiink vd, A keuenpli tefejére hdzi fiistalt csiilok szeleteket
helyeztiink, majd pdr karika makdi vereshagymdval megszdriuk & minderre f§it tojds szeleteket & burgonyakarikdt halmoztunk.
Nyakon antattiik hdzi fokhagymds tejfellel, sajttal megszirtul és végil fiistalt mangalica szalonndt tettink rd.

Borajdnlat: Varga Kékfrankos

© 118.Falusi csiilok lakoma gazdagon (Vigydzz forrd a til!) (kirettel) 2290 Ft
Kizsirozott tepsi aljdra karikdra vdgott burgenydt, bacon szalonndt, hdzi filstalt kelbdszt, vordsbabot és vereshagymidt raktunk,
Sdztuk, borsoztuk, majd sorrel lelocsoltuk & kemencében megsitottik, Kozben a bikkfdn fustolt hizi esilkot szeletekore wigtulk,
bepaniroztuk, & forrd olajban kisitdttak, A mdr megsalt tepsis burgonydt serpenydbe tettiik, megszdriuk Levds csemege pepperdnival
és a tetejére halmoztuk a rdntott esildk szeleteket. Mindezt hidzi fokhagymds tejféllel nyakon antottik, sajttal megszdrtuk é
kemencében készre siitittik, Aki a magyaros éfeleket szereti, ezt nyugodtan megkdstolhatia,
Borajdnlat:  Bock Villdnyi Kékfrankos

119. Fiistolt, fott hari csiilok falatkdk, sérés bunddban, 2 490 Ft
kacsazsiros fokhagymis burgonya kockival, baconos bajor kiposztival (kirettel)

Borajdnlat: Bock Merlot



A kengRaflinik

120. Hortobagyi juhtiros betyar csiilok (ajdnlott kiret: karika burgonya) 2290 Ft
A csildk szeleteket puhdra pdroltuk, tetejére jubtirdt, paradicsomot, lilahagymadt, fatt tojds szeleteket halmoztunk,
sajttal beborifottuk és kemencében készre siitottil,
Borajdnlat:  Bock Villdnyi Kékfrankos

121. Egészben siilt ropogos csiilik, fokhagymas burgonyakockikkal, 2490 Ft
pezsgos lilakiszposztaval (kirettel )
Csidlkiinket toblb napon keresztiil egy kiilinleges, fitkos recept alapjdn késziilt pdcban érleltiik, majd kemencében
ropogdsra siitdtiik.

Borajdnlat: Bock Villdnyi Portugieser
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@ 122.Sertésflekken szines bors martassal (ajdnlott kiret: krokett, riszti bu rgonya) 1750 Ft
Kiildnleges pdchan érlelt hiisunkat roston puhdra megsiitéttdk, majd pikins bors mdrtdssal ledntattilk.
Borajdnlat:  Varga Kékfrankos

@ 123.Barna-Bir szelet (ajdnlott kiret: rdszti burgonya) 1 820 Ft
Kiilonleges pdchan érlelt tarjdnkat vaslapon megsiitothik, Gombaszeleteket meg grilleztiok és a hiisra halmozfulk,
majd barnamdrtdssal nyakon Gntattik.
Borajdnlat: Bock Villdnyi Portugieser

@ 124. Tetétleni betyir pecsenye (ajdnlott kiret: burgonya karika) 1 850 Ft
Kiildnleges pdchan érlelt tarjdnkat rostlapon megsitottik. Tetejére egy igazi magyaros hagymes szalonnds,velds ragut halmoziunk!

Hﬂra;'a'nfaf: Va rgd Zwejgelt Cabernet Sauvfgr:o;ri
Fd e M~ & & I
ﬂ {(H\.Mm&k yu(aﬁ, mmﬁaﬁujb—o{

125. Hortobagyi tirkonyos okirsiilt baconos ceruzababbal, hagymis tortburgonyaval (kirettel) 2 590 Ft
Borajdnlat: Bock Merlot

126. Lassan parolt omlos marhasiilt mustirmartassal, lyoni hagymaval koronazva 2 490 Ft
(ajdnlott kiret: roszti burgonya)
Borajdnlat: Varga Egri Bikavér

127. T-bone steak zildbors martassal (kirettel) 6 690 Ft
Nem hidba Amerika egyik leghedveltebb étele. 45-50 dig-os hisrdl beszéliink, mely a marhdnak a legnemesebb részébal van.

A T alaki csont egyik oldaldn bélszin, a mdsikon hdtszin helyezkedik el. Eldkészitése és elkdszitése pontos, preciz munkidt igényel.

A st mcgsﬁ!ji.iﬁ:, hozzd mdrtdsként zéldborsos, rozé boros, tejszines madridst készitiink és saldta dgyon siilt l'mmph'uuf teilaljuk.

Borajdnlat: Bock Royal Cuvée




128. Tiizes bélszincsikok piritott magyaros burgonyakockaval (kirettel) 3700 Ft
Borajdnlat: Varga Egri Bikavér

129. Bélszin Stroganoff moédra (ajinlott kiret: rizs) 3700 Ft
A bélszint sdzom, borsozom é vastag falu vasserpenydben erds ldngon megpiritom. Kiveszem a serpenydbdl és a visszamaradt

olajban a darabolf vargdnydt is megpiritom, majd a mustirt, a tarkonyt és a juliennre vdgott uborkdt is piritva hozzdadom,
Mindezt felintdm teffollel, beleforgatom a vargdnydl, a bélszincsikokat, a petrezselymet & {gy dsszefdzim,

Borajdnlat: Varga Zweigelt Cabernet Sauvignon

130. Bélszin szines borsmartasban (ajdnlott kiret: krokett, riszti burgonya) 3990 Ft
Pdcolt bélsziminket megsitottik. Tetejére egy pikdns tejszines szines borsmartdst készitettink,
Borajdnlat:  Varga Kékfrankos

131.Bélszin Rossini maédra (ajdnlott kiret: krokett, roszti burgonya) 4 400 Ft
Pdcolt bélsziniinket megsitottik. Tetejére grillezett libamdjszeletet és gombafejet tettiink, majd barnamdrtdssal leontottik!
Borajdnlat: Varga Egri Bikavér

f( kmzﬂag&ik :_jin(al’a. §Zanvas R.ujb&(

132. Szarvas filé vadaszmester moédra (ajdnlott karet: roszti burgonya, krokett) 3590 Ft
A szarvas combot sdziulk, borsoztuk és bordka bug]'.::'lt szortunk rd, ig}'chnftuir_ Fiistolt szalonndval betakartuk stitdben megsiito tiik.
Ehhez ragut készitettiink, Fiistolt hdzi szalonndt csikokra vdgtuk a vardshagymdf iivegesre pirftottuk, majd tabbféle erdei gombit,
zaldborsit, Fapn'kd!, Pumdi.’.‘sumnf £ bordka bugwji tettiink hozzd, Nyakon dnidttik fehérborral & dsszeforraliuk
Borajdnlat: Varga Egri Bikavér

133.Szarvas filé feketeszeder martdssal, siilt almaval (ajdnlott kiret: rdszti burgonya, krokett) 3690 Ft
A szarvas filét elfzd napon meghilzdeljik és bepdcoljuk, A hiist zdrhatd edénybe tesszik, olajjal megintjilk, hogy ellepje,
majd hozzdkeverjik a fllszercket. Sitéskor forrd olajban pdr percig eldsiitiiik, exutdn eldmelegitett siitdben bészre sitjik.
ﬂfcketzszcdret marancsh éfat és a virdshort hozzdkeverjiik afﬂrr.uft barnamdrtdshoz és ezzel megn!ucsnfjuk o hist!

Borajdnlat:  Varga Kékfrankos
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134.Birinycomb krémes-virosboros martisban, parizson siilt juhtiirés burgonydval (kirettel) 3 790 Ft

Birdnycombunkat kitlénleges pachan érleltiik, majd sitdbe omldsra siitottik és mellé vardshoros, kakukkfiives,
rozmaringos, tejszives mridst kiszitettink,

Borajdnlat: Bock Villdnyi Portugieser



135.2 személyes tal “A” 3240 Ft
rdntott sajt, rdntott szelet (sertés), kakastardj (siilt, fiistdlt szalonna ), siiltkrumpli, rizs

136.2 személyes tal “B” 4 140 Ft
cigdnypecsenye, Cordon Bleu, kakastaréj (siilt, fiistolt szalonna), siilt krumpli, rizs

137.4 személyes tal “A” 6 830 Ft

rdntott csirkemell szezdmmagos bunddban, ciganypecsenye, kakastaréj (siilt, fiistolt szalonna),
rdntott sajt, roston csirkemell, siilt krumpli, rizs, vajas zoldkoret

138. 4 személyes tal “B” 7 470 Ft
rdntott szelet (sertés), mdjjal toltott csirkemell, Cordon Blew, roston csirkemell,
kakastaréj (siilt, fiistolt szalonna), siiltkrumpli, rizs, vajas zildségkiret

139.Hal tal (4 személyes) 9230 Ft
rdntott harcsafilé mandulds bunddban, harcsa Cordon Blew, harcsa brasséi, rdntott tintahal karikidk,
kakastaréj (siilt, fiistolt szalonna), siilltkrumpli, rizs, vajas zéldségkiret

140.Vega til (4 személyes) 5590 Ft
rdntott gomba, rdntott karfiol rézsdk, rdntott hagymakarika, kdposztdval toltitt rdntott palacsinta,
siilt krumpli, rizs, vajas zildkoret

141.Barna-Bdr extra til 10 720 Ft
egészhen siilt ropogds csiilok, harcsa Cordon Blew, siilt kacsacomb, feta sajttal toltitt csirkemell kolozsvdri
szalonndban, kakastaréj (siilt, fuistalt szalonna), hagymds tortburgonya, jazmin rizs, silt krumpli,
pezsgds lilakdposzta

142, Csitlkis tal 10910 Ft
egészben siilt ropogds csiilok, rdntott tanyasi fiistolt csiilok szeletek, fiistolt, fott hdzi csilok falatkdk
sords bunddban, hortobdgyi juhtirds betydr esiilok, kdposztdval téltott rdntott palacsinta, kakastardj (siilt,
fiistdlt szalonna), fokhagymds burgonya kockdk, siltkrumpli, rizs, pezsgds lilakdposzta.

réj ztik

143. Sajtos spagetti (sajt,tejfal) 790 Ft
Borajdnlat: Varga Muskotdly
144. Tojasos nokedli 790 Ft

Borajdnlat: Varga Muskotdly
145. Milan6i spagetti (sonkds, gombds, paradicsomos ragu, sajt) 990 Ft
Borajdnlat: Bock Merlot



T’é',; ztak

146. Tards csusza siilt, fiistélt szalonnakockikkal 990 Ft
Csusza tésztdnkat puhdra fGztik, hdzi fehéntirdval dsszekevertiik. Szdrtunk rd silt, flistdlt szalenna bockdkat
és mypakon dntottuk finom hdzi tejfellel, majd kemencében Ssszesiiténtik.
Borajdnlat: Varga Balaton Melléki Juhfark Kéknyelii

147. Juhtiirés sztrapacska hdzi fiistolt mangalica szalonnaval 1750 Ft
A burgonyit . tojdsta lisztet és a sdt dsszekevertiik, Labasban vizet forraltunk, majd nokedli szaggatival beleszaggattuk
a masszdl és gy kiffztik a galuskdt. Ext bekevertiik hdzi jubtirdval, tejfillel meglocsoliuk & tetejére fistall mangalica
szalonndt sutattiink,
Borajdnlat:  Bock Hdrslevelii

148. Tejszines lazacos tészta elsd osztilyi friss lazachdl 2790 Ft
A friss lazacfilét extra szdz olivaolajon pdroltuk, séztuk, borsoztuk, szdritott paradicsomot, olivabogyét tettiink hozzd.
Fehér borral felintattilk, friss citrom levével izesitettitk, majd tejszinnel készre pdroltuk. Friss petrezselyem zéldet szdrtunk rd.

Borajdnlat: Va rga Sziirkebardt

énetel

149. Siilt krumpli 300 Ft
150. Burgonyakarika 300 Ft
151. Steak burgonya 350 Ft
152. Mosolygo burgonya 350Ft
153. Burgonya krokett 300 Ft
154. Roszti burgonya 350 Ft
155.S86s burgonya 300 Ft
156. Petrezselymes burgonya 350Ft
157. Burgonyapiiré 300 Ft
158. Fokhagymas burgonyapiiré 350 Ft
159. Hagymis tirtburgonya 350 Ft
160. Pirolt rizs 300 Ft
161. Rizibizi 350Ft
162. Kukoricas rizs 350 Ft
163. Nokedli 300 Ft
164. Vajas zoldségkoret 350 Ft
165. Grill zéldség (padlizsdn, cukkini, hagyma, paprika, gomba) 590 Ft

166. Parazson siilt héjaba burgonya juhturéval 450 Ft




Sarangisigek
169.Csemege uborka

170. Hazi koviszos uborka

171. Almapaprika

172. Hegyes eros paprika
173.Friss, hizi kiposzta salita
174. Paradicsom salita

175. Uborka salita

176. Tejfolos uborka salata
177. Friss vegyes salita (kdposzta, uborka, paradicsom)

W 61'
178. Oszibarack kompét
Salatik
179. Tonhal salita (saldtamix, tonhal, paradicsom, trapista sajt, oliva bogyd, citrom)
180. Barna-Bar salata (salitamix, paradicsom, sonka, kukorica, trapista sajt)
181. in].renc saldta (saldtamix, grillezett csirkemell, trapista sajt, paradicsom, uborka, tékmag)
182, Gyros saldta (saldtamix, gyros his, paradicsom, lilahagyma, feta sajt, uborka)
183. Lazac salata (saldtamix, paradicsom, oliva bogyd, uborka, citrom, lazac, tokmag, rezmaring)

184, Gorig salata (paradicsom, kigyéuborka, lilahagyma, olivabegyd, fetasajt)

185. Friss saldta mix (paradicsom, kigyduborka, lilahagyma,saldtamix)
Mintisek

186. Sajtmartdis

187. Gombamartais

188. Barnamartais

189, Szines borsmartas

350 Ft
350 Ft
350Ft
350 Ft
350 Ft
350 Ft
350 Ft
390 Ft
390 Ft

350 Ft

1290 Fr
1290 Ft
1 550 Ft
1550 Ft
1990 Ft
1550 Ft

990 Ft

400 Ft
400 Ft
450 Ft
400 Ft




Outerck

190. Tartirmartis 350 Ft
191. Tejfol 200 Ft
Szészok
192, Tzatziki szosz 350 Ft
193. Chillis szdsz 350 Ft
D eSS zghl‘ek
194. Palacsinta (lekviros, kakads, fahéjas, nutellds) 1db 250Ft
Borajdnlat: Varga Jégbor
195, Turods palacsinta 1db 250Ft
Borajdnlat: Varga Jégbor
196, Barna-Bar palacsinta 790 Ft

Borajdnlat: Varga Jégbor
Frissen siilt palacsintdkba pikdns tirdtolteléket készitettiink, melybe aszalt szilva darabokat kevertiink,
Tetejére finom vaniliasoddt Gntdttink.
197.Lingold palacsinta 1350 Ft
Borajdnlat:  Varga Jégbor
Frissen siilt palacsintdkba pikdns tdrdtolteléket kiszitettiink, melybe aszalt szilva davabokat kevertiink.

Porcukorral megszdrtuk, Portoricol rummal meglocsoltuk, majd meggpdjtottuk..,

198. Gesztenyepiiré 550 Ft
Borajdnlat: Tokaji Aszi

199. Somléi galuska 690 Ft
Borajdnlat: Tokaji Aszi

200. Tiramisu 590 Ft
Borajdnlat: Tokaji Aszi

201. Mikos liityii Tokaji borban aztatott mazsolival, akicmézzel, vanilia fagylalttal 890 Ft

(Ez az étel mondhatjuk, hogy mdkos guba “djra dtgondolea”, de nagyon finom, probdld ki!)
Borajdnlat: Tokaji Szamorodni

202. Hagyomanyos turogomboc édes tejfolos ontettel (Frissen késziil, elkészitése min.30 perc) 990 Ft
Borajdnlat: Tokaji Szamorodni

203. Kemencében siilt hagyominyos tepertos pogacsa 250 Ft



