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GASTHAUS I 2UR LINDE

BiNSWANGEN
Wochenkarte vom tt.12.bis 1712.2025

Suppe: VM

Allgauer Kassesuppe mit Croatong und frigchem Schnittlauch 6,

Ungere Hauptspeisen:
Steinpilz-Gnoceehi in brauner Butter und Schaum vom Allgauer Bergkase

am frigch gezupftem und mariniertem Blattealat (5,-

Kalbsleber ,,Berliner Art“ geraten mit Apfeln und Zwiebeln

dazu Bratengof3e und Bratkartoffeln 17,-
Am Freitag Feines vom Fisch:

Daniertes Seelachsfillet mit Kartoffel-Gurkengalat und SoRe Remoulade 17,
Freitag, Sametag und Sonntag:

[/2 Ente frisch aus dem Ofen it kraftiger Sofe, Kartoffelknodel und

mit Apfeln und Zimt verfeinerteg Blaukraut 26,-

Fir Senioren : [/ 4 Knusprige Ente
Ebenfalle mit kraftiger Sofe, Kartoffelknodeln und verfeinertem Blaukraut.  23,-

(wir bitten um Vergtandnis, dass bei der kleineren Portion keine Auswahl zwigchen Brugt oder Keule méglich ist.)

Zum ciBen Abechluee:  Mit Erdbeermarmelade gefiillter Pfannkuchen iz
dazu eine Kugel Vanilleeis und Sahne 6,-

Wochengerichte nur ¢o lange der Vorrat reicht! Alle Gerichte auch zum Mitnehmen .

Dienstag und Mittwoch Ruhetag!



