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HISTOIRE DU CAFÉ CEUTA

C'est l'un des cafés les plus emblématiques de Porto, fondé par José Ferreira dos Santos et conçu par
l'architecte Carlos Neves.

Les débats et les rencontres polotiques qui s'y déroulaient sont devenues célèbres, fréquentées par
des personnalités ilustres du Portugal, parmi lesquelles Sotto Mayor Cardia (ministre de l'Éducation),
Francisco Sá Carneiro (Premier ministre), Eurico de Melo (ministre de l'intérieur), Montalvão Machado,
Ferreira Alves, Cal Brandão, Fernando Fernandes, Albino Aroso, Pedro Alvim, Manuel Baganha, Júlio
Resende, Júlio Pomar, Fernando Lanhas, Agostinho Ricca, Arménio Losa, Cassiano Barbosa, Viana de
Lima et bien d'autres encore.

A été et reste un lieu de tournage de clips vidéo, le plus récent étant celui du chanteur Fernando
Daniel; de films notamment le long métrege 'Porto', qui a inscrit la ville sur le scène
cinématographique internationale, ainsi que de series télevisées comme par exemple 'Mulheres de
Abril' (Femmes d'Avril).

Après deux ans de fermeture il a été restauré tout en conservant son architecture d'origine et la
splendeur des marbres  (notamment le marbre unique originaire de Brecha da Arrábida) et des
vitraux avec des scènes évoquant  la conquête de Ceuta.

Il est à nouveau ouvert depuis octobre 2021 et prêt à accueillir divers types d'événements, non
seulement liés à la restauration, mais aussi à la culture, incluant le théatre, la dance, les lancements
de livres, de magazines, etc.

En ce qui concerne notre menu, nous mettons en avant la comtemporanéité de la cuisine portugaise,
sans oublier ses traditions, que nous présentons non seulement dans notre spécialité phare: le
saumon fumé artisanal chaud, vieilli en fût de Porto, le poulpe grillé au charbon de bois, les plats de
morue incontournables et le bife à Ceuta, préparé avec une sauce à la bière noire légèrement
parfumée à la truffe, ainsi que la célèbre Francesinha connue de tous à Porto, parmi d'autres plats. En
alternative, nous mettons également en avant notre cuisine de plats froids, d'inspiration orientale.
Nos desserts sont faits maison et constituent la manière idéale de terminer un repas.
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pain, hoummous au curry, carottes
jeunes, concombre, beurre à l’ail rôti
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recette traditionnelle des
années 60

Frites maison
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