$eCARTE DY PRINTEMPS S

MENY 35¢ .- entrée “plal + fromage o dedsert
MENY 43¢ - enteée + plal + fromage + dedsert

ENTREES
condiment balsamique vin houge ail et échalote /800

~Adperged lieded. chantitly fumée, jaune doeuf confit el topping de noix de pécar. /800
= Eclair craquant auwx ghained de bin. moudde el gravtax, de daumon. citron caviar, cumble a Laneth et
dauce Banbe Moir. 1900¢

PLATS .
~Surpnise de boeuf servie nodée. jud néaudd, bewrre composé & la pounrpre de Chawowx. oignon ndt; au
thym et gaufretled. 2650

~Poisdon nolL dur peaw delon aviivage. écume de creddon, carolied glacéed el écnadé de pommes de
letere vilelotle. 26.50¢

= Rougail de saucisse. manchon de canard du Domaine de Limagne gratiné. pelit Gpeautre crémew
Savora. estragon 26.50¢

FROMAGES
~lerrine fromageéne du C’/Le/etmge/éea’ez/mwage vanitlée & le badiane. 850¢

=Saint nectaine fermicr, affiné sur paille et da gelée de vin rouge vanillé & ta badiane. 850¢
~fromage blanc de chévne « matson Loguet ». 750

DESSERTS

~lhanche dananas fondante. boule glacée aw yaourt. croguante aw phalin. 10.50¢

=Tamidu chocotal aw bail minute, dablé concadsdé, billed et dauce chocolal. 1050¢

~Finger fratse. biscuil amande auwx aghumes et sa fraise congite. 1050






