
 

Les Différentes Formules Mariages 
 

 Le Brunch à partir de 27€ / personne 

Nous installons votre brunch de mariage ou lendemain de mariage. Vous choisissez 

votre composition, est inclus dans le tarif l’installation, la décoration et le prêt des 

contenants. (les tarifs et la composition ci-dessous) 

 

 Le Brunch et atelier(s) à partir de 45€ / personne 

Composé de l’apéritif, du brunch (ci-dessous) et de l’atelier au choix (plancha, tacos, 

burger) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 Le menu traditionnel à partir de 65€ / personne 
Composé de l ‘apéritif, d’une entrée dinatoire sous forme de brunch, puis un plat à 

table      et fromages. Exemple de menu, nous affinons nos menus avec vos goûts. 
 

Apéritif : 

- Crumble de caviar d’aubergine  
- Crème de poivrons  
- Anchoïade et ses légumes 
- Différents feuilletés  
- Pissaladière  
- Croustillants de crevettes  

 

Cocktail dinatoire apéritif: 

- Samossas de thon citronné 
- Tartine de saumon  
- Atelier plancha brochettes de poulet marinés et fruits de mer.  
- Planche de charcuteries et fromages accompagnée de ses pains spéciaux 

(disposés sur des planches ou en pièce montée) 

- Panna cotta de foie gras et sa gelée  

- Panisses et sa sauce tartare  

- Mini hot dog  

 

Suprême de volaille et sa sauce forestière accompagné de pommes de terre 

cuites dans la graisse d’oie et thym et ratatouille confite.  

 

Fromages variés 

Les formules « Brunch et Ateliers » et le « repas traditionnel » peuvent être 

accompagnées de nos formules boissons soft ou alcoolisées (sur demande) 


