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g‘x ESTRELLA GALICIA : AT

== lagerbeer
Cerveza de color dorado -y brillante-que parte-de una
—seleeciébn-de maitas-y-lopulo-especiaimente -amargos y su
1. _proceso de cocién, fermentacién y maduraciéntranscurre a
£ lo_largo de mds de 20 dias. Ello hace que-esta.cerveza
-tenga-un ogrodoble y_coractensﬁco sabor lupulado = _——

TTnpe«utuco éptm parasery semr‘—frbemdum bntclkr Vol:5, S%Aic:

Golden and bright beer that part of a selection of malts and-— —

hops ~especially ~bitter— and —its —process  of cooking, -

fermentation and maturation takes over over 20 days. This - -
~ makes this beer hcve.a.nice_and distlnctive Iupulcdo ﬂcvor. —

55%  —

{“Idcal serang lomperature::: 4™ C Hotthe eicoho! con AL

= U285 460z 28’0€ =——

— 25¢! o -

ESTRELLA GALICIA TOSTADA 0,0  peicioso savor tostado

Dehcrous reasted flavour

Cerveza de color-@Gmbar-oscuro-con aromas a galleta y
corteza de pan. Ligeras notas - &cidas, - ajustada
carbonatacién; - prolongado resgusto- amargo -y- un fingl
seco. Cerveza plena y refrescante.

Temperatura 6ptima para servir:4-5° C Graduacién botella: Vol. 0,0% Ale.

)
=~ *,i ~ -Dark omber colored beer with oromos of b:scu:fs and bread
Estl.e“a - —crust. Slight- acid-notes;: tight carbonatlon, prolonged bitter
A . aftertaste-and a dry finish. Full and refreshing beer.

Galicia | . : :

=
% Idea! serving temperature: 4-5°C Bottle aicohol content.0,0%
; - = -
4
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 2,80¢ —4.60¢ *
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1906 RESERVA ESPECIAL

- Cerveza-de aromas @ malta tostada con suaves notas de
" caramelo y café. El lipulo aparece en nariz con
~ligerosmatices. florales y herbales. en al boca predominan
sensacnones tostadas, Con un color @mbar brillante.

o Temperotum 6ptima para servir.5-6° C Graduacion botella: Vol. 6,5% Alc.

Beer wn‘h oromos’ oOf- ioasfed molf w:th soft nofes of caramel
—and-coffee: - Hops appear-on:the-nose with slight floral and

herbal “nuances. -in -the—mouth predominate toasted
~sensations, With-a bright amber color.

Idealserving temperatuc:5-6"C Bottle alcothol content:6,5%

Pcp=—n= ~ -~ 850cl
- -vn, -
BREWDOG PUNK IPA

{ Una cerveza IPA de alta fermentacién y afrutada. El
' .. resultado es una deliciosa cerveza IPA de carécter afrutado
J [ y sabor a lipulo con final amargo. Su apariencia es de color
dorado con una espuma blanca persistente. Desprende un
aroma a fruta tropical y ligeras notas a caramelo. Su soborh
l'es afrutado y citrico con gusto a lUpulo. =

B Temperatwia Sptima pasaserr: — C ——Groguotion ootetio-Yol 5 S%Ait‘—' :

IPA beer with a fruity chc:racfer and hop flavor with-a-bitter

finish-—Its—appearance is golden -in-color with—a_persistent

| white foam. It gives off an-aroma of tropical fruit and light

,l notes of caramel its-flavor is fruity and citric_with-a-tasteof
hops.

| Jdeat sopeng lemperalure::=4~€ dottheefoano! (omtai 5,5%.

| “-

—— }'3%‘3406‘748'06*%. ——————
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B-LEMON RADLER Cerveza tipo loger
w-lagerbesr
cerveza ligera, con una mezcla magistral entre- frescura,
tradicién-y sabores-vibrantes; la-cerveza B-Lemon Radler
ofrece una fascinante experiencia sensorial, manteniendo
en todo momento el perf’ il cervecero y la calidad supenor =
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light beer, with a masterful mix between freshness, tradition -
and vibrant flavors, B-Lemon Radler beer offers a fascinating
sensory experience, maintaining the beer profile and
superior quality at all times.

JEeBl sorving IoInpel GUUND: S 546 = - Bottiealonho! o

-:28'0€
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1 906 RED VI NTAGE Delicioso sabor tostado

Delicious roastad flavour
Intenso cerveza— de ~color -oro viejo, brillante .
Aromdhcomen’re se percibe “el-balance hacia las ‘maltas,-
con agardables-notas-dulces; a-caramelo. En-la boca su.-
— amargor equilibra-su alfo- grado olcohéhco y SU Ilgero
postgustepicante. ~ : = St

: Temperutura optlma para servir:5-6° C Graduacién botella: Vol. 8 % Ale.

inrense»ofd g@td co!ored- beer brrght Aromohco"y the
“bhalance- fowcrds the -matts=is per’cen/ed with agardable
sweel notes, to caramel.in the mouth its bitterness balances
its high alcohol confent andvits slight spicy aftertaste.

Ideal'serving temperature: 8°C = Bottle aicohol content: 8 %

; {

, '52,'8_’06'

1906 IRIHS RED ALE LAPELIRROJA .

: Cerveza con aroma:limpio, maltoso, que-recuerda-a-las
| —._ " avellanas y-al-tofe: Sabor moderadamente tostado, con
: ~recuerdos-a bizcocho, frutos secos (maltas)- y Ilgeromenteu
ﬂoro| (IGpulos): Con regusfo cmargo y facil de beber:

__ Temperatura 6ptima para servir: §-6 ~ C Graduacion botella: Vol. 6% Alc.

Beer with a clean, malty aroma, reminiscent of hazelnuts
and toffee. Moderately roasted flavor, with hints of biscuit,
nuts (malts) and slightly floral (hops). With bitter aftertaste
and easy to drink.

Ideal serving temperature: §6°C Bottle alcchol content: 6%

"
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1906 BLACK COUPAGE LA OVEJA NEGRA

Cerveza de color negro, con reflejos cobrizos y rubi. Aromcs
tostados que recuerdan a la-malta y al cafe. En boca
destaca por su pronunciado-y prolongado amargor con
sutiles notas de fondo que recuerdan al regaliz y al-cacao.

z : t ) lemperatura otima para servir: §.6 ¢ Graduacion botella: Vol. 7,2% Alc.
sm
"

™
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Black "beer, with toppery” and ruby reflections. Roasted
aromas reminiscent-of malt and coffee. On the palate it
stands out for its pronounced and prolonged bitterness with

Bl.ﬂ subtle base notes reminiscent of liquorice and cocoa.
!d?ﬂi;e:m;; termhsenture: 58 71C Bottle alcoho! corent. 7.2%
T wlhg il m-|l- " 5]
- & 2
90¢
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HEINEKEN® Cerveza de tipo lager y ectilo pilsen de color amatio Briliante
gery

Pilsen-style lager beer with a bright yelflow colou—
La cerveza Pilsen mas distribuida en el mundo. Eiaborada
exclusivamente con ingredientes naturales, combina un
perfil de producto con cuerpo a la vez que es ligerq,
suave y facil de beber. -

Temperatura optima para sérvir: 0-3°C Graduacion bolcilu: Vol. 5,0% Alc.

The most widely-distributed Pilsen lager in Lhe world. Brewed -
exclusively with natural ingredients, its product profile is one with
body but at the same time light, smooth and easy to drink.

Ideal serving temperafure: 0-3°C : Battle

_ 2,30

25¢1

HEINEKEN 0,0 Cervera lager 0.0% -
- 0.0% alcohol lager bear
Cerveza lager 0,0% alcohol; elaborada Gnicamente con———
—-ingredientes naturales; con refrescantes notas afrutadas
y_suave cuerpo con el sabor-a malta perfectamente——

~equilibrado caracteristico-de Heineken”.

raduacion botelfa- Vol-0:0% Ale——

———"Temperatura-optima =

0-0% alcohol Iage} beer=brewed-using only natural ingredients

with refreshing fraity—notes—and- soft- maity—body with the — -
Heineken® characteristic, perfectly balanced, malty flavour.——————

Idéalsering leinperature: 2+4~€—

e
e

~ESTRELLA'GALICIANEGRA 0,0 cenvers neora gotega eseaia
‘Cerveza negrd  con aromas a maltas” tostadas, que nos
recuerdan- a-ahumados, -madera-y-café, con-sutiles-notas
: de _caramelo y.cacao. El dulzor inicial cede su sitio a un
SoUTeIT T T amargo - tostado balanceado por una nota ligera Geida.

s st I \ v SIS i e,

Temperatura éptima para servir: 58° C Graduacion botella: Vol. 0,0% Alc.
@"‘
728 3

"Estrella’
Galuqa

Black beer with aromas of rodasted malfs, reminiscent of
smoked, wood and coffee, with subtle notes of caramel and
cocoa. The Initial sweetness gives way to a bitter roast»
balanced by a light acid note.

Ideal senving temperature: 58" C Bottie alcchol content:0,0%

25 3, 10¢




EL AGUILA SIN FILTRAR

. Cerveza tipe loger

- Lagerbezr
Cerveza ligeramente turbia, testimonio de su cardcter
Unico. su procedencia directamente de bodega le confiere
gran cuerpo y frescor. Al no ser filtlrada se realza
especialmente el cardcter de sus lGpulos exquisitamente
selecionados y se instesifican sus aromas.

lemperatura optima para sérvir: 2°C Graduacion botella: Vol,5,5% Alc.

Beer slightly cloudy, testimony of its unique character. ifs
origin directly from the winery gives it great body and
freshness. When not filtered, the character of the exquisitely
selected hops is enhanced and the aromas are instesified.

deal serving temperafure:. 2°C Bottle alcohol content: 5,5 %

L 330¢

33!

GR'MBERGEN DOUBLE-DOUBLE Delicioso sabor tostado

Delictous roasted flavour

_Cerveza oscura de cuerpo completo con una amargura
pronunc;cdo ‘Ademas del regaliz dominante y el caramelo-
"hay- aromas de—malfa tostada—, ncranya omorgo frutg
madura y c:ruelas posos macerodos‘

Temperuturu optima para servird(-12° C Graduacion botella: Vol. 6,5% Ale.

‘lFUﬂ"bGdled dcrk beec,,wlfh c pronounced bitterness. In
=“qddifion-to- the- dominant licorice ‘and caramel there are
aremas of toasted malf bitter .orange ripe fruit and
mocerated prunes..- =

Ideal serving temperature 1012 C Bottle aicohof content:6,5%

Seean ]

3 60¢

e ,‘33

EFFE BLQNDE-B LOND : e n——

- Belgion cbtey beer.
Cervezo de notable intensidad aromdtica destaca por sus
toques-especiados-a clavo-y-sus-afrutados con matices de
platano.y frutas maduros todo ello con un fondo llgero de
- noms de mclto - = ‘

Temperatura éptima para servir:8-14° C Graduacion botella: Vol. 6,6% Alc.

Beer with a remarkable intensity of aromatic highlights due to
- its special touches to nail and its fruity with nuances of
banana and ripe fruits, all with a light background of malt:-
notes.

- Ideal sering temperature:8-14° € Bottie alcchol conteni:6,6%
SR
i
[ ]
| 3,60¢
33d
LEFFE BURNE-BRUIN Cerveass de cbecka beti
Beigin cbtey beer.

Cerveza robusta de intenso color castano. Tiene un elgante
aroma a-cereal tostado, carameloy frutas pasas, junto
aromas afrutados a pldtano y frutas maduras

Temperatura 6ptima para servir: 8-14°C Graduacion botella: Vol. 6 5% Alc

Sturdy beer with intense brown color. It has an elligante
aroma of toasfed cereal, caramel and raisins fruifs, together
with fruity aromas of banana and ripe fruits..

Ideal serving lermperature: k i
eal seiving temperature: B-14%C Bottle alcohal content. 6,5%

3606

33cl
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SHAN DY CRUZCAMPO® Tipo lager aromatizada con limonada

= Lager beer aromatised with lemonade

anera cerveza-con sabor en Espafia, nacida en 1986.

-~ Cercana a los refrescos; retine lo mejor de ambos

_mundos: el auténtico toque de la cerveza y el citrico del

_limon:Facil-de beber, refrescante y de bajo contenido
= alcoho ico.

.Tempemturu optima para servir. 0-3° C Graduacion botella: Vol. 0,9% Alc.

~Thefirst flavotred-beer-in Spain, created in 1986. Very similar to
-soft-drink, it combines the-best of both-worlds: the authentic
“beer taste with a cilrus lemon flavour. Easy to drink and with a
2 Iow a[cohol content:

Ideal serving tempetatiiiei0-3"C Bottle alcohol content: 0,9%

)klu

AMSTEL® ORO Delicioso sabor tostado

Deliczous roastad flavour
Amstel® Oro nace de la combinacién Gnica de maltas
tostadas en tres tiempos; secado, tostacion y golpe de
fuego. Solo las maltas mejor tostadas aportan el aroma
intenso y ligeramente caramelizado de Amstel® Oro que
inunda el paladar.

Temperatura 6ptima para servir; 2-4° C Graduacién botella: Vol. 6,2% Alc.

Amstel® Oro is the result of the unique combination of malts
_roasted-in a three-stage process; drying, roasting and.firing. Only

—the best roasted malts give the intense and slightly caramelised
aroma of Amstel* Oro which envelops the palate.

1@0:1 serving temperature; 2-4" C - Bottle aicohof content: 6.2%
s f T b -
= T ——rC2%
- = : —33d
AM STEL® ORO 0,0 Delicioso sabor tostado

Delicious roastad flavour

Elaborada medlonte un_proceso natural de evaporacion
lenta -del clcohol que potencia los sabores y permite
palparlaesencia de su malta de cebada, manteniendo su
cardcter referescante y natural.

Temperutura 6ptima para servir: 2-4° C Graduacién botella: Vol. 0,0% Alc.

Made" by ‘mears-of & natural slow: evcporonon process of
“alcohol, which powers the abores and aliows to palpate the-
essence’of the -mait-of barley, momto:nmg its narural and
refreshmg character. - x = E

Idealsening temperature:2-4"C Bottie aicohof content: 0,0%

H
,,.

_ 2,80

334

ST _ﬁhl—A G_ALIC'A 0,0 Cerveza de \‘.ip(; lager; sin alcohol

ol “Non- u!cohohc luccr

Cervezc Sm Alcohol / Loger 0,0. De-color-amarillo dorado
intenso. Muestra un gran equilibrio entre el sabor de los dos
~tipos de malta y los dos tipos de Upulo, resuliando en ung.
cerveza compleja y muy refrescante.

! ;;" B Temperatura Optima para servir: 2-4° C Graduacion botella: Vol. 0,0% Alc.
T\ :
- k f . ’ -~ - .
istt‘ella\ | Non-Alcoholic Beer / Lager 0.0. Intense golden yellow colour,
allCla It shows a great balance between the flavor of the two types
0 j | of malt and the two types of hops, resulting in a complex and
A4

very refreshing beer.

Ideal sening temperature: 2-4" C Bottle alcchol content: 0.0%

| . ' 2,30¢

20cl
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CORONA Cervezo tipo lager

: lagerbezr
Corona,una cerveza clara de tipo Lager con un exquisito
aroma, de bajo amargor-y refrescante sabor que se bebe
directamente de la-botella y sin limén. Originaria de

México.
= Temperatura éptima para servir: 0-3°C Graduacion botella: Vol. 4,5% Ale.
Corona, a clear lager with an-exquisite aroma, no bitterness anda — — —

refreshing flavour which is drunk straight from the-bottle without
lemattOriginating in Mexico.

Ideal seyving tenipes. ure: 0.3 C Bottle aleohol cantent: 4,5%
S
3%,
DESPE RADOS Cerveza con aroma de teqguila

> . Teguila-flavoured beer
Cerveza Premium aromatizada con tequila, de sabor
suave y llena de contrastes. Rebelde y con caracter,
rompe todos los convencionalismos, desmarcandose
absolutamente de la forma tradicional de degustar una
cerveza.
= : e
dnTperatura optimg parg servir: Bébela Graduacion botelia: Vol. 5,9% Alc.
A Premium beer [lavoured with tequila. It has a soft flavour that is
full of contrasts. Rebellious with a strong character. It breaks

away from ail conventions and has absolutely nothing to do with
the traditional way of tasting beer.

Ideal sewv:

temperaluee: Drink straight from the

b‘c‘)( tie Bottle alcohol conient. 5,9%
3,.206 )
e GUINNESS® DRAU—GHT‘ —— (:cr.iéz'c';: ;— =

. — : (Y] A——
Cerveza ilandesa tipo-Ale nacida-en 1759 en la fabrica ——

§ t———de St. James-Gate (Dublin)-y presente-en-mds de 150 ———
@‘ ~ paises.de-todo-el--mundo.- Debe ser servida en dos——
tiempos-para-poder disfrutarde su famosa espuma, — -

GU]NNESS : -suave y-cremosd. -~ - — =

~—=—Graduacion botelia Vol 4.2% Alc————

T ‘Témpé.r't;dro 6ptirnc;-5'afg s?rer

== Irish-ale-type beer. First brewed in 1759 in the St-James Gale=—=—

= brewery- in-Dublin-Gnc #5-now-said jn-more-than 150 countries—_
= E around the worldThis-beér has d_two-part pour so. that ils soff———
~ —and ¢reamy head may beenjoyed o the full : =

! SN T e — - Botte alcotioleontent 4,2% -

combinacion perfecta-de manzanas dulces y acidas.— -
— Disfritalo con hielo-y-fimén para conseguir un saboraiin—
——mas refrescante. “Las manzanas robadas-saben mejor”

——Tempoiatira Pt AT SeNir 02—

wtadronde Manzonas isanaturalidnnk-with- 45 % alcohol conlent—
-ade-with 7 types of-apples: the=perfect-combination-of=si
! and sour apples. Enjoy-il-with-ice-and lemon- [or aa eve

= refreshing taste. "Stolen-apples taste better”.. =  —

——=Hoflle icohol rontens:

Jok

v 2,906




- Esta cerveza noce o paci ~—con uﬁ“qﬁr%&escr_.
- deliberadamenie lento y honrando a—nuestro legade—

cervecero, a lo-que sumq_m_os una cm_giqda selecciéon de——

materias primas para alcanzar la perfeccién. Elaborada "con_-'—_
- agua de A Coruﬁo, n_acllo Pilsen-y Tostada, lipulo Sludek Y=

Cerveza de Trigo
W"IEUt beer

: __d e levadura. De fermentacmn alta, su sabor es afrutado y
natural.-

-Tempemtum Hptima para servir: 2-4° C Graduacion botella: Vol. 5,3% Ale.

nﬂtmg in Munich’ where the St. Pauhs monks settled at the ;

.'-ALHAMBEA RESERVAT026

Cemeza cmdodo e mtensa de fermenfcc@n lenta gracias a
la cual se consugue sus matices Gnicos, ligeros y afrutados
ogrando - un sabor tan singular como. su nombre,
'"Ia una cer\reza ideal para tomar a diario.

- Temperatura 6pt_ir_h.u para servir. 4-6°C Graduacion botella: Vol. 5,4 % Alc.

menfr:jhon thanks to
nd-fruity nuances are achieved,

g a flavor as unique as ifsname; making it an ideal
beer re drink-daily.

Jde:zJ senving temperatiic: 4-§=C - Battle alcofol content: 5,4 %




VOLL'DAMM Cerveza tipo lager 3 * color roble y refiejos anaraniados =

Lagerbetr cak color and orange reflexes
Se presenta densa y brillante, con una capa cromdafica
tostada. Las primeras notas olfativas son afrutadas, como el
melocotén maduro y la manzana; también anaranjadas
que dotan la nariz del frescor. Al final persiste la sensacién
de pan tostado. El amargor del l0pulo regala una-intensa
sensacion referescante. G

emperatura ptima para sérvir: 6-8°C Graduacion botella: Vol, 7,2 % Alc.

It is dense and bright, with a toasted chromatic layer. The first —
olfactory notes are fruity, such as ripe peach and apple; also
orange that gives the nose of the freshness. In the end the
feeling of toast persists. The bitterness of the hops gives an
infense referescante sensation.

deal serving temperafure:6-8°C Bottle alcchol content: 7,2 %
2 80¢
33ct
FRANCISKANER - Cetveza tipalager
lagerbesr

Cerveza frutal brumosa ‘de color dmbar, es de cuerpo
~“medio, refrescanie -y fresca,—con —sabor--a- platanos, -
maracuyd, especias y malta. Esta cerveza de trigo es de

' fermentacién alta eselaborada en Bavaria, donde se sigue

la receta producida desde | 363 e

Tempem(um ophm

Amber-colored misty fruit beer is medium—bodied, refréshing_ -
and fresh, with flavor-of bandanas, possnon fruit, and malt. This —

high-fermented wheat beer is made in Bavaria, where the —
recipe has been produced: smce 1363 =

ldéalserang lonperature; 24°€ ——— " — Boutleaiconoiconteat: 6%

» e =
- — i_f4,8a¢
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FRANCISKANER DUNKEL =

= i Lagerbeer — —

Cerveza alemana fostada de trigo de estilo Dunkelweizeen, —
con aroma a malta; pan y ‘caramelo. Tiene unsabor suobe- =
y muy refrescante. = — ——

German toasted wheo? of Dunke
-an-aroma.of malt, bread: and-€




ESTRELI;AAGALICIA SIN GLUTEN ('m\.uu t.ipc IG;‘:% =

e ch=rbe =

Esta cerveza de color domdo y bnllonte seobhene a- 1revés-——'
de la aplicacién de una enzimaque rompe la cadena.de—
algunas ~protefnas. durante- eI proceso produchvo enire

ellos,elglufen ;;,_—-' ———— —

MAHOU 0,0 TOSTADA SIN GLUTEN e ioahgee
—_— - lagerbesr
: m \ Color  dmbar bnltonte Y- con una espuma persistente.
— o -~ Cerveza-de cardcter-malfoso, con sensaciones a mosto,
grano .y .malta tostada, -que- dan-paso-a- sensaciones
herbales del [Gpulo. En boca su textura es agradable con un
~—amargor suave-y regustadulce. con un punio de acidez—“““

n‘a]‘ou ;;j—ffﬂ?@'ﬂl“'ﬂopl'm“pw Vir—4C———Graduncion botelfa- Vo15

0 Bright amber in color with a persistent head. A malty bearwith —
(1X
Idéal serving lempeiaturesz:4* C

notes-of wort, grain,-and roasted mait, giving way to-herbal -
b “
= o

hop aromas. On the palate, it has a pleasant texture with a-
e

- mild bitterness and-a sweet aftertaste, with-atouch of ccidir;q::?_'

= = :.'_;— > i_i Z,mc'
S « = I3 =

----- = ——"(erveza tipo loger-"— —
Lagertesr -
Cerveza Lager- especual {con mds cuerpo y molta»qque Ias
lagers — convencionales). - Color - rubio- oscuro. - Perfil ':
marcadamente frutal con sutiles notas a malta tostada.
Sabor intenso pero- de trago-facil. Su-amargor equmbrado
provnene deLuso de dos tupos de l0pulo: Nuggef y Per!e

Tompcmtum Sptima pum [ Serir = C — ﬁmdu;mbn botelia: YoI.5; 576A!c._

Special Lager- beer ~(with “more body and -malt thcm -
—_—conventional lagers). Dark blonde=in-celor: -G::tlstuﬂrcﬂy‘—frum,L
——profile-with-subile notes of ‘roasfed malt. Intense flavor but™—

= easy fo ar_gj,c 52 )
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