CHARCUTERIES
MAISON

Panchbes

Petite charcuteries 16.00 €
Grande charcuteries 29.00 €
Petite fromages 16.00 €

Grande fromages 29.00 €
Foie gras frais du 32.00€
chef140 g

Saint félicien au four 160 g et frites
Frites soupoudreées de grana Padano AOP

12.50 €
6.00 €

Menu enfant

Sirop,
cordon bleu
frites salade
Boule de glace
(Vanille, fraise ou
chocolat)

10,50 €
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Paté de campagne maison

Burattina, roquette, manque, basilic

Poulpe vinaigrette et huile au basilic

Tataki de magret de canard sauce blanche
aux fines herbe, huile au basilic ...................

Tataki de thon sauce blanche aux fines

herbes, huile au basilic

Douzaine d'escargots persillés..............

6 grenouilles a la persillade

Foie gras frais du chef 70 ¢

12.00 €

12.00 €
12.00 €

Sealezces

18.50 €

Saumon fume

Salade verte, mangue, avocat,
oignon rouge, tomate confite,
pois chiche, ciboulette

Buratta
jambon cru

Salade verte, oignon rouge,
tomate confite, pois chiche,
ciboulette
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PLATS

Servis avec frites et salade

Fromage au lait cru

E o]
% Burger effiloché de boeuf et brie ... 22.00€
Servis avec frites et salade Roquette oignon rouge
saint félicien 160 g au 2000 € ég?éegﬂfn %(;euf fondante, tagliatelles fraiches  19.50 €
four et son assortiment
de charcuteries maison Faux filet de boeuf simmental 250-300 g et
—— iy son beurre persillé 22.00€
romage au lait thermisé
Reblochonaufour 2404 2150 € Cote de boeuf sans os simmental 450-500¢ 38.00 €

Tataki de magret de canard sauce blanche

aux fines herbes, huile au basilic ...................coo... 20.50 €
Reblochonau four 2409 26 50 €
et son assortiment de Tataki de thon sauce blanche aux fines

. . herbes, huile au basilic, mangue....................... 20.50 €

charcuteries maison

Friture de Joels 19.00 €
Reblochon au four 240¢  34.00 €
ot sajoue de boeuf Tentacule de poulpe flambé au cognac,

tagliatelles fraiches et legumes 2200¢€
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DESSERTS 7.50 €
ARTIS Colonel
Tarte myrtille et praline rose V\CX*S 44/4( 1 boule citron, 4 cl
R o

Charlotte au chocolat . .
Génépi, jet 27, Limoncello

Mont blanc du P'tit Chatillon

Créme montée vanille, mangue, biscuit
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Crér_ne cui@e vanille copeau de chocolat
coulis exotique

g/aew

citron vert Fraise - vanille
Citron - chocolat
Dessert du jour 6.00 €
. 3 €/boule
Assiette de fromages 7.00€

Tarte au crémeux citron jaune, zeste de

vodka, Chantilly

vaney's
1 boule vanille, 4 cl

bailey’s, Chantilly

Malitron
1 boule citron,

4 cl malibu, chantilly

9.00 €/ coupe
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	Pour commencer
	Salades
	Saumon fumé
	Salade verte, mangue, avocat, oignon rouge, tomate confite, pois chiche, ciboulette
	Buratta  jambon cru
	Salade verte, oignon rouge, tomate confite, pois chiche, ciboulette
	LE P’TIT CHÂTILLON
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	Plats
	DESSERTS 7.50 €
	Génépi, jet 27, Limoncello

	Glaces
	1 boule citron, 4 cl vodka, Chantilly
	1 boule vanille, 4 cl bailey’s, Chantilly
	1 boule citron,  4 cl malibu, chantilly
	9.0O € / coupe




