
Le Z

21 rue de la République 
Amiens 80000

RESTAURANT - BAR - LOUNGE

CARTE



SOFTS
Coca-Cola 33cl - 3,50 €

Fuze Tea (Pêche, thé ÿert) 25cl - 3,50 €

Orangina - 25cl 3,50 €

Limonade - 25cl 3,50 €

SchĀeppes (Classic ,agrumes) 25cl - 3,50 €

Perrier 33cl - 3,50€

Jus de Fruits 20cl  - 3,50 €

Diabolo - 3,50€

Red Bull 25cl - 5€

EAUX

Plate:    25cl    /   50cl    / 1l 

Gazeuse :   50cl   /   1l

2,50€ 3€ 4,50€

(VILLERS) 3,20€ 4,70€

San pelligrino:    1l
5,50€

BOISSONS
CHAUDES

Café - 2 €

Café Décaféiné - 2 €

Cafe Crème - 3,50 €

Cappuccino - 4 €

Café Viennois - 4 €

Chocolat Viennois - 4€

Thé (Fruits rouge, Earl grey - 3€

infusion (ÿerÿeine / menthe- 3€

COCKTAILS
Classic Spritz - 9€

Tequila Sunrise - 9€

Cuba Libre - 9€

Sex on the Beach - 9€  

Piña Colada - 9€

Mojito - 9€

COCKTAILS
SANS ALCOOL

Virgin spritz - 8€

ÿirgin mojito - 8€

ÿirgin colada - 8€

BIÈRES
Affligem 25cl - 4,50 € / 50cl 8,90 €

Bière Spéciale 25cl - 4,50 € / 50cl 8,90 €

Ciney 25cl - 4,50 € / 50cl 8,90 €

Heineken 25cl - 3,80 € / 50cl 7,50 €

Monaco 25cl - 4,00 € / 50cl 7,90 €

Panaché 25cl - 3,50 € / 50cl 6,90 €

Picon Bière 25cl - 4,00 € / 50cl 7,90 €

Supplément Sirop - 0,10€

BOUTEILLES

Desperados 33cl - 7,50€

heineken 0° 25cl - 5€



APÉRITIFS
&SPIRITEUX 

Ricard - 4€

Porto rouge - 5€

Martini ( rouge , blanc , rosé) - 5€

Suze - 5€

liqueur de plante - 7€

bailey’s - 7€

Get 27 ou 31 - 7€

Kir ( cassis, mûre, pêche, framboise) - 5€

Kir royal (12cl) - 9€

ALCOOLS

jack daniel’s - 9€

William loĀson - 8€

Saint james - 8€

Bacardi - 8€

Don papa - 10€

Bumbu - 10€

Beefater - 8€

Bombay - 10€

Tequila (sélection de la semaine) - 7€

Sobieski - 8€

Au : 70cl - 150€ / 1.5l - 280€

Belÿédère : 70cl - 140€ / 1.75cl - 250€

Absolut : 70cl - 90€

DIGESTIFS 
Cognac - 10€

Amaretto - 8€

Calÿados - 8€

Cointrau - 8€

Glentiddich - 12€

Chiÿas - 11€

CHAMPAGNES
COUPE
Clé de sol - 8€

BOUTEILLE
Clé de Sol - Bouteille 75cl - 75,00 €

Moët & Chandon 75cl - 95 €

Moët & Chandon 1,5 L - 180 €

Moët & Chandon  3L - 360€

Dom Pérignon 7ocl - 360€



VINS 
ROUGES

 côtes du rhône MARQUISE DES EYSSARTS - 20€

 MACON PIERRECLOs - 25€  (2022)

 bordeaux haut médoc, PLUME DE RAMAGE 2018 - 25€

 bOURGUEIL , LES TUFFES - 27€

 VACQUEYRAS 2019 , LONGUE TOQUE - 46€

 CÔTES DE NUITS ÿillages 2018 Domaine du clos des  POULETTEs - 52€

 Margaux , les AILES DE RAUZAN gassies 2014 - 68€

 POMMARD VILLAGe  2017 CHÂTEAU CORTON - 76€

 côtes rôties BRUNEs , GUY BERNARD 2022 - 120€

 st emilion , château la GAFFELIERE 2015 - 12€€

 pomerol ,château la FLEUR PETRUS 2017 - 320€

aop côtes de proÿence , hauts du clos  - 27€

aop côtes de proÿence , minuty prestige - 39€

aop côtes de proÿence , hauts du clos , magnum - 56€

BOUTEILLES(75cl) AOC PICHETS AOC  -   25cl  /   50cl

bordeaux 

 saumur , la

bonnelière

 côtes du rhône

8€

8€

8€

15€

15€

15€

VERRES (12cl)

ROSÉS

PICHETS IGP  -   25cl  /   50cl

 île de beauté , casa rossa 8€ 15€

VERRES (12cl)

BOUTEILLES AOC 
 (75cl sauf magnum)

BLANCS

Macon, les crays marillier - 27€

reuilly, marbillot - 29€

chablis , gloire de chablis , moreau et fils - 45€

riesling grand cru ,Āolfberger - 45€

pouilly fumé, ladoucette - 51€ 

chassagne ÿillage , colin 2023 - 146€

igp côtes de thongue, arjolle equilibre ÿiognier sauÿignon - 24€

PICHETS    -    25cl  /   50clBOUTEILLES (75cl) AOC

chardonnay , ardéchois

 sauÿignon , ardéchois 

8€

8€

15€

15€

VERRES (12cl)

CAVE MARTIGNY CAVE MARTIGNY

aoc bordeaux 

aop saumur , la bonnelière

aop côtes du rhône

 île de beauté , casa rossa - 4€

igp méditerrannée , chardonnay , ardéchois - 4€

igp ardèche , sauÿignon , ardéchois - 4€

igp côtes de thongue , arjolle , alégria moelleux - 4,50€

– 4€

– 4€

– 4€



Planche Veggie du Moment - 14 €

(Composition selon l'inspiration du Chef)

Planche Fromages -15 €

(  Brie de meaux , comté, tomme de saÿoie , chèÿre frais ,

confiture de figues)

planche charcuterie -15€

( jambon cru de pays , saucisson sec , potjeÿleesch, chorizo ,

jambon blanc , oliÿes à la proÿençales )

LES PLANCHES

Planche de charcuterie & fromages  - 16€ 

(jambon cru de pays , saucisson sec , potjeÿleesch, chorizo

, jambon blanc , oliÿes à la proÿençales ,Brie de meaux ,

comté, tomme de saÿoie , chèÿre frais , confiture de figues)

Planche de la mer - 16€

( tartare saumon / creÿettes ,sardines , saumon fumé ,

rillettes aux deux saumons , beignets de calamars) 

Plance tex-mex - 15€

( Āings de poulet, onion rings,  , guacamole , samoussas

poulet , nems au poulet )

 

· Ficelle Picarde du Chef (maison) - 9€

· Cassolette de Fruits de Mer gratinée - 9,50€

· Carpaccio de Bœuf à l’italienne  - 9€

· Vol-au-Vent au poulet et aux champignons  - 8€

· Croustillant aux deux fromages  - 7,50€

· Tartare de saumon, aÿocat et creÿettes  -10€

LES ENTRÉES 

FORMULE ÉTUDIANTE 

Cheeseburger frites + 1 soft au choix

 (ou un ÿerre de 25 cl) -10,90€

(Uniquement le soir)

MENU ENFANT

Cheeseburger ou jambon frites + 1 crêpe au Nutella

 ou 2 boules de glace au choix

10,90€

(gratuit pour les moins de 6 ans)



 

 

Le Z Burger - 16,50€ 

(Steack haché 150g, cheddar,  cornichon,

tomate, oignons confits, salade, sauce

burger)  

option gourmand : double steack dans le

burger : +3,50€

 

Burger Norÿégien au saumon fumé - 17€

(Tranche de saumon fumé, pomme, concombre,

œuf dur, salade, tomate, oignons confits,

sauce tartare)

Veggie Burger  -15€ 

(Galette de pomme de terre, salade, tomate,

oignons confits, concombre, cornichon) 

FOIE GRAS , Cheddar, Miel orange,

Poiÿre , Champignon

LES BURGERS

Les Sauces:

LES PLATS PLAT POUR DEUX

tomahaĀk mariné aux herbes 

(enÿiron 1kg)

78€

 

Brochettes de magret de canard sucrées - salées

marinées à l’orange - 19€

 

Pâtes aux deux saumon à l’aneth et à la crème - 18€

 

Filet de bar poêlé - 21€

 

Tataki de thon au sésame et kalamansi - 22€

 

Brochette de poulet marinée aux épices - 17€

 

Souris d’agneau confite au four à la sauce miel et

thym - 23€

 

Fish and Chips maison  Sauce tartare - 17€

 

Salade César au poulet (Poulet croustillant, œufs,

parmesan, croûtons maison, sauce César) - 15€

Piece du boucher ( selon arriÿage) - 20€

Accompagnements:
mousseline de pommes de terres - risotto - légumes rôtis

-  pâtes - frites - salade - pommes grenailles 



 

 

·  tiramisu fruits rouges    8€

· Mousse au chocolat et lait de coco   8€

· Rabotte picarde 9€

· Profiteroles au chocolat  9€

· Crème dessert du moment  7€

· Crumble pomme-ananas (glace au choix)   8€

· Café ou thé gourmand   10.90€

· Milkshake (parfum au choix)   7€

· Coupe glacée à la Normande 

(Sorbet pomme, vanille, morceaux de pomme, chantilly)   8€

· Coupe Colonel 

(Sorbet citron, zeste de citron, vodka)   8€

· Dame Blanche

(3 boules de glace vanille, chocolat chaud, chantilly)   8€

 

· Café / Chocolat / Caramel Liégeois   8€

LES DESSERTS






