RESTAURANT
“LE BISTROT DPE S/IRIYA”

LA CARTE DES DESSERTS

> ASSIETTE DE 2 FROMAGES DU MOMENT (Plate of 2 cheeses of the day) - 8,50 €

> GATEAL FONDANT Al CHOCOLAT COEUR DE CONFITURE DE CLENENTINES CORSES
SERVI AVEC UNE BOULE DE GLACE A LA VAMILLE (Chocolate fondant cake with Corsican
clementine jam core served with a vanilla ice cream scoop) - 8,50 €

> CRUMNEBLE DE QUARTIERS DE POMMES POELES DANS DU CARANEL BEURRE SALE

SERVI AVEC UNE BOULE DE GLACE A LA VAMILLE (Pan-fried apple in a salted butter caramel
sauce and served with a vanilla ice cream scoop) - 8,50 €

> NENS FRARCIS DUNE GANACHE SERUIS AVEC CARAMEL BEURRE SALE ET BOULE DE

GLACE A LA MANGUE (Chocolate spring rolls served with salted butter caramel and a mango ice
cream scoop) - 8,50 €
> CREME BRULEE A LA LAVANDE SERVIE AVEC UNE BOULE DE GLACE MANDARINE

(Lavender créme brilée served with a mandarin ice cream scoop) - 8,50 €

LES GLACES et SORBETS

LES GLACES
»  Vanille
» Caramel beurre salé
» Chocolat
»  Rhum raisin

LES SORBETS
» Citron vert
» Fraise avec morceaux
» Mandarine
» Mangue

La boule - 3,50 € -

Supplément chantilly

- 2,00 € -
LES GLACES ALCOOL
> Flibustier - 7 dose de 4 ¢l de Rhum ambrée, 2 boules de glace Rhum-raisin
> Colonel - T dose de 4 ¢l de Vodka, 2 boules de glace Citron

- 1,50 € -



