TINELL

e SAVEURS NOMADES -

CARTE DU SOIR .

ENTREES
Tacos de Poisson (GF) .................................................................................. 9.00€

poisson cru mariné au citron vert, avocat, oignon, coriandre, servi dans des torti“as de mais Heu

Wonton aux Champignons (\/) ....................................................................... 8.00 €

ravioles chinoises ;arcies aux champignons, cuites dans un Iooui”on aromatique

Croquetas de Jamon y Queso ......................................................................... 8.00€

croquettes (Jejambon Serrano et Fromage

PLATS
Poisson de ]a Criée & Kasha 3 |’ai| Fumé (GF) ................................................... 22.00€

|ard Ioreton et légumes du moment. *Lasha = graines Ae sarrasin gri”é

Tartare de Boeulté Lo TRaT oo, 20.00€

coupé au couteau et préparé avec aromates ((Jont corian&re) et cacahuétes, servi avec des Frites maison

Pu”ed Por|< Sandwick .................................................................................. ]900 €

elq'i|oché de porc (cuisson lente) servi dans pain lariocké, avec écha]ottes en picHe, Frites maison et sa|ade

Lo Mein de l_éEumes (\/) ............................................................................... 18.00€

noui”es de Hé chinoises accompagnées cle légumes sautés, sauce a Ioase de cacahuéte, soja et sésame

DESSERTS
Creme Bralée au Combawa (GF) ..................................................................... 8.50€

Cheesecal«e au Choco|at ............................................................................... 850 €
Nougat Glacé, coulis de framboises (GF) .......................................................... 8.50€

PRODUITS FRAIS, LOCAUX V: végétarien

ET CARTE SERVIE UNIQUEMENT LE SOIR. GF - gluten Free / sans gluten
CUISINE MAISON'! PRIX NET EN EUROS, TAXES ET SERVICES COMPRIS
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