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Menu de la Féte des Meres
55€

Entrees
Ravioles de gambas et bisque de crustacés
Foie gras, chutney de pommes-poires et pain d épices
Tartare de saumon et avocat, sauce a ['échalote citronnée
Gravlax de magret de canard a ["asiatique, brunoise de [équmes et noisettes

torréfices

Plats
Pavé de maigre, risotto de lentilles de corail et crémeux de parmesan
Tournedos de beeuf Rossini, tarte fine de pommes de terre aux_ herbes et
carotte et jus de boeuf
Souris d’agneau confite, purée de petits pois au chorizo

Homard flambé a ['Armagnac, légumes glacés, beurre blanc citronné

Assiette de deux fromages +4€

Desserts
Riz au lait traditionnel
Moelleux au chocolat coeur Nutella, dome de meringue et glace vanille
Melon confit au miel, gaspacho de melon au porto et sorbet citron

Pavlova aux fraises
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	Menu de la Fête des Mères   55€
	Assiette de deux fromages +4€

