MACEDONIA

RESTAURANT

—— Since 1996 —
Hans-Sachs-Str.4f, 12205 Berlin

Tel. 030-8339633
Taglich geoffnet von 12-23 Uhr
Warme Kiche von 12:00-22:00 Uhr

Restaurant Macedonia since 1996

The team at Restaurant Macedonia warmly welcomes
you and presents a colorful selection from the fine
Mediterranean cuisine, as well as international and

seasonal dishes.
We offer you numerous specialties from the lava stone
grill, pan, and oven.

We arrange celebrations of all kinds for you, either at

Restaurant Macedonia or at your home.
We thank you for your visit and wish you a pleasant
stay in our house.
Your Macedonia Team

Hans-Sachs-Str. 4 f, 12205 Berlin

Tel. 030-8339633

Open daily from 12-23 hrs
Warm kitchen from 12:00-22:00 hrs

Aperitifs

Sherry- trocken oder medium- 5cl 5,9

Martini- Rosso oder bianco- 5cl 5.9

Campari Orange oder Soda 5cl 8.0

Aperol Spritz 5cl 9.0

Wildberry Lillet 5cl 8.5
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Restaurant Macedonia since 1996 www.restaurant-macedonia.de
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SPEISEKARTE

Lavastein Grill - Mediterrane Klassiker - Lichterfelde

EMPFEHLUNG DES HAUSES

Macedonia Grillteller

3 Cevapcici, 1 Spiel, 1 Scheibe Bauchspeck und 1 Hahnchensteak

mit Gemusereis und Pommes frites

Cevapcici

Hausgemachte Cevapcici mit Ajvar, Zwiebeln, Gemusereis und Pommes frites

Sarska gefullt mit Schafskase
Wirziges Hacksteak mit Paprika und Zwiebeln Gemusereis un Pommes frites

Original Wiener Schnitzel
Vom Milchkalb, goldgelb gebraten mit Buttergemuise, Bratkartoffeln und Preiselbeere

Gravtsche Tavtsche Original
Gegrilltes wiirziges Pleskavica auf weil3e Bohnen aus dem Ofen mit Paprika, Zwiebeln

VORSPEISEN
Schopska Salat

Traditioneller Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven,
Peperoni & Schafskase

Knoblauch Pogaca

Gerostetes Brot mit hausgemachter Knoblauchbutter,Krautern und Olivenl

Schafskase aus dem Ofen

Auf Tomaten, roten Zwiebeln, Oliven, Krautern und Knoblauch
Vorspeisenteller Macedonia

Antipasti nach Art des Hauses ( Veggie )

Tagessuppe
Bitte fragen Sie unser Service-Team

GRILL SPEZIALITATEN

Pola Pola
4 Cevapcici, 1 Hahnchensteak auf Gemtusereis

Hahnchensteak vom Grill Gorgonzola
mit cremiger Gorgonzolasof3e, Buttergemuse und Kartoffelstampf

Pfeffer Medaillons

Schweinefilet in gruner Pfeffersauce mit Buttergemiise & Bratkartoffeln

Gespickte Hahnchenrolle
Gefullt mit Bio Bergkéase, Gemusereis , Ayvar und Salat

KLASSIKER

Berliner Leber
Super zart vom Kalb mit gerdsteten Zwiebeln, Apfelscheiben & Kartoffelstampf

Muckalica
Traditionelles Ofengeriicht,, geschnetzeltes Schweinefilet in wiirzigen Tomaten-
Paprikasol3e mit Zwiebeln,Kirschtomaten und Butterreis

BESLi'EN E ol Restaurant Macedonia - Hans-Sachs-StraBe 4f - Berlin BESTEN
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FISCH & MEER

Norwegisches Fjordlachsfilet 24,90
Auf der Haut gebraten mit Grillgemuse und Kartoffeln

Baby Calamari & Garnelen vom Grill 26,90
In Olivendl, Knoblauch und frischen Kréutern, Grillgemuse, Zitrone und Rosmarinkartoffeln
Dorade Royal vom Grill 26,90

Zitrone - Olivendl - mediterranes Gemise - Rosmarinkartoffeln ( am Tisch filitiert )

PASTA
Linguine Macedonia 16,90

mit Hahnchenbrustfiletstreifen, Champignons und Zwiebeln in RahmsolRe

Linguine Salmone 17,90
g o

Mit Lachs, WeiRwein, Dill und HummersoRRe

Linguine mit Grof3garnelen 21,90
Knoblauch - Cherrytomaten - Olivendl - Petersilie

Linguine Vegetaria 16,50

Mediterranes Gemiuse - Champions - Tomatensugo - Fetakase

VEGETARISCH

Mediterranes Gemuse-TavCe 16,90
Aubergine - Zucchini - Champignons - Zwiebeln - Paprika mit Schafskase Uberbacken
GravcCe TavCe aus dem Ofen 15,90
weilRe Bohnen aus dem Ofen mit Paprika, Zwiebeln und Krautern

Brokkoli al Furna 15,90

Brokkoli in cremiger Sahnesauce
mit Schafskase und Kase Uiberbacken, aus dem Ofen

FUR DIE KLEINSTEN

Kleines Schnitzel mit Pommes frites 9,90

4 Cevapcici mit Pommes frites 9,90

Buttergemuse & Kartoffeln 8,90
DESSERT

Hausgemachtes Trilece 9,90

Milchkuchen mit feiner Karamellsauce

Hausgemachtes Tiramisu 8,90
Mascarponecreme - Espresso - Loffelbiskuit - Kakao

Frische Zutaten - Lavastein-Grill - Mediterrane Kiche

Mit Liebe gekocht — seit 30 Jahren in Lichterfelde

BESLi'EN E ol Restaurant Macedonia - Hans-Sachs-StraBe 4f - Berlin BESTEN




Em pfehlung des Hauses
Perfekt zum teilen
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Steinofen

Pizza

Alle Pizzen werden mit TomatensofRe, Mozzarella und

Oregano belegt

PI1ZZA MARGHERITA 10.50
mit Tomaten, Mozzarella und frischem
Basilikum

PI1ZZA CAPRICCIOSA 12.00

mit Tomaten, Mozzarella,
Champignions, Oliven und
gekochtem Schinken

PIZZA PARMA 16,50
mit Tomaten, Mozzarella, Rucola,
Champingions, Parmaschinken und
Parmesan

PIZZA TONNO 13,90
mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch
und Zwiebeln

PIZZA SCAMPI 16,50
mit Tomaten, Mozzarella,
Garnelen und Knoblauch

P1ZzZA DIAVOLA 14,50

mit scharfer Salami, Oliven und
Zwiebeln

P1ZZA SPINAT 12.50
mit Tomaten, Knoblauch, Gorgonzola

und Spinat

PI1ZZA SALAMI 12.00
mit Tomaten, Mozzarella und

Salami

PIZZA MISTA 13,00

mit Tomaten, Mozzarella, Salami,
gekochtem Schinken, Champignons und
Peperoni

PI1ZZA VEGETARIA 13.50
mit Tomaten, Mozzarella und
frischem Gemiuse der Saison

PIZZA FUNGHI 11,50
mit Tomaten, Mozzarella und

Champingions

Liebe Gaste,

nach Gber 10 Jahren nehmen wir unsere Pizza bald aus dem festen Angebot.
Diese Entscheidung fallt uns nicht leicht — aber wir méchten uns weiterentwickeln und unseren Fokus neu

Grill-Spezialitaten
Frischer Fisch
Mehr Qualitat & echtes Handwerk

Weniger Auswahl — dafiir noch besserer Geschmack

Danke fir eure Treue!
Euer Team Macedonia
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Warme Getranke : (g
Biere vom Fass @2
ESPRESSO 3.0 KONIG PILSENER 0,3/0,4L 4,0/4,8
DOPPELTER ESSPRESSO 6.5 BENEDIKTINER HELLES 0,3/0,5L  4.0/5,6
ESPRESSO MACHIATO 3.5 ) 0.3/0 4L /
KOSTRITZER SCHWARZBIER , , , ,
KAFFEE CREMA @ 3.0 40748
CAPPUCCINO % 3.4 BENEDIKTINER HEFEWEIZEN 0,3/0,5L 4,5/5,6
NN/ '
MILCHKAFFEE @ 45, ALSTERWASSER 0,3/0,4L  4,0/4,8
LATTE MACHIATO Q 4.5 Flaschen Blere
HEISSE SCHOKOLADE 4.5
GLAS TEE DIVERSE SORTEN 35 BENEDIKTINER HEFE AFG. FL./0,5L 5,0
KONIG PILSENER PILS.
) . FL./0,33L 3,7
Erfrischungsgetranke AFG.
BITBURGER GRAPEFRUIT FL./0,33L
0.0 ALK.FREI 4,0
GEROLSTEINER SPRUDEL GOURMET 0,25 3.90 ’ '
GEROLSTEINER STILL GOURMETO,75L 7.50 KANDI MALZ FL./0,33L 3,5
COCA COLA/ZERO (7,9) 0,2L/0,4L 4.0/5.0 Long drinks
FANTA (7) 0,2L/0,4L 4.0/5.0
GIN TONIC (BOMBAY) 9,0
SPRITE (2) 0,2L/0,4L 4.0/5.0 4 CL GIN,SCHWEPPES TONIC WATER
SPEZI (7) 0,2L/0,4L 4.0/5.0 WODKA LEMON (ABSOLUT) 9,0
4 CL WODKA,SCHWEPPES BITTER LEMON
SCHWEPPES(7) 0,2L/0,4L 4.0/5.0
MOSKOW MULE(ABSOLUT) 9,5
FASSBRAUSE 0,2L/0,4L 4.0/5.0 4 CL WODKA LIMETTE, GINGER BEER
CUBA LIBRE(HAVANNA CLUB
Fruchtsa etrank/Nektar 4cL RU!\./!,L!(!\./!ETTE,COCA C())LA 2.0
ABSOLUT TROPICAL WILD BERRY 11,00
4 CL TROPICAL VODKA,WILDBERRY
APFELSAFT 0,2L/0.4L  4.0/5.2
CIROC COCO WHITE 12,00
ORANGENSAFT 0,2L/0.4L 4.0/5.2 4 CL CIROC KOKOS VODKA, RED BULL WHITE
JOHANNISBEERSAFT 0,2L/0.4L 4.0/5.2 Sch naps
RHABARBERSAFT 0,2L/0.4L 4.0/5.2 Julischka 2c]
KIRSCHSAFT 0,2L/0.4L  4.0/5.2 Jack Daniels 2cl
SAFTSCHORLE 0,2L/0.4L 4.0/5.0 Slivovic / Kruskovac 2¢l
Julischka 2cl
Papa Grappa 2cl
Absolut Vodka 2¢l 4.0
VALDO BIANCO 0,1L/0.75L  5.5/34.5 Loza- (Zolta) 2cl 40
MOET & CHANDON. /0,75L 152.0 Sambuca 2cl 4.0
Baileys Cream 2cl 4.0
Averna o. Pelikovac 2cl 4.0

Restaurant Macedonia since 1996

www.restaurant-macedonia.de
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WINE MENU 075

i

ALEXANDER BOVIN 2020

36,5

Trockener Rotwein aus den Rebsorten Merlot, Vranec & Cabernet Sauvignon
purpurrote Farbe, Burkett von roten Frichten und Beeren, unvergesslicher

Wein

T'GA ZA JUG TIKVES &

¥ o)

o d

29,5

Halbtrockener purpurroter Wein , passt zu perfekt Grillgerichten,

Namensgebung aus einem sehr bekannten Marchen.

ALEXANDRIA TIKVES

Trockener WeiRwein aus den Cuvee Sorten Chardonnay und Riesling @

34,5

mit zarter goidener Farbe. Ausgewogene Saure und langanhaitender

Geschmack. Intensive Aromen von Birne und Pfirsich sowie Noten von

Zitronenbilten

MUSKAT TEMJANIKA BOVIN "

33,5

Weilwein aus den Weinbergen Lepovo Hills, komplex und
anspruchsvoll, erinnert an vielen Fruchtduften, Der Geschmack ist lang
anhaltend Mit Noten von Holunder und Apfel. (Halbtrocken)

ALEXANDRIA TIKVES CUVEE &

Ein trockener roter Qualitatswein. 70% Vranec 20% Merlot 10% @

i+ O A

Cabernet Sauvignon.

34,5

Dunkelrot-schwarze Farbe mit typischen Duft nach Kirschen und roten
Beeren, erkennbar an der Vranec Sorte. volier und eleganter

Geschmack.

WeiBlwein/ Belo Vino

Rotwein / Crno Vino

GRILLO D.O.C
ITALIEN/SICILIA/TROCKEN
ZITRUSNOTEN/BEL

0,2L/0,5L/0.75L ---6.9/16/26

[l > 8
C bC

CHARDONNAY D.O.C
ITALIEN/TREVENEZIE/TROCKEN
STROHGELB / FRUCHTIG,FRISCH
0,2L/0,5L/0.75L--- 6.9/16/26

RIESLING Q.B.A

RHEINHESSEN/THOMAS RATH/TROCKEN
TOLLES BOUQUET / FRISCHE APFEL&PFIRSICH
0,2L/0,5L/0.75L ---6.9/16/26

MONTEDILI]
WIVINT ETU

ITALIEN/ABRUZZEN/TROCKEN/

CANTINA, TOLLO/2020/REICHALTIG / FRUCHTIG /
ANREGENDE NOTEN VON TABAK UND KIRSCHEN
0,2L/0,5L/0.75L--- 6.9/16/26

PRIMITIVO PUGLIA I.G.P.
ITALIEN/PUGLIA/TROCKEN

HARMOSNISCH / KRAFTVOLL/ DEZENTE
SCHOKOLADENNOTE/ RUBINROT/WALDFRUCHTE

0,2L/0,5L/0.75L--- 6.9/16/26
HAUSWEIN R/W 0,2L 6.9
WEINSCHORLE 0,2L 4.5
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