
  

LA TABLE DE LISE    
____   ___ 

Lise-Marie POLET 

 ________________________________________________________________________________  

 

Menu Juillet 2020 
 

Filet de Cabillaud 
Vierge de légumes croquants/Tomates confites 

OU 

Tartare de bœuf à l’italienne 
Tuile de vieux Parmesan/pesto maison/pickles de légumes 

OU 

La mozzarella Burrata 
Crevettes Nobashi/gaspacho de petits pois à la menthe 

 ________________________________________________________________________________  

Retour de pêche/cuisson basse température 

Citron confit/couscous perlé aux petits légumes 
OU 

Côte de veau grillée à l’ancienne  

Pressée de pommes de terre Nicolas à l’huile de Nyons/carottes confites/poireaux brûlés 
OU 

Pintade fermière rôtie au beurre de sauge et son jus corsé 
Tranches de pommes paillasson/légumes primeurs 

 ________________________________________________________________________________  

Moelleux au chocolat/ association glacée 

Plaisir fruité glacé / fraises de Wépion  

Salade de fruits exotiques 

 ________________________________________________________________________________  

 

MENU 3 SERVICES :  33,00 € - A EMPORTER : 28,00 € (à commander pour le jeudi midi) 

En suggestions : entrées 15,00 €. -  Plats : 22,00 € - Dessert : 7,00 € 

Association mets & vins : 22,00 € par personne 

 ________________________________________________________________________________  

Salle climatisée CÔTÉ COUR – salle côté jardin avec vue sur la terrasse et la cuisine 

Terrasse 10 personnes 

 


