JARDIN D'HILDE

Cocktails Apéritifs et Spiritueux
G.IN TONIC . 10 RICARD 5
Gin Tanqueray, La French tonic CAMPARI O GE .
MOJITO 9.5 MARTINI BLANC / ROUGE 6
Rhum, citron vert, menthe, sucre PORTO BLANC./ ROUGE 6
cassonade, Perrier.
SUZE 5
AMERICANO 10 KIR CASSIS /MURE/PECHE 6.9
Martini rouge, campari, Perrier PICON VIN BLANC 6.9
ESPRESSO MARTINI 10 PICON BIERE 6.9
Vodka, kalua, sirop de canne, espresso frais WHISKY JB 5
PORNSTAR MARTINI 12 WHISKY BELLEVOYE 1
Vodka infusée vanille, purée de fruits de la WHISKY JACK DANIEL'S 8
passion, jus de citron vert, prosecco
VODKA ORANGE 8
WHISKY AMARETTO SOUR 10 TEQUILA CAMINO 12
Amaretto, citron vert, sucre de canne, RHUM MILLONARIO 15 ANS 1
blanc d'ceuf
IRISH COFFEE 9.5 . .
Whisky, expresso, sucre de canne, chantilly D lg € StlfS
PALOMA 10 COGNAC HENNESSY 8
Tequila, soda pamplemousse, citron vert BAILEYS 6
CUBA LIBRE 8 GET 27 8
Rhum Carta oro, coca, citron vert COINTREAU 6
AMARETTO DISARONNO 5.5
SARTI SPRITZ 1 CHARTREUSE VERTE 95
Sarti, prosecco, Perrier CHARTREUSE JAUNE 9.5
APEROL SPRITZ 10 MANDARINE NAPOLEON 6
Aperol, prosecco, Perrier, rondelle d'orange LIMONCELLO 5.5
HUGO SPRITZ CALVADOS 6
1 POIRE COGNAC 6.9
Fleur de sureau, prosecco, Perrier, quartier
de citron vert
MOSCOW MULE 9.5 Bieres PYESS101S 25cl 33cl 50cl
Vodka, jus de citron vert, ginger beer
LONDON MULE 95 BAVIK SUPER PILS 5,2 4 5.5 7.5
L . . ABBAYE DE VAUCELLES TRIPLE 8° 5 6.5 8.5
Gin, jus de citron vert, ginger beer
BIO SAISON DUPONT 5,5° 5 6.5 8.5
Mocktails TANDEM POULE MOUILLEE 6,5 5 65 85
BAVIK SUPER WIT BLANCHE 5° 5 6.5 8.5
GIN TONIC 10 BAGARRE 7,7° 5 6.5 8.5
Gin Tanqueray sans alcool, La French tonic
CUBA LIBRE 8 ° N :
| Bieres bouteilles
Rhum sans alcool, coca, citron vert
MOJITO 9.5 PAIX DIEU 10° 5.9
Rhum sans alcool, citron vert, menthe, KASTEL ROUGE 8° 5.9
sucre cassonade, Perrier ORVAL 6,2° 59
VIRGIN MOJITO 8 DUVEL 8,5° 5.9

Citron vert, menthe, sucre cassonade, Perrier TANDEM MEME PAS MAL 0° 6



JARDIN D'HILDE

Vin rose izd  75d Les champagnes 12cd 75
“Madame” 6 30 “Black Création” 10 85
Maison Gabriel Meflre, Maison Lanson
AOP Cotes-de-Provence .
“Le Rosé Création 67” 12 95
Maison Lanson
Vins blancs 12cd  75c “Le Blanc de blancs” 110
» . Maison Lanson
Les plants Nobles 6 28
Maison Ropiteau, Chardonnay
“Romane” 7 32
Chateau Grand Escalion, SOftS
AOP Costiél.‘es de Nimes COCA COLA 3.9
Macon-Villages 8 34 COCA COLA ZERO 3.9
Maison Ropiteau, AOC Macon-Villages ORANGINA 3.9
“Le Bgl des Papillons”. 6 28 FUZE TEA 3.9
Domaine Horgelus, Famille Le Menn
IGP Cétes_de_Gascogne SCHWEPPES AGRUMES 3.9
“Chablis” 49 LIMONADE 3.9
Maison Bouchard Ainé & fils, Chablis AOC KOMBUCHA 4.5
“Le Chant des Vignes” 40 JUS DE REVE ANANAS 3.9
Domaine Joseph Mellot, JUS DE REVE ACE 3.9
Pouilly-Fumé AOP ~
JUS DE REVE TOMATE 3.9
. PERRIER 33 CL 3.9
Vins rouges 12c 75 VITTEL 50 CL 4.4
“ es Plants Nobles” 6 98 VITTEL1L 5.3
Pinot noir, Maison Ropiteau SAN PELLEGRINO 50 CL 4.8
“Les Morinieres” 8 49 SAN PELLEGRINO 1L 5.5
Domaine Joseph Mellot, AOP Chinon SIROP MONIN 0.5
“Saint Vincent” 6 28 Frai.se, grenadine, menthe, citron,
Maison Gabriel Meffre, AOP Cétes- vanille, orgeat
du-Rhoéne
“Le Clocher” 45
Maison Dourthe, AOC Saint-Emilion Bois sOons Chaudes
“Saint Pierre” 39 3
Maison Gabriel Meffre, CAFE EXPRESSO 2.5
AOP Crozes Hermitage DOUBLE EXPRESSO 4
“Les Beaumonts” 69 CAFE ALLONGE 2.5
Domaine Jaffelin, CAFE DECAFEINE 2.5
CHOCOLAT CHAUD 4.8
Les bulles 12d  75d THE 3.5
Vert, darjeeling , menthe, fruit rouge,
“Perle de Molesme” ] 32 verveine, rooibos
Domaine Louis Bouillot, IRISH COFFEE 9.5

AOC Crémant de Bourgogne Whisky, expresso, sucre de canne, chantilly



