FROMAGES wsao< BRASSERIE

Assortiment de fromages Corse et sa confiture de figue 8€00 Coteaux du Languedoc 17€00

Picpoul de pinet (Blanc)

Cotes de Provence Bio 22€00
Domaine de Peirecedes (Rouge ou Rosé)

Chateau Ste Marguerite Cru classé 28€00 34€00
Rouge ou Rosé

Coétes du Rhone Bio 19€00
Domaine Corinne Depeyre (Rouge)

Corse (Aleria) 32€00

D E SS E RTS Clos Poggiale (Rouge, Rosé ou Blanc)
AUX CHOIX A LARDOISE Pichet A.O.C. ot

Cotes du rhone (Rouge) 4€00 8€00
Coteaux d‘Aix (Rosé) 4€00 8€00
Chardonnay (Blanc) 4€00 8€00
Le verre aux choix 18 cl 3€00

POISSONS
PLAT DU JOUR Apenitf Apeite Sans Aleool

Pastis 2€50 Sirop 2€50
Kir 4€00 Soda 33 cl 3€20
Plat du jour (vor: axdoise) 11€00 Kir Royal 9€00  Jus de fruits 3€20
Plat du jour ou steak haché minute 15€00 Vgrre Qe vin AOC. 3€00 vittel 33 3€20
td t +1 boi (café, soda, bié irop) Vin cuit 4€00 Orezza 50 cl (gazeuse) 3€70
esser 01550n fcal€, s0da, Diere, sirop Americano maison 7€00 Orezza 1 litre (gazeuse) 5€00
Baby 4€00 St Georges 50 cl (plate) 3€70
57 . J . [ . c/ ) ) Whisky 7€00 St Georges 1 litre (plate) 5€00
uggestions au jour {voir adoise Whisky supérieur 8€00
Coupe de champagne 9€00
Smirnoff ice 5€00
Desperados 5€00 RESTAURANT BRASSERIE OLYMPE
Bicres Boissons chaudes 28 BOULEVARD DE SAINTE MARGUERITE
Pression 25 cl 3€20 Café 1€80 ] 3009 MARSEILLE
Galopin 15 ¢ 2€50 The 2€50 ,
Piétra 25 c| 4€00 Infusion 2€50 Tél. : 04 91 260 260
Pinte Piétra 50 cl 8€00

Biere bouteille 5€00 SITE INTERNET : RESTAURANTBRASSERIEOLYMPE.METRO.REST



ENTREES

Trio de tomates et buratta (selon saison)
Tomates : noire de crimée ou ananas, green zébra, cceur de boeuf,
basilic, buratta, jambon de Parme, huile d'olive, olives noires.

Salade de Chavignol sur toasts au miel
Craquants italiens, Chavignol sur toasts grillés, champignons de Paris,
olives noires, jambon de Parme, miel, huile d'olive.

Salade de poulet facon Thai
Filets de poulet panés, tomates, choux rouge, julienne de carottes, soja,
vinaigrette aux agrumes.

Carpaccio de boeuf charolais et frites maison
Fines tranches de boeuf, tomates cerise, huile d'olive,
capres, copeaux de parmesan, olives noires.

Seiches fraiches sautées a I'ail et au persil

Nid de salade, calamars coupés en lamelles,
tomates, citron, ail, persil, huile d'olive.

13€00

13€00

13€00

13€00

17€00

DRASSERIE

L'&W

VIANDES A LA PLANCHA

Steak haché a la minute* 180 grs env. 11€00

Burger maison et son pain bio* 13€00
Viande hachée minute 180 grs env, oignons confits,
cheddar, ketchup, cornichons, salade.

Burger Corse et son pain bio* 16€00
Viande de veau hachée minute 180 grs env,
tome corse, pancetta, tomate, ketchup, cornichons.

Tartare de boeuf (préparé par nos soins et haché minute)* 200 grs env. 15€00

Entrecote de boeuf charolaise 280 grs env* 18€00

*ﬂccompagnés c/e ﬁites matson et sa/ac[e ou /égumes alu Jout.

PATES

Gnocchis au pistou 13€00
Tomates cerise, parmesan, huile d'olive,
basilic, pignons de pin.

Raviolis frais du jour (voir ardoise) 13€00

PRIX NETS SERVICE COMPRIS
7/]0u5 info’zmons notze c[iente‘/e qu ’un tak/eau cles suéstances a/[e’zgénes

est a lew c[isposition a / interieur de | ’étab[issemmt

SPECIALITES

Tagliata de boeuf
Boeuf charolais en fines lamelles juste snackées,
huile d'olive a I'ail, copeaux de parmesan, vinaigre balsamique.

Aubergines au bruccio
Cannellonis au bruccio

Figatellu grillé, ceuf au plat et frites maison (décembre a avril)

POISSONS

Seiches sautées a l'ail et au persil sur son nid de salade

Tataki de thon et sa boule de riz a la japonaise
Thon juste snacké et laqué au soja et au gingembre,
graines de sésame, riz, soja.

15€00

15€00
14€00
17€00

17€00
18€00

Tartare de thon ou saumon (selon arrivage) frites et craquant italien 16€00

Thon ou saumon, coriandre, huile d'olive,
citron, gingembre.

Poissons du Jour ( voir ardoise )




