
TarTines • TOASTED BREAD • salades BreTonnes• omeleTTes

GaleTTe au sarrasin • SAVORY CREPES

Gaufres, Crêpes, panCakes • WAFFLE

Coupes GlaCées • ICE-CREAM
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Prix service compris • tax and service included 

Matisse

Violet

Molière

rOBESPiErrE..................11,80 €
Trois fromages : bleu, chèvre, 
emmenthal et salade verte
ree cheeses : blue cheese, goat cheese, 
emmenthal, green salade

LAMArTiNE................11,50 €
Lardons, crème fraîche, 
oignons cuits, salade verte
French bacon, cream, 
cooked oinions and green salad

LUXEMBOUrg .............11,50 €
Fromage de chèvre, basilic, 
salade verte et noix
Goat cheese, basil, green salad 
with walnuts

EDiTH PiAF......................11,50 €
Emmental, jambon, oeuf au plat, 
salade verte
Emmental, ham, sunny egg 
and green salad

MOULiN rOUgE............11,80 €
Mozzarella, tomates, basilic, 
tomates séchées, salade verte
Mozzarella, fresh tomatoes, 
basil and olive oil, dried tomatoes
and green salad

OrANgEriE.................13,80 €
Saumon fumé, tomates fraîches, 
mozzarella, moutarde
Smoked salmon, tomatoes
mozzarella, mustard

NAPOLÉON..................11,50 €
3 pancakes, tomates, jambon, 
salade, oignons, mayonnaise, 
oeuf au plat et chips
3 pancakes, tomatoes, ham, salad,
onion, mayonnaise, sunny egg and
potato chips

légumes
Vegetables

oignons
onions

Omelettes 2 ingrédients ....................10,90 €

Accompagnées de salade Omelet accompanied with salad 

Jambon,
Ham 
Emmental,
Cheese 

Tomates fraîches,
Fresh tomatoes
Champignons
Mushrooms, 

Pommes de terre
Potatoes

on
Tuna

Au choix : 2 ingrédients You choose 2 ingrédients

CÉZANNE ...............................................................12,90 €
Tomates séchées, tomates fraîches, mozzarella, 
olives, salade verte
Fresch tomatoes, mozzarella, olives, dry tomatoes, salad

VIOLLET LE DUC .................................................13,60 €
Pommes, olives, fromage, champignons, 
tomates, salade verte
Apple, olive, cheese muschrooms, tomatoes, salad

RIVE GAUCHE .......................................................13,00 €
Jambon, pommes de terre, oignons, tomates, 
concombre et salade verte
Ham, potatoes, onions, tomatoes, cucumber, salad

VICTOR HUGO......................................................13,00 €
Fromage Bleu, lardons tièdes, noix et salade verte
Blue cheese, french bacon, walnuts, salad

MOLIÈRE ...............................................................13,30 €
Poulet, parmesan, croutons, oignons et salade verte
Chiken, parmesan, croutons, fresh onions, salad

MATISSE HHHH....................................................14,50 €
Saumon fumé, concombre, ananas, oignons crus, 
citron et salade 
Smoked salmon, cucumber, pineapple, onions, lemon, salad

Salades BretonnesTartines Toasted bread

Soupes ..................8,80 €

Ingrédient 
supplémentaire

Extra for ingredient

1,80€
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COMPLÈTE .........................................................7,60 €
Jambon, fromage, oeuf • Ham, cheese and egg

PYrAMiDE............................................................8,60 €
Ananas sirop, emmental, jambon • Pineapple, cheese, ham

PigALLE ................................................................9,80 €
Chorizo, emmental, oeuf • Chorizo, cheese, egg

JOSÉPHiNE.........................................................11,80 €
Oeuf, emmental, épinards à la crème, lardons
Egg, cheese, spinach with cream and french bacon

LE LOUVrE ........................................................11,80 €
Lardons, oeuf, champignons, crème fraîche
French bacon, egg, mushrooms and cream

CONCOrDE.......................................................11,80 €
Oignons, lardons, emmental et crème fraîche
Cooked onions, french bacon, cheese and cream

BOUQUiNiSTES HHHH ..................................12,50 €
Jambon de pays, pomme de terre, emmental, crème fraîche
Cured ham, potatoes, cheese and cream

galette avec du FROMage
cRepes with cheese

NOTrE DAME ...................................................10,80 €
Fromage de chèvre, miel et noix
Goat cheese, honey and walnuts

ArC DE TriOMPHE..........................................11,80 €
Mozzarella, tomates séchées, pistou, huile d’olive, 
tomates fraîches Mozzarella, dried tomatoes, pesto, 
olive oil and fresh tomatoes

PANTHÉON HHHH..........................................11,90 €
Fromage bleu, fromage de chèvre, 
emmental, noix
Blue cheese, goat cheese, 
cheese and walnuts

galettes avec du pOissON
cRepes with Fish

PArADiS LATiN .................................................10,80 €
on, oeuf, tomates fraîches et sauce pistou
Tuna, egg, fresh tomatoes and pesto

BASTiLLE.................................... ........................11,80 €
Saumon fumé, crème fraîche, emmental
Smoked salmon, cream, cheese

DENFErT rOCHErEAU......... .........................12,50 €
Saumon fumé, emmental, épinards à la crème, citron
Smoked salmon, cheeses, spinach with cream, lemon

CAPiTALE HHHH ...............................................13,50 €

Saumon fumé, concombre et oignons crus 
et crème fraîche, 
Smoked salmon, mix cucumber and fresh onion, cream

galettes avec du pOulet
cRepes with chicKeN

CHAMPS-ÉLYSÉES ............................................11,80 €
Filet de poulet, emmental et crème fraîche
Chiken with cheese and cream

iLE DE LA CiTÉ HHHH ...................................12,50 €
Filet de poulet, champignons, crème fraîche
Chiken, mushrooms and cream

galettes 
avec 
de la viaNde
cRepes 
with Meat

riVOLi ...........................................................................12,50 €
Saucisse fumée, emmental, champignons
Smoked saussage, cheese, mushrooms

JEANNE D’ArC .............................................14,20 €
Steack haché, fromage bleu, emmental, crème fraîche
Minced meat, cheese, blue cheese and cream

SAiNT-LOUiS HHHH...................................14,60 €
Steack haché, oeuf à cheval, emmental, 
tomates fraîches et oignons, 
Minced meat, cheese, fresh tomatoes, 
cooked onions, 
sunny side up egg

galettes vÉgÉtaRieNNe
vegetaRiaN cRepes

TOUr EiFFEL .....................................................11,00 €
Epinards à la crème, emmental, champignons, 
tomates fraîches
Spinach with cream, cheese, mushrooms and tomatoes

PONT DE L’ALMA..............................................11,00 €
Oignons, emmental, pommes de terre, tomates fraîches
Onions, cheese, potatoes and tomatoes

MONTMArTrE HHHH...................................11,00 €
Camembert, pommes (fruits) cuisinées
Camembert cheese and cooked apples

Rivoli

BUCKWHEAT
FLOUR

FARINE DE
SARRASIN

S PE C i A L

SPiCY
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cRepes chOcOlat 
& Nutella 

ANTOiNETTE ...............................6,70 €

Nutella et coco râpée 
Nutella and grated coconut

MiSTiNgUETTE...........................7,70 €

Nutella et banane • Nutella and banana

TUiLEriES .....................................8,60 €
Nutella et caramel “Maison”
Nutella and toffee “Home Made”

PONT MirABEAU ........................9,00 €
Beurre de cacahuète, Nutella, 
et caramel “Maison”
Peanut butter, Nutella, toffee “Home Made”

DUCHESSE ....................................7,20 €
Sorbet citron et chocolat noir 
Lemon sorbet and chocolate sauce

SAMAriTAiNE...............................7,20 €
Confiture d’orange, chocolat noir 
Orange jam and chocolate sauce

spÉcialitÉs 
hOuse special

PAriS.......................................................9,50 €

Pommes au beurre, glace vanille, caramel “Maison”
Cooked apples, vanilla ice cream, toffee “Home Made”

FrANÇOiS 1Er...................................9,50 €

Nutella, framboises, glace vanille et Chantilly
Nutella, raspberry, vanilla ice cream, whipped cream

MADELEiNE ........................................9,50 €

Framboises, glace vanille, coulis fruits rouges 
Chantilly
Raspberry, vanilla ice cream, red fruits sauce, 
whipped cream

BOBiNO.................................................9,90 €

Flambée Calvados, pommes au beurre et noix
Apple butter, walnuts, crepe  fit with Calvados

HHHH

FLA MBÉE

gaufre avec sucre glace
Waffle with sugar .........................5,80 €

gaufre au chocolat noir
Waffle with chocolate sauce ..........6,70 €

gaufre au Nutella
Waffle with Nutella ......................7,70 €

gaufre au Caramel “Maison”
Waffle and toffee “Home Made”....7,70 €

gaufre à la Chantilly
Waffle with whipped cream ..........7,70 €

gauFRes tRaditiON

Gaufres • Crêpes • pancakes • 

LAUTREC.....................9,80 €

Nutella, framboises, 
glace vanille 
et Chantilly
Nutella, raspberry, 
vanilla ice cream 
and whipped cream

POMPIDOU ...............9,80 €

Pommes au beurre
sauce caramel “Maison” 
et glace vanille
Cooked apples, 
vanilla ice cream 
and toffee “Home made”

RÉVOLUTION.............9,30 €

Chocolat noir et banane, 
glace vanille, 
et Chantilly
Chocolate sauce, banana
vanilla ice cream
and whipped cream

MAUPASSANT.............9,30 €

Nutella, caramel “Maison”,
Chantilly, 
Amandes grillées
Nutella, toffee “Home made”
Almonds grilled 
and whipped cream

gauFResCoffeeHHHH

MArziPAN frangipane .............6,50 €

PONT NEUF ............................8,50 €

Poire et frangipane • Pear and marzipan

LAFAYETTE..............................8,50 €

Frangipane et chocolat noir
Marzipan and chocolate sauce

OPÉrA......................................7,50 €
Frangipane et glace vanille
Marzipan and vanilla ice cream

FRaNgipaNe “Maison”
MaRzipaN “home Made”

Beurre sucre • butter sugar ..........................4,20 €

Parfums au Choix • A choice of flavor ........5,20 €
Fleur d’Oranger, chocolat, citron, canelle   
Orange blossom, chocolate, lemon juice, cinnamon

Confitures au Choix • A choice of jam........5,20 €
Abricot, fraise, myrtille, orange
Apricot, strawberry, blueberry, orange

Parfums au Choix • A choice of flavour ......6,70 €
Nutella, crème de marron, miel, caramel “Maison”
Nutella, chesnut cream, honey, Toffee “Home Made”

cRepes tRaditiON
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BURGER NUTELLA ...8,80 €

3 pancakes, 
banane, nutella
1 boule de glace vanille
3 pancakes, 
banane, nutella
1 vanilla ice cream

HHHH ........................11,80 €

4 pancakes, banane, 
Caramel “Maison” et nutella
1 boule de glace vanille et chocolat
Chantilly
3 pancakes, banana, 
Toffee “Home Made” 
and nutella, whipped cream
1 vanilla, 1 chocolate ice cream

SUPER NUTELLA

BURGER POMME ......8,80 €

3 pancakes, 
pommes, caramel “Maison”, 
1 boule de glace vanille
3 pancakes, cooked apples,
Toffee “Home Made”
1 vanilla ice cream

BURGER BANANA .....8,80 €

3 pancakes, 
banane, caramel “Maison”
1 boule de glace vanille
3 pancakes, banane, 
Toffee “Home Made”
1 vanilla ice cream

HHHH

paNcaKes

Prix service compris • tax and service included 

Crêpes • Gaufres • pancakes
paNcaKes “New York”

(3 pièces)

Pancake et sirop d’Erable
Pancakes and Maple syrup ...............6,30 €

Pancakes et chocolat noir 
Pancakes and chocolate sauce...............5,80 €

Pancakes et jus de citron
Pancakes and lemon juice ...................5,80 €

Pancakes et nutella
Pancakes and nutella ..........................6,80 €

Pancakes et crème de marron
Pancakes and Chesnut cream..............6,50 €

Pancake et Miel
Pancakes and Honey...........................6,50 €

Pancakes et caramel “Maison”
Pancakes and toffee “Home made”.......7,00 €

Coffee
rOi SOLEiL ....................................7,70 €

Confiture de myrtille, amandes grillées,
Chantilly
Blueberry jam, grilled almonds, whipped cream

DU BArrY ......................................7,70 €

Ananas et caramel “Maison”
Pineapple and toffee “Home made”

PONT DES ArTS............................7,70 €

Poire, amandes grillées, chocolat noir
Pear, grilled almonds, chocolate sauce

VErSAiLLES ...................................8,20 €

Citron, amandes et miel
Lemon juice, almonds and honey

VAUgirArD...................................8,20 €

Banane, chocolat noir, Chantilly
Banana, chocolate sauce, whipped cream

SAiNT HONOrÉ ...........................8,50 €

Brownie tiède, chocolat noir, 
caramel “Maison”et glace vanille
Browni, chocolate sauce, toffee “Home made” 
and vanilla ice cream

TrOCADÉrO HHHH ..................9,90 €

Beurre de cacahuète, fleur d’Oranger, 
frangipane, canelle, banane et miel
Peanut butter, banana, orange blossom, 
marzipan, cinnamon and honey

LA SEiNE.........................................7,70 €

Crème de marron et Chantilly
Chesnut cream and whipped cream

CHATELET .....................................8,20 €

Cannelle, pommes au beurre, glace vanille
Cinnamon, cooked apples, and vanilla ice cream

LA DÉFENSE ..................................8,80 €

Caramel “Maison”, glace coco, 
amandes grillées
Toffee “Home Made”, coconut ice cream,
grilled almonds
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Ice-cream

Prix service compris • tax and service included 

Croisière sur la seine
de jour ou de nuit

Circuit complet de 1h

seine river cruise
by day or by night Duration of the cruise 1h

99Offre Spéciale
en vente ici €€

24

En Partenariat avec les 

Vedettes du Pont Neuf

a 2 minutes Du Coffee CrePes

2 minutes away from here

cruising boat • Bateau de croisière
en vente au coffee crepes

TickeT

14
€

Coupes Glacées
MENTHOL LiÉgOiS “After Eight” .............7,50 €
glace menthe/chocolat, sauce chocolat noir, Chantilly
Mint-chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream

CHOCOLAT LiÉgOiS ................................7,50 €
glace chocolat, Chantilly, sauce chocolat noir
Chocolate ice cream, whipped cream, hot chocolate

CAFÉ LiÉgOiS .............................................7,50 €
glace café, Chantilly, café allongé
Coffee ice cream, whipped cream, hot coffee

BOUNTY ......................................................7,50 €
glaces noix de coco et chocolat, coco râpé, sauce chocolat, Chantilly
Coconuts - chocolate ice cream, chocolate sauce, grated coconu, whipped cream

POirE BELLE HÉLÈNE ..............................7,50 €
glace vanille, poire au sirop, sauce chocolat noir, Chantilly
Vanilla ice cream, pear, chocolate sauce, whipped cream

SPECiAL TOFFEE CArAMEL ...................8,50 €
glace caramel - vanille, amandes grillées, Chantilly, sauce caramel au beurre salé
Caramel - vanilla ice creams, grilled almonds, whipped cream, caramel sauce

Big BANANA SPLiT HHHH ......................9,50 €
glace vanille - chocolat - fraise, 
banane fruit, sauce chocolat noir, 
Chantilly
Vanilla, chocolate and 
strawberry ice creams, 
chocolate sauce, banana, 
whipped cream
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priVaTisaTion
anniVersaire

BuffeT
soirées À THÈmes

Coffee Crepes : 24 quai du louvre - 75001 paris
Tél : 09 84 08 02 84 • info@coffeecrepes.fr
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