TARTINES ¢ TOASTED BREAD « SALADES BRETONNESe OMELETTES

GALETTE AU SARRASIN « SAVORY CREPES

COUPES GLACEES « ICE-CREAM



Tartines Toasted bread

MOULIN ROUGE............ 11,80 €
Mozzarella, tomates, basilic,
tomates séchées, salade verte
Mozzarella, fresh tomatoes,

basil and olive oil, dried tomatoes

LAMARTINE................ 11,50 €
Lardons, créme fraiche,

oignons cuits, salade verte

French bacon, cream,

cooked oinions and green salad

Salades Bretonnes

and green salad
Violet
ROBESPIERRE.................. 11,80 € LUXEMBOURG.............. 11,50 €
Trois fromages : bleu, chevre, Fromage de chevre, basilic,
emmenthal et salade verte salade verte et noix
Three cheeses : blue cheese, goat cheese, Goat cheese, basil, green salad
emmenthal, green salade with walnuts Moliére
EDITH PIAF......coooooceee.. 11,50 € ORANGERIE........... 13,80 € () 277351 F 12,90 €
Emmental, jambon, oeuf au plat, Saumon fumé, tomates fraiches, Tomates séchées, tomates fraiches, mozzarella,
salade verte mozzarella, moutarde olives, salade verte
Emmental, ham, sunny egg Smoked salmon, tomatoes Fresch tomatoes, mozzarella, olives, dry tomatoes, salad
and green salad mozzarella, mustard
VIOLLET LEDUC ..o 13,60 €
Pommes, olives, fromage, champignons,
NAPOLEON.........0cvvrn 11,50 € tomates, salade verte
Soupes .................. 8,80 € 3 pancakes, tomates, jambon, Apple, olive, cheese muschrooms, tomaroes, salad
salade, oignons, mayonnaise,
Légumes Oignons ocuf au plat ct chips RIVE GAUCHE .............. S —— 13,00 €
Vegetables onions 3 pancakes, tomatoes, ham, salad, Jambon, pommes de terre, oignons, tomates,
onion, mayonnaise, sunny egg and concombre et salade verte
— potato chips Ham, potatoes, onions, tomatoes, cucumber, salad
Omelettes 2 ingrédients o 1090 € VICTOR HUGO .. 13,00 €
Fromage Bleu, lardons ti¢des, noix et salade verte
Accompagnées de salade Omelet accompanied with salad Blue cheese, french bacon, walnuts, salad
Au choix : 2 ingrédients You choose 2 ingrédients » 1000301513 HN 13,30 €
Ingrédient Poul . lad
) supplémentaire oulet, parmesan, croutons, oignons et salade verte
Jambon, Tomates fraiches, Pommes de terre Chiken, parmesan, croutons, fresh onions, salad
Ham Fresh tomatoes Potatoes
Emmental, Champignons Thon MATISSE 7 4 e 14,50 €
Cheese Mushrooms, Tuna Saumon fumé, concombre, ananas, oignons crus,

Extra for ingredient citron et salade

. . . L Smoked salmon, cucumber, pineapple, onions, lemon, salad
Prix service compris ® tax and service included
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Ananas sirop, emmental, jambon ¢ Pineapple, cheese, ham

RCIAY
PIGALLE SPICY ..o 9,80 €

Chorizo, emmental, oeuf ® Chorizo, cheese, egg

JOSEPHINE ........ooouiiuieeieeeeeeeeeeee e eeeseeseens 11,80 €
Oeuf, emmental, épinards a la creme, lardons
Egg, cheese, spinach with cream and french bacon

Lardons, oeuf, champignons, créme fraiche
French bacon, egg, mushrooms and cream

CONCORDE.......cooiiiiiiiecieeeeceeee et 11,80 €
Oignons, lardons, emmental et creme fraiche
Cooked onions, french bacon, cheese and cream

BOUQUINISTES
Jambon de pays, pomme de terre, emmental, créme fraiche
Cured ham, potatoes, cheese and cream

GALETTE AVEC DU FROMAGE
CREPES WITH CHEESE

NOTRE DAME ........ooovioiieeeeeeee e 10,80 €
Fromage de chevre, miel et noix
Goat cheese, honey and walnuts

ARC DE TRIOMPHE............covvviieerereeeeenene 11,80 €
Mozzarella, tomates séchées, pistou, huile d’olive,

tomates fraiches Mozzarella, dried tomatoes, pesto,

olive 0il and fresh tomatoes

PANTHEON
Fromage bleu, fromage de chevre,
emmental, noix

Blue cheese, goat cheese,

cheese and walnuts

GALETTES AVEC DU POISSON
CREPES WITH FISH

PARADIS LATIN ....c.covviirierereieieierererereieeenenenenenene 10,80 €
Thon, oeuf, tomates fraiches et sauce pistou
Tuna, egg, fresh tomatoes and pesto

BASTILLE........ooiiiiiiieeeeee e et 11,80 €
Saumon fumé, créme fraiche, emmental
Smoked salmon, cream, cheese

DENFERT ROCHEREAU......... cccoociiviiiieei, 12,50 €
Saumon fumé, emmental, épinards a la créme, citron
Smoked salmon, cheeses, spinach with cream, lemon

CAPITALE
Saumon fumé, concombre et oignons crus

et créme fraiche,

Smoked salmon, mix cucumber and fresh onion, cream

GALETTES AVEC DU POULET
CREPES WITH CHICKEN

CHAMPS-ELYSEES .....oouovereeereeeeeeseereeneennn, 11,80 €
Filet de poulet, emmental et créme fraiche
Chiken with cheese and cream

ILE DE LA CITE
Filet de poulet, champignons, creme fraiche
Chiken, mushrooms and cream

GALETTES
AVEC
\ DE LA VIANDE
CREPES
WITH MEAT
RIVOLL ..ot ereseenes 12,50 €

Saucisse fumée, emmental, champignons
Smoked saussage, cheese, mushrooms

JEANNE D’ARC ......ccviiieieeeeceeieceeieiens 14,20 €
Steack haché, fromage bleu, emmental, créme fraiche
Minced meat, cheese, blue cheese and cream

SAINT-LOUIS
Steack haché, oeuf a cheval, emmental,
tomates fraiches et oignons,

Minced meat, cheese, fresh tomatoes,
cooked onions,

sunny side up egg

GALETTES VEGETARIENNE
VEGETARIAN CREPES

TOUR EIFFEL.......cccccceeviereirenerereerenerenererenenenes 11,00 €
Epinards a la créme, emmental, champignons,

tomates fraiches

Spinach with cream, cheese, mushrooms and tomatoes

PONT DE LALMA.........oooiieiiieeieeee e 11,00 €
Oignons, emmental, pommes de terre, tomates fraiches
Onions, cheese, potatoes and tomatoes

MONTMARTRE
Camembert, pommes (fruits) cuisinées
Camembert cheese and cooked apples



Gaufres « Crépes « Pancakes o

GAUFRES TRADITION

Gaufre avec sucre glace

Waffle with sugar ................c...... 5,80 €

Gaufre au chocolat noir
Waffle with chocolate sauce .......... 6,70 €

Gaufre au Nutella
Waffle with Nutella ...................... 7,70 €

Gaufre au Caramel “Maison”

Waffle and toffee “Home Made”....7,70 €

Gaufre a la Chantilly
Waffle with whipped cream .......... 7,70 €

FRANGIPANE “Maison”
MARZIPAN “Home Made”

MARZIPAN frangipane............. 6,50 €
PONT NEUF .......ccoovvvvieinen. 8,50 €
Poire et frangipane  Pear and marzipan
LAFAYETTE........oovvvve. 8,50 €

Frangipane et chocolat noir
Marzipan and chocolate sauce

Frangipane et glace vanille
Marzipan and vanilla ice cream

CREPES CHOCOLAT
& NUTELLA

ANTOINETTE ...oooveeeeieeeeeeene. 6,70 €
Nutella et coco rapée
Nutella and grated coconut

TUILERIES ......ooooiiiiiiiiieeeeen 8,60 €
Nutella et caramel “Maison”

Nutella and toffee “Home Made”
PONT MIRABEAU ..........ccccceuuuee. 9,00 €

Beurre de cacahuéte, Nutella,
et caramel “Maison”
Peanut butter, Nutella, toffee “Home Made”

DUCHESSE ..o, 7,20 €
Sorbet citron et chocolat noir
Lemon sorbet and chocolate sauce

SAMARITAINE........coooiiiiiieiee 7,20 €
Confiture d’orange, chocolat noir
Orange jam and chocolate sauce

CREPES TRADITION

Beurre sucre ® butter SUgar ...........cecunencne. 4,20 €

Parfums au Choix ® A choice of flavor ........ 5,20 €
Fleur d’Oranger, chocolat, citron, canelle
Orange blossom, chocolate, lemon juice, cinnamon

Confitures au Choix ® A choice of jam........5,20 €
Abricot, fraise, myrtille, orange
Apricot, strawberry, blueberry, orange

Parfums au Choix ® A choice of flavour ......6,70 €
Nutella, créme de marron, miel, caramel “Maison”
Nutella, chesnut cream, honey, Toffee “Home Made”

SPECIALITES
HOUSE SPECIAL
PARIS ..o 9,50 €

Pommes au beurre, glace vanille, caramel “Maison”
Cooked apples, vanilla ice cream, roffee “Home Made”

FRANGCOIS 1ER.........oooeorrr 9,50 €

Nutella, framboises, glace vanille et Chantilly
Nutella, raspberry, vanilla ice cream, whipped cream

MADELEINE ..., 9,50 €

Framboises, glace vanille, coulis fruits rouges
Chantilly
Raspberry, vanilla ice cream, red fruits sauce,

whipped cream
amsE

Flambée Calvados, pommes au beurre et noix
Apple butter, walnuts, crepe fit with Calvados



Crépes o Gaufres « Pancakes

ROISOLEIL .......cccoovvveerieiienrene 7,70 €
Confiture de myrtille, amandes grillées,
Chantilly

Bluceberry jam, grilled almonds, whipped cream

Ananas et caramel “Maison”
Pineapple and toffee “Home made”

PONT DESARTS......ccoovveiiiiiiene 7,70 €
Poire, amandes grillées, chocolat noir
Pear, grilled almonds, chocolate sauce

VERSAILLES ......ccoovvrirrririrereene 8,20 €
Citron, amandes et miel
Lemon juice, almonds and honey

VAUGIRARD.......ccovvvviiiiieeene, 8,20 €
Banane, chocolat noir, Chantilly
Banana, chocolate sauce, whipped cream

SAINT HONORE .........ccooorrmrrrnnns 8,50 €
Brownie ti¢de, chocolat noir,

caramel “Maison’et glace vanille

Browni, chocolate sauce, toffee “Home made”
and vanilla ice cream

TROCADERO
Beurre de cacahuéte, fleur d’Oranger,
frangipane, canelle, banane et miel
Peanut butter, banana, orange blossom,
marzgipan, cinnamon and honey

LASEINE.......ccooooiiiiiiieiiieeeiens 7,70 €
Créme de marron et Chantilly
Chesnut cream and whipped cream

CHATELET ......ccooiiiiieeiecieeee 8,20 €
Cannelle, pommes au beurre, glace vanille
Cinnamon, cooked apples, and vanilla ice cream

LADEFENSE .......cocooovmrrrrrrrrinn. 8,80 €
Caramel “Maison”, glace coco,

amandes grillées

Toffee “Home Made”, coconut ice cream,

grilled almonds

PANCAKES “New York”

(3 pieces)

Pancake et sirop d’Erable

Pancakes and Maple syrup ............... 6,30 €
Pancakes et chocolat noir

Pancakes and chocolate sauce............... 5,80 €
Pancakes et jus de citron

Pancakes and lemon juice................... 5,80 €
Pancakes et nutella

Pancakes and nutella ........................ 6,80 €
Pancakes et créme de marron

Pancakes and Chesnut cream.............. 6,50 €
Pancake et Miel

Pancakes and Honey........................... 6,50 €

Pancakes et caramel “Maison”
Pancakes and toffee “Home made’.......7,00 €

Prix service compris ® tax and service included



Coupes Glacées
Ice-cream

MENTHOL LIEGOIS “After Eight” ............. 7,50 €
Glace menthe/chocolat, sauce chocolat noir, Chantilly
Mint-chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream

CHOCOLAT LIEGOIS .........coovvvvrrrerrennn 7,50 €
Glace chocolat, Chantilly, sauce chocolat noir
Chocolate ice cream, whipped cream, hot chocolate
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Glaces noix de coco et chocolat, coco ripé, sauce chocolat, Chantilly U COFFEE CREPES

Coconuts - chocolate ice cream, chocolate sauce, grated coconu, whipped cream A2 MZ\‘:AL:;LEJ-?SS AWAY =={el\ HERE

POIRE BELLE HELENE ..........cccccceovvvnnnn. 7,50 €

Glace vanille, poire au sirop, sauce chocolat noir, Chantilly
Vanilla ice cream, pear, chocolate sauce, whipped cream

SPECIAL TOFFEE CARAMEL ................... 8,50 €

Glace caramel - vanille, amandes grillées, Chantilly, sauce caramel au beurre salé
Caramel - vanilla ice creams, grilled almonds, whipped cream, caramel sauce

BIG BANANA SPLIT 7 i 9,50 €
Glace vanille - chocolat - fraise,

banane fruit, sauce chocolat noir,

Chantilly

Vanilla, chocolate and

strawberry ice creams,

chocolate sauce, banana,

whipped cream

Prix service compris ® tax and service included



ANNIVERSAIRE

Coftee Crepes : 24 quai du Louvre - 75001 Paris
Tél : 09 84 08 02 84 « info@coffeecrepes.fr





