
                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

JAUSENKARTE 
 

KALTE SPEISEN 
 

 

 

 

 

KÄSEBROT A,G 5,80 
 

SCHWEINSBRATENBROT MIT KREN A 6,40 
 

SCHINKENBROT MIT KREN A 5,90 
 

ESSIGWURST 6,40 
 

SCHWEIZER WURSTSALAT G 7,90 
 

BRETTLJAUSE G,M,C 13,00/KL.9,00 
 

 

 

 

Gebäck Resch & Frisch A,F,N                                                      1,70 
Knoblauchstangerl  A,F,N,G                                                         2,20 
Schwarzbrot  A                                                                               1,00 

 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

JAUSENKARTE 
 

WARME SPEISEN 
 

FRANKFURTER  4,60 
MIT SENF UND GEBÄCK 
 

Scharfe/Debreziner  4,70 
mit Senf, Kren und Gebäck  

 
HAM & EGGS C 7,60 
MIT SCHINKEN UND 3 EIERN 

 

WÜRSTEL IN SAFT A 8,00 
FRANKFURTER  

 

GEMISCHTER TOAST A,G 8,00 
2 STÜCK SCHINKEN-KÄSE-TOAST MIT SALATGARNIERUNG 

 

 

GRILLWÜRSTEL  9,50 
FRANKFURTER MIT POMMES UND SALATGARNIERUNG 

 

 
BERNERWÜRSTEL G 10,00 
FRANKFURTER MIT KÄSE UND SPECK UMWICKELT 
MIT POMMES UND SALATGARNIERUNG 

 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

VORSPEISEN 
 

 

SUPPEN 
 

NUDELSUPPE A,C,L 3,90 

 

FRITTATENSUPPE A,C,L 4,90 

 

KNOBLAUCHCREMESUPPE A,C,G,L 5,90 

 

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE A,C,G,L 6,50 

 

GULASCHSUPPE L,A 6,00 

 

WÜRSTELSUPPE A,L 8,50 
RINDSUPPE MIT 1 PAAR FRANKFURTER UND NUDELN 

 

RINDFLEISCHSUPPE A,C,L 9,90 
GEKOCHTER TAFELSPITZMIT NUDELN UND WURZELGEMÜSE 

 

 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

VORSPEISEN 
 

GEBACKENE CHAMPIGNONS A,C 

MIT SAUCE TATARE C,M 

KLEINE PORTION 8,50 

GROßE PORTION 10,50 

 

THUNFISCHSALAT M,D 11,50 
THUNFISCH AUF BLATTSALAT 

MIT HAUSSAUCE UND ZWIEBELRINGEN 

 

FITNESSTELLER G,C 12,50 
GEMISCHTE SALATE MIT GEGRILLTEN 

ODER GEBACKENEN PUTENSTREIFEN  

UND KRÄUTERN 

 

SCHWEIZER SALAT A,C,G,M 11,50 
GEBACKENER EMMENTALER 

AUF GEMISCHTEM, FRISCHEN BLATTSALAT 

MIT SAUCE TATARE UND KRÄUTERN 

 

GEBACKENER CAMEMBERT A,C,G  11,50 
AUF GEMISCHTEM, FRISCHEN BLATTSALAT 

MIT PREISELBEERSAUCE UND KRÄUTERN 
 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

HAUSMANNSKOST 
 

 

 

 

KNÖDELN C,G 12,00 
3 STK. HASCHEE-, SPECK- ODER GRAMMELKNÖDEL 

MIT SAUERKRAUT UND BRATENSAFT 

 

SCHWEINSBRATEN A,C 13,00 
VOM SCHOPF MIT SEMMELKNÖDEL  

 

BRADL IN DER REIN A,C 16,00 
VOM SCHWEINSSCHOPF, -KARREE UND -BAUCH 

MIT SEMMELKNÖDEL, PETERSILKARTOFFELN 

UND STÖCKLKRAUT 
 

RINDSGULASCH A 14,00 
MIT PETERSILKARTOFFELN  

 

GEKOCHTES RINDFLEISCH A,G 16,00 
VOM TAFELSPITZ MIT SEMMELKREN UND BLAUKRAUT 

 

 

 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

HAUPTSPEISEN 
 

 

WIENER SCHNITZEL A,C,N 14,00 
VON DER SCHWEINSSCHALE 

MIT POMMES  

 

ZIGEUNER SCHNITZEL  A,G,L 15,00 
VON DER SCHWEINSSCHALE 

MIT POMMES  

 

CORDON BLEU A,C,N 19,00 
VON DER SCHWEINSSCHALE 

MIT SCHINKEN KÄSE GEFÜLLT 

UND POMMES  
 

 

HAUSPFANDL A,G,C,L 15,00 
GESCHNETZELTES SCHWEINSKARREE 

IN CHAMPIGNONSAUCE MIT KÄSESPÄTZLE 
 

 

HÜHNERFLÜGERL IN BIERBACKTEIG (GAMPER) A 14,00 
MIT WEDGES 
 

 

 

 

 

 

AUFPREIS FÜR PUTENFLEISCH 3,00 

BEILAGENSALAT G,M,C,F 4,50 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

GRILLSPEZIALITÄTEN 
 

 

 

 

ZIGEUNERSPIEß A,G,L 15,00 
FÜR ALLE DIE’S GERNE SCHARF HABEN 

VOM SCHWEINSKARRE, PAPRIKASAUCE 

MIT POMMES  

 

 

 

MIXED GRILL A,G 18,00 
SCHWEINSKARREE, LUNGENBRATEN UND PUTENFLEISCH 

MIT KRÄUTERBUTTER, KNUSPRIG GEBACKENEN 

ZWIEBELRING, SPECKFISOLEN 

UND POMMES  

 

 

HAUSTOAST A,G,M,C,D 11,00 
2 STK. GEGRILLTES SCHWEINSKARREE 

AUF TOASTBROT, MIT HAUSSAUCE, SAUCE TATARE, 

POMMES UND SALATGARNIERUNG 

 
 

 

 

 

BEILAGENSALAT G,M,C,F 4,50 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

 

 

 

SONDERKARTE 
 

 

                                            Ab 17:00 

 

JEDEN FREITAG – GEBRATENE RIPPERL 
 

                    Ab 4 Personen bitten wir um Vorbestellung 

 

SPARERIPS MIT SENF UND KREN 11,00 
 

MIT WARMEM KRAUTSALAT 13,50 
 

MIT WARMEN KRAUTSALAT UND WEDGES 16,50 

 

 

 

HÜHNERFLÜGERL IN BIERBACKTEIG (GAMPER)A10,50 

 

 

 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

 

SENIORENKARTE 
 

 

 

KLEINER HAUSTOAST A,G,M,C,D 8,50 
1 STK. GEGRILLTES SCHWEINSKARRE 

AUF TOASTBROT MIT HAUSSAUCE 

POMMES UND SALATGARNIERUNG 
 

 

GEBACKENER DORSCH A,G,D,L 10,50 
MIT KARTOFFELN, UND SAUCE TATARE  
 

 

GEMÜSESCHNITZEL A,L,G,F 10,50 
PANIERTE GEMÜSELAIBCHEN 

MIT JOGHURT-KRÄUTER-SAUCE 

UND WEDGES  
 

 

 

 

 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

SENIORENKARTE 
 
 
 
 

Kleines Rindsgulasch A 10,00 
mit Petersilkartoffeln 
 
 
Kleiner Schweinsbraten A,C,G 9,80 
vom Schopf mit Semmelknödel 
 
 
 
Kleines Hauspfandl A,C,,G,L, 10,80 
Geschnetzeltes Schweinskarree 
in Champignonsauce, mit Kroketten 
 

 
Kleines Wiener Schnitzel A,C,N 10,00 
von der Schweinsschale 
mit Petersilkartoffeln und Salatgarnierung 
 

 
 
Grillteller A 12,00 
Schweinskarree und Putenfleisch  
mit Buttergemüse, 
Bratkartoffeln und Salatgarnierung 
 

 

BEILAGENSALAT G,M,C,F 4,50 
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JUNIORKARTE 
 

POMMES FRITES MIT KETCHUP 

KLEINE PORTION 4,00 

GROßE PORTION 5,00 
 

 

GEMISCHTER TOAST A,C,G 4,80 
1 STK. SCHINKEN-KÄSE-TOAST 

MIT KETCHUP 
 

 

CHAMPIGNON SAUCE A,C,L,M 7,50 
MIT SEMMELKNÖDEL 

 

 

HÜHNER NUGGETS A,C,G 8,50 
5 STK. MIT POMMES UND KETCHUP 
 

 

MAX & MORITZ L,M 7,80 
GRILLWÜRSTEL MIT POMMES UND KETCHUP 
 

 

KINDER WIENER A,C,N 9,50 

VON DER SCHWEINSSCHALE MIT POMMES UND KETCHUP 
 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

PLATTEN 
 

AUF VORBESTELLUNG SERVIEREN WIR IHNEN GERNE: 
 

Ab 4 Personen 

 

GEBRATENE SCHWEINSSTELZEA,C,G 2 PERSONEN 20,00 
MIT SEMMELKNÖDELN, BRATKARTOFFELN 

UND WARMEM KRAUTSALAT 

 

RIPPERLPARTIEA PRO PERSON 17,00 
SAFTIG ZARTE SCHWEINS-SPARERIPS 

AUF SCHARF-PIKANTE ART 

MIT SENF, KREN, CHILI SAUCE 

POTATO WEDGES, WARMEM KRAUTSALAT UND BROT  

 

BRADL IN DER REIN A,C,G PRO PERSON 15,50 
VOM SCHWEINSSCHOPF, -KARREE UND -BAUCH 

MIT SEMMELKNÖDELN, PETERSILKARTOFFELN 

UND STÖCKLKRAUT 

 

RITTERESSEN A,C,G PRO PERSON 18,00 
SCHWEINSSTELZE, VERSCHIEDENE WÜRSTEL 

RIPPERL, WARMER KRAUTSALAT, WEDGES 

SEMMELKNÖDELN UND GEBÄCK 
 

FONDUE A,C,G,M                                                 PRO PERSON 28,00 
                PUTENFLEISCH, SCHWEINE- UND RINDERFILET 

                  MIT VERSCHIEDENEN SAUCEN, GEBÄCK UND SALAT 

 



                                                                                                                         Landgasthaus Sägemühle 
 

 

NACHSPEISEN 
 

Palatschinken per StückA,C,G 6,00 

gefüllt mit Marillenmarmelade 

 

KaiserschmarrnA,C,G 

MIT ROSINEN UND APFELMUS (MIN.30MIN.) 

kleine Portion 8,00 

große Portion 10,00 

 

Eispalatschinke A,C,G 8,50 

MIT 2 KUGELN VANILLEEIS, 
SCHLAGOBERS UND SCHOKOSAUCE 

 

Mohr im Hemd A,C,G,H  

Ohne Eis 6,50 

Mit Eis 6,90 

Mehr Nachspeisen finden sie in unserer Eiskarte. Hausgemachte Kuchen wenden sie sich 

bitte an unser Personal 

Alle Speisen werden frisch zubereitet, dadurch kann es auch zu Wartezeiten kommen.             

Bei Veranstaltungen oder erhöhten Tischreservierungen kann es zur Verkleinerung der 

Speisekarte kommen. 

Danke für ihr Verständnis  


	Jausenkarte
	Kalte Speisen
	Käsebrot A,G 5,80
	Schweinsbratenbrot mit Kren A 6,40
	Schinkenbrot mit Kren A 5,90
	Essigwurst 6,40
	Schweizer Wurstsalat G 7,90
	Brettljause G,M,C 13,00/kl.9,00
	Jausenkarte
	Warme Speisen
	Frankfurter  4,60
	mit Senf und Gebäck
	Ham & Eggs C 7,60
	mit Schinken und 3 Eiern
	Würstel in Saft A 8,00
	Frankfurter
	Gemischter Toast A,G 8,00
	2 Stück Schinken-Käse-Toast mit Salatgarnierung
	Grillwürstel  9,50
	Frankfurter mit Pommes und Salatgarnierung
	Bernerwürstel G 10,00
	Frankfurter mit Käse und Speck umwickelt
	mit Pommes und Salatgarnierung
	Vorspeisen
	Suppen

	Nudelsuppe A,C,L 3,90
	Frittatensuppe A,C,L 4,90
	Knoblauchcremesuppe A,C,G,L 5,90
	Französische Zwiebelsuppe A,C,G,L 6,50
	Gulaschsuppe L,A 6,00
	Würstelsuppe A,L 8,50
	Rindsuppe mit 1 Paar Frankfurter und Nudeln
	Rindfleischsuppe A,C,L 9,90
	Gekochter Tafelspitzmit Nudeln und Wurzelgemüse
	Vorspeisen

	Gebackene Champignons A,C
	mit Sauce Tatare C,M
	kleine Portion 8,50
	große Portion 10,50
	Thunfischsalat M,D 11,50
	Thunfisch auf Blattsalat
	mit Haussauce und Zwiebelringen
	Fitnessteller G,C 12,50
	Gemischte Salate mit gegrillten
	oder gebackenen Putenstreifen
	und Kräutern
	Schweizer Salat A,C,G,M 11,50
	Gebackener Emmentaler
	auf gemischtem, frischen Blattsalat
	mit Sauce Tatare und Kräutern
	Gebackener Camembert A,C,G  11,50
	auf gemischtem, frischen Blattsalat
	mit Preiselbeersauce und Kräutern
	Hausmannskost

	Knödeln C,G 12,00
	3 Stk. Haschee-, Speck- oder Grammelknödel
	mit Sauerkraut und Bratensaft
	Schweinsbraten A,C 13,00
	vom Schopf mit Semmelknödel
	Bradl in der Rein A,C 16,00
	vom Schweinsschopf, -karree und -bauch
	mit Semmelknödel, Petersilkartoffeln
	und Stöcklkraut
	Rindsgulasch A 14,00
	mit Petersilkartoffeln
	Gekochtes Rindfleisch A,G 16,00
	vom Tafelspitz mit Semmelkren und Blaukraut
	Hauptspeisen

	Wiener Schnitzel A,C,N 14,00
	von der Schweinsschale
	mit Pommes
	Zigeuner Schnitzel  A,G,L 15,00
	von der Schweinsschale
	mit Pommes
	Cordon Bleu A,C,N 19,00
	von der Schweinsschale
	mit Schinken Käse gefüllt
	und Pommes
	Hauspfandl A,G,C,L 15,00
	Geschnetzeltes Schweinskarree
	in Champignonsauce mit Käsespätzle
	Hühnerflügerl in Bierbackteig (Gamper) A 14,00
	mit Wedges
	Aufpreis für Putenfleisch 3,00
	Beilagensalat G,M,C,F 4,50
	Grillspezialitäten

	Zigeunerspieß A,G,L 15,00
	für alle die’s gerne scharf haben
	vom Schweinskarre, Paprikasauce
	mit Pommes
	Mixed Grill A,G 18,00
	Schweinskarree, Lungenbraten und Putenfleisch
	mit Kräuterbutter, knusprig gebackenen
	Zwiebelring, Speckfisolen
	und Pommes
	Haustoast A,G,M,C,D 11,00
	2 Stk. gegrilltes Schweinskarree
	auf Toastbrot, mit Haussauce, Sauce Tatare,
	Pommes und Salatgarnierung
	Beilagensalat G,M,C,F 4,50
	Sonderkarte

	Jeden Freitag – Gebratene Ripperl
	Sparerips mit Senf und Kren 11,00
	mit warmem Krautsalat 13,50
	Mit warmen Krautsalat und Wedges 16,50
	Hühnerflügerl in Bierbackteig (Gamper)A 10,50
	Seniorenkarte

	Kleiner Haustoast A,G,M,C,D 8,50
	1 Stk. gegrilltes Schweinskarre
	auf Toastbrot mit Haussauce
	Pommes und Salatgarnierung
	Gebackener Dorsch A,G,D,L 10,50
	mit Kartoffeln, und Sauce Tatare
	Gemüseschnitzel A,L,G,F 10,50
	Panierte Gemüselaibchen
	mit Joghurt-Kräuter-Sauce
	und Wedges
	Seniorenkarte

	Kleines Rindsgulasch A 10,00
	mit Petersilkartoffeln
	Kleiner Schweinsbraten A,C,G 9,80
	vom Schopf mit Semmelknödel
	Kleines Hauspfandl A,C,,G,L, 10,80
	Geschnetzeltes Schweinskarree
	in Champignonsauce, mit Kroketten
	Kleines Wiener Schnitzel A,C,N 10,00
	von der Schweinsschale
	mit Petersilkartoffeln und Salatgarnierung
	Grillteller A 12,00
	Schweinskarree und Putenfleisch
	mit Buttergemüse,
	Bratkartoffeln und Salatgarnierung
	Beilagensalat G,M,C,F 4,50
	Juniorkarte

	Pommes Frites mit Ketchup
	kleine Portion 4,00
	große Portion 5,00
	Gemischter Toast A,C,G 4,80
	1 Stk. Schinken-Käse-Toast
	mit Ketchup
	Champignon Sauce A,C,L,M 7,50
	mit Semmelknödel
	Hühner Nuggets A,C,G 8,50
	5 Stk. mit Pommes und Ketchup
	Max & Moritz L,M 7,80
	Grillwürstel mit Pommes und Ketchup
	Kinder Wiener A,C,N 9,50
	von der Schweinsschale mit Pommes und Ketchup
	Platten

	Auf Vorbestellung servieren wir Ihnen gerne:
	Gebratene SchweinsstelzeA,C,G 2 Personen 20,00
	mit Semmelknödeln, Bratkartoffeln
	und warmem Krautsalat
	RipperlpartieA pro Person 17,00
	Saftig zarte Schweins-Sparerips
	auf scharf-pikante Art
	mit Senf, Kren, CHILI SAUCE
	Potato Wedges, warmem Krautsalat und Brot
	Bradl in der Rein A,C,G pro Person 15,50
	vom Schweinsschopf, -karree und -bauch
	mit Semmelknödeln, Petersilkartoffeln
	und Stöcklkraut
	Ritteressen A,C,G pro Person 18,00
	Schweinsstelze, verschiedene Würstel
	Ripperl, warmer Krautsalat, Wedges
	Semmelknödeln und Gebäck
	Fondue A,C,G,M                                                 pro Person 28,00
	Putenfleisch, Schweine- und Rinderfilet
	Mit verschiedenen Saucen, Gebäck und Salat
	Nachspeisen

	mit Rosinen und Apfelmus (min.30min.)
	mit 2 Kugeln Vanilleeis,
	Schlagobers und Schokosauce

