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LE BISTROT VERSAILLAIS
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Entrée + Plat ou Plat + Dessert 24€
Plat + Verre de vin (12 cl) + Café 24€
Entrée + Plat + Dessert 30€
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Gaspacho de concombre et menthe fraiche
Duo de melon et pastéque accompagné de Jambon Serrano
Tartare de tomates et mozarella au pesto
Tartare d’avocat et crevettes
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Carpaccio de beeuf, frites allumettes
Magret sauce bordelaise, pommes de terre grenaille

Lotte poélée, beurre blanc et légumes provengaux
Filet mignon de porc, sauce moutarde, poélée de 1égumes
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Fondant au chocolat et glace a la vanille
Tarte au citron meringuée
Carpaccio d’ananas, sorbet citron vert
Créme brulée
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Rouge : Pinot Noir Blanc : Chardonnay Rosé : Gris Blanc

Prix nets exprimés en euros, service compris. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Carafe d’eau offerte.




	Histoire de Famille
	LE BISTROT VERSAILLAIS
	Nos Menus
	Entrée + Plat ou Plat + Dessert            24€  Plat + Verre de vin (12 cl) + Café        24€         Entrée + Plat + Dessert                 30€

	Nos Entrées 10€
	Gaspacho de concombre et menthe fraiche Duo de melon et pastèque accompagné de Jambon Serrano  Tartare de tomates et mozarella au pesto Tartare d’avocat et crevettes

	Nos Plats 20€
	Carpaccio de bœuf, frites allumettes Magret sauce bordelaise, pommes de terre grenaille  Lotte poêlée, beurre blanc et légumes provençaux Filet mignon de porc, sauce moutarde, poêlée de légumes

	Nos Desserts 8€
	Fondant au chocolat et glace à la vanille Tarte au citron meringuée  Carpaccio d’ananas, sorbet citron vert Crème brulée

	Vins au verre
	Rouge : Pinot Noir
	Blanc : Chardonnay
	Rosé : Gris Blanc



