68. Sake Uramaki

losos, uhorky, avokado,
joponska majonéza

C/3ks € /10ks

69. Tobiko Uromaki

kaviar z lietajucihe ryb,
ivokado, losos, uhorky,
tka, joponska majonéza

C/3ks € /10ks

10. Sake Futomaki

08, Salatoveé zeleniny, uhorky,

72. Maki Mango

mango

3,50€ /6ks  5,90€ /12ks

73. Sake nigiri

LOS0S

4,50C [3ks 8,5€ Jbks

74. Ebi nigir

3 — -

76. Avokddo maki

Avokado, sezam

71. Kappa maki

uhorky, sezam

e

19. Kani maki

krabia ty€inka

morskeé riasy, losos, ryZa

Setl
losos, uhorky, avokado, pazitky,
japonska majoneza

Set2
losos, krevety, japonska majonéza,
avokado, uhorky, tempura muka

avokado, losos, krevety

setd

uhorky, avokado, red'kovko

s :.'-;,_.,.

k- o _ -
e i

- i .n.L__,.-il-\.-
. e W -
L S

mango, japonska majonézo ¥ LW krevety

s s\« XD | 3Bk 13ckbls
18. California futomaki

Losos, krabie tyCinky, avokddo, uhorky;,

pazitky, japonskd majonéza &=
2ks losos, 2ks krevety

alebo
4ks losos, 4ks krevety

71. Ebi Tempura

Krevety, uhorky, paZitka, tempuro
muky, joponska majonéza
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OPEKANE UDON ﬂEZANCE

CECIIIII I sr,, 777
/

V227272228
- COr2s022s
Qu(280g) g 28. Krevety so zeleninoy (250g] ~ ¢ 48
Kby . restovane krevety, sezénna zelenina,
b 15. Kuracie ~ ¢ '

tofu, thai curry, paprika, zeler,™
mrkva, brokolica, cibul’kq

03. Pad Thai Vegan (500g) [ ¢

opekane Sirokeé ryz. rezance, vajce,
zelenina, tofu, Sojovy papier

04. Rezance Vegan (500g) 3,5¢+

Opekane rezance, vaijce, zelenina,
Sojovy papier

05. Vyprdzany karfiol (280g). /i€

muka, vajcia, $alat, karfiol

ustricova omacka, séjova omaska

29. Krevety na kari (250g) g,

tofu, thai curry, paprika, Zeler,
mrkva, brokolica, cibul’kag

30. Krevety v Tempure (kus){ ¢

vyprazane krevety v tempura cesticku,
S€Zam, domaca omacka, majoneza

31. Losos na panvici (77 g)F ¢

losos, maslo, citron, kukuriéna muka,
Zazvor, omacka, cesnak

16.Tofu ¢

 pomaran&ovo-medové omagka
u25. Kuraci Rezeii (2009) -1 €
126. Chicken Tempura zs0g) 77/

1
ey

vyprazané kura v chrum. cesticke,
pPomarancovo-medova omdadka
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14. Vegetaridnske 3s0g) [77¢

Padthai rezance, jarng
cibul'ka, klicky, mrkva,

koriander, limetka, ¢ 34. Kmmtmw XIE

HYDINOVE =35 ﬂhul’q\:(nné !(urﬂ 250y ) 2
SPECIALITY  ZSioianczciin com

Lovanazeisnin: . domaca omacka

I.!‘.'mf_[k‘!"k 3. Kuracie5,50€ 39. Krevetové 6,0¢
arasidove thajske kari, mrkva, &

brokolica, ¢erveng paprika, h 38 “Wﬁdﬂe 6,08 40 Tlllll4,9(l€

cuketa, Sampindny, baklazan

236. Obalovand Katica zsog /¢ R o
chrumkave kacGacie platky, oA
restovandzelening, domdca omadéka

MALE =50, Kokesovs (0,250 E23¢ 61, Tom Yum 0.40)3.0¢

- PRILOKY

Kuraci vyvar, kura. méso, tofu, Kuraci vyvar, citron, tomyum, ; e 63 Jllsmlnthll rylll “809] L,_____E
citron. trava, kokos, mlieko, zelenina, krevety alebo kur. mdso, . R\ 64 Hrum“kv [laug] BIE
zelenina, podla vdsho vyberu o &y

63. Opekané zemiaky (180g) '€
66. Opekané rezance (180g) © i€
67. Opekané ryZové rezance (180g) © i€

00. Ostro-kysld (0,3L) '€  62. Hanojsky vyvar (0,3L) /7€

Kuraci vyvar, kur. mdso, vajce, hanojsky vyvar, kuracie méso, ryz. rezance,
zelenina, huby, ocot, Gili cibul’ka




YV R 41. Hovidzie s fazutoy g
r LB ‘_ '*-:_4:_ . ' \ restované hovi dzie mflSO;;'
42. Kura na zelenine (28001 ' ¢ B e i TR

. ot iu,
UStricovai

¢ p—ander, - [E e SN ryiovsff papier E:ikuntn' b. omack
> Ry s i - ::u.-.__. i & P o 'I'f'_‘_:“f‘ Bt b B o shid” 'Ilfi . "ﬂ] ,SUSD éirﬂk?mi S r'-':"; _x_“;;_':-‘_'h__t 3 ’ 0 rv ; ﬂmuc 0
réstovaneé kuracie prsig, zelening, - |\ AR 48 HﬂVﬂdZ!_l! S_[I ZE“|EI'III|(III 12509) 227 "YZovymi rezancami F SRS
huby, hoi sin, ustric ova, > rest. hovadzie MASO, sezonna zelening,
S0jova omacka, arasidy

96. Cerstvé Jamé Zivitky [y - ¢
» UStricova a sojova omagka T
e 249. Hoviidzie kari zsog [77]¢ 32. Kuracia polievka roomn [771]¢ e B2 Chie
<243, Kuracie Kari (280g)77i¢

, “ , Vyvar, kuracie maso(100g), Siroké 74
restovane hov. méso, brokolica, cesnak, rezance, koriander, cibul'ka
huby, ustricova a SOjova omacka

Sl I 33. Hoviidzia polievka oomn |7 {¢
0. Hoviidzie SO Spmgrﬂll (280g) . - Ea 2 NP Vyvar, hovﬁdziep maso(100g), Sirokeé ryz.
44. Kura no anandse (200g) [77l¢ hovddzie maso, Spargta, cibufka, 25

- o | T CR
' .B0n Nem s00g | ¢
T i P R rezance, koriander, cibul’ka 57 ul e
- ” ’ v w ’ | Vr mﬂéku " [ » i _-"" &N
kuracie maso, anands, mrkva, hrasok, Salat cesnak, sojovd o

& jarne zavitky (3ks), Saldt, vietnamskea bylinky, ryz
e - | = N '] L) rezance, sladkokysla pikantng

.amacka
R A\ ¥ || Vyvar, tofu(100g), Siroké ryZ.rezance,

_ skl 38. Bun Bd Nam Ba (500 500
- e T Ty | B I o I koriander, jarn cibufka restovane hovadzie maso, Salat, vietnam bylinky
citronella, ¢ili papricka




