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NOS plats de la terre 3

Pavé de boeuf charolais et sa sauce foie gras

22 €
(Charolais rib steak fole gras sauce)
Magret de canard entier IGP Sud Ouest sauce aux figues 23 €
(Duck breast gravy figs)
Burger « vintage » artisanal 18 €
(Pain artisanal, pickles, tomate, olgnons caramélisés, sauce barbecue maison, cheddar maturé,
salade, steak charolais) - potatoes maison ou salade
(classic hamburger « house »)

Souris d’agneau confite 3 basse température (10 heures)

23 €
(knuckle of lamb candied)

NOS DESSEDTS

A I'ardoise selon I'humeur du chef ...
Dessert to slate depending on the mood of the chef

Coupes alcoolisées

Colonel classique [Bbonlﬂﬂanrbﬂm,\rndh}



