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RODIZIO et STEAKHOUSE —————

APERITIFS

COUPE DE CHAMPAGNE BRUT (F. BERGERONNEAU) - 12CL
KIR CASSIS - 12CL

KIR ROYAL - 12CL

RICARD - 2CL

MARTINI 4CL / PORTO 6CL

WHISKY (JACK DANIEL’S) - 3CL

RATAFIA (F. BERGERONNEAU)- 6CL

COCKTAILS

MOJITO
MOJITO BLUE (AVEC DU CURACAO,)

MOJITO MANGUE (AVEC DE LA PUREE DE MANGUE,)

TEQUILA SUNRISE

SPRITZ (APEROL, MELON OU NECTARINE)

AMERICANO

TEQUIL’ART (LIQUEUR MELON, TEQUILA, JUS DE FRAISE, NUAGE DE LAIT)

MANGO (TEQUILA, PUREE DE MANGUE, JUS DE MANGUE, JUS DE CITRON ET LIMONADE)

COCKTAILS SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO (JUS DE POMME, CITRON VERT, MENTHE FRAICHE, LIMONADE)

VIRGIN MANGO (JUS DE MANGUE, JUS DE FRAISE, JUS D’ORANGE, SIROP DE MELON)
VIRGIN TEQUIL’ART (SIROP DE MELON, JUS DE FRAISE, JUS D’ORANGE, NUAGE DE LAIT)
COCKTAIL SUNRISE (JUS D’ORANGE, SIROP DE GRENADINE, LIMONADE)

BIERES

LEFFE BLONDE PRESSION - 25CL / 50CL

TETE DE CHOU BLONDE - 33CL

KWAK AMBREE - 33CL

TETE DE CHOU BLANCHE GINGEMBRE - 33CL

BOISSONS FRAICHES

SIROP A L’EAU

COCA, COCA LIGHT -33CL

LIMONADE, DIABOLO, ICE TEA, ORANGINA - 25CL
JUS DE FRUIT (ORANGE, ANANAS, ABRICOT, TOMATE)
VITTEL OU S.PELLEGRINO - 50CL

VITTEL OU S.PELLEGRINO - 1L
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VINS ROUGES

ARTESIS BIO - COTE DU RHONE - MAISON OGIER

Grenache, Syrah, Mourveédre, Cinsault. Le Cotes-du-Rhone Artésis est élevé dans les
caves a Chateauneuf-du-Pape ou les puits artésiens — qui ont donné a la cuvée son nom
— apportent I'’humidité naturelle nécessaire a un parfait vieillissement en flits.

LES DARONS - LANGUEDOC - JEFF CARREL

Avec sa robe rouge soutenue aux reflets violacés, les Darons révele un nez aux notes
de “yaourts aux fruits”, le tout soutenu par une aération de fruits (mare, prune et
myrtille) et d’épices (cannelle)

LE FAITE - SAINT-MONT - DOMAINE PLAIMONT
Ample et structuré, ce vin développe une complexité aromatique de fruits noirs (mdre,
cassis) et de baton de réglisse soulignée par une note subtilement toastée.

SEPTEMBRE - AOP BOURGOGNE PINOT NOIR - EDOUARD DELAUNAY

Nez expressif, frais et croquant, de cerise et de gelée de groseilles suivi de notes de
patisserie (tarte aux myrtilles et de pate d’amande). Belle attaque en bouche fraiche et
ronde, jolie structure tout en longueur avec des notes boisées et épicées (cumin)

LA PART DES ANGES - BORDEAUX - LES HAUTS DE GOELANE

Fruit de 'assemblage des trois principaux cépages rouges de Bordeaux : le Merlot pour
sa rondeur et ses arémes de fruits rouges, le Cabernet Sauvignon et le Cabernet Franc
pour leurs tanins

SAINT JOSEPH - MONT TARIS
100% Syrah. Des notes de fruits noirs au nez et une bouche sur le fruits (cassis, épices).
Parfait pour les volailles, et viandes rouges grillées

PAPAROC - IGP COTES DE GASCOGNE - DOMAINE PLAIMONT

La robe est d'une couleur rouge claire éclatante, parsemée de reflets carmins vifs ! En
bouche, on a de la fraicheur et de la tendresse ! Avec des fruits rouges et un bel
équilibre puis une belle finale longue

CROZES-HERMITAGE - LES MONTS TARIS

Une robe couleur pourpre aux reflets violacés intenses, un nez aux aroémes de fruits
noirs mars (cassis et mire) et de poivre noir avec des notes de grillé, et enfin une
bouche puissante et un tanin racé.
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VINS BLANCS

VILLERAZE - IGP OC CHARDONNAY - MAISON VENTENAC
95% Chardonnay, 5% Gros Manseng. Aromes crémeux ponctués d’agrumes fins du
chardonnay aux saveurs exotiques de mangue fraiche du gros manseng

ELIA LIBERTY - COTES DE GASCOGNE - DOMAINE PLAIMONT
Robe jaune pale et brillante. Sa bouche offre un bel équilibre conféré par cette faible
richesse en alcool. Notes de citron et de pamplemousse, finale douce et acidulée.

LE FAITE - SAINT-MONT - DOMAINE PLAIMONT

Gros Manseng, Petit Manseng, Petit Courbu. Vin blanc sec d’'une grande pureté et tout en
complexité aromatique, ’harmonie et la richesse de ce grand vin signe les terroirs de
Saint Mont. En bouche, la richesse et la séduction d’attaque répondent a la tension et la
minéralité de I'interminable finale.

LES BARRICAILLEURS — AOP BORDEAUX BIO
Cépages Sauvignon et Sémillon. Ce bordeaux blanc se présente dans une belle robe péle
aux reflets verts. Le nez est tres aromatique sur de délicates notes de fleurs blanches

LE BAL DES PAPILLONS — IGP COTE DE GASCOGNE — DOMAINE HORGELUS

Vin moelleux tres fin et possédant un équilibre remarquable entre le sucre résiduel et la
belle acidité, type du cépage (Gros Manseng). Ses notes exotiques de mangue et d’ananas
vous séduiront.

VINS ROSES

CHATEAU LAUZADE - COTE DE PROVENCE

Vin provencal élégant et raffiné. Sa robe rose pale et brillante libére des aromes frais de
fraises des bois, de péches blanches et d’agrumes, avec des touches florales. En bouche,
il est vif et bien équilibré, offrant une belle structure et une persistance agréable

INSOLENCE - GP MEDITERRANEE - MAISON ESTANDON

L’insolence d’un profil aromatique expressif. Un nez impétueux et des ardmes de fruits
frais croquants délivrent un vin gourmand et suave - le tout emmené avec fraicheur et
équilibre. Tout simplement Insolent !

ROSE GOURMANDISE SAINT TROPEZ - IGP MEDITERRANEE
Vin gourmand mélant les fruits rouges et blanc, la bouche est fraiche et acidulée. Léger,
fruité et aromatique

COROLLE - IGP COTE DE GASCOGNE — DOMAINE PLAIMONT

Robe rose pale tirant sur des reflets bleutés. Nez trés intense, mélant des notes de
framboise et de mire avec des ardmes de pamplemousse. En bouche, 'attaque est
tendue, fraiche et gourmande

5,5

6,5

—
DN
™
—

6,5

22

39

27

25

N
U1
=

29

22

24

25



CHAMPAGNE

CUVEE “F” - BRUT - FABIEN BERGERONNEAU

3 générations, 3 hommes, 3 cépages. “F” comme Frangois, Florent et Fabien.

Trois générations avec le méme assemblage : meunier (60%), pinot noir (30%) et
chardonnay (10%)

“DERRIERE LE JARDIN” - ROSE. - FABIEN BERGERONNEAU
Base de cuvée “F” assemblée a son vin rouge 100% meunier qui apporte a la fois la
gourmandise avec des aromes de fraise et de framboise et une vinosité élégante en bouche

DIGESTIFES

COGNAC CHASTELARD 40° - 3CL

BAILEY’S/ RHUM VANILLE / LIQUEUR AU CHOIX - 3CL
GET 27/31/X-3CL

GET MENTHE CITRON / LIQUEUR DE POIRE
ARMAGNAC - 2CL

BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO / DECAFEINE
CAFE ALLONGE
CAPPUCCINO / CHOCOLAT CHAUD / CHOCOLAT VIENNOIS (+0,20€)
THE OU INFUSION
IRISH COFFEE
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