[ ) unia' BRASSERIE

A PARTAGER ! ou pas... MENU ROUTCHOU

LE FRITO MISTO Steak haché frais (charolaise, origine
17 france) ou Fish and chips ou
nuggets de poulet

friture de poissons, sauce rouille & aioli

CALAMARS FRAIS EN PERSILLADE 12

. 11,50 i i
TARAMA A LA TRUFFE frites maison
& son pain de campagne grillé 11 sirop a I'eau
LA PLANCHE TERROIR lace
assortiment de charcuterie & fromage 19 9

NOS SALADES

TOMATO’FOLIE
trilogie de tomates, burrata, pesto, gressin, balsamique

CAESAR CRISPY BOWL
salade romaine, filets de poulet panés, tomates cerise, parmesan, oignons crispy & sauce césar

COBB BOWL

salade romaine, filets de poulet panés, bacon de dinde, oeuf poché, avocat, vinaigrette et fine ciboulette

SALADE DE POULPE

poulpe citronné fagon antipasti, concombre, tomates cerise, oignons pickles, avocat & supréme d’orange

NOS VIANDES

LA MILANAISE (Origine France)
de veau « oreille d’éléphant » & ses linguines a la tomate & basilic

LA BELLE COTE DE BOEUF (charolaise, origine france)
individuelle, sauce au choix & ses frites maison

CHEESEBURGER (charolaise, origine france)

viande de boeuf, cheddar, salade, tomate, compotée d’oignons, sauce miel-moutarde & frites maison

TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE (charolaise, origine france)
& ses frites maison

Suggestions de viande suivant arrivage du boucher : voir notre ardoise

NOS POISSONS

LOUP ou DAURADE GRILLE
& légumes de saison 27

MOULES A LA MARINIERE (bouchot)

& ses frites maison 16
MOULES POULETTE (bouchot)
& ses frites maison 17

TENTACULES DE POULPE
a la plancha, persillade, tomates cerise, olives nicoises & purée citronnée 23

Suggestions de poisson suivant arrivage du pécheur : voir notre ardoise

; PLAT + BOISSON* + DESSERT 18,50
FORMULE MIDI PLAT + BOISSON* OU PLAT + DESSERT 15,90
Du lundi au vendredi PLAT SEUL 13,50

*EVIAN 33CL OU BADOIT ROUGE 33CL
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NOS PATES

LINGUINE ALLA CAPRESE
tomate, burrata & basilic

LA VRAIE CARBONARA

linguine, oignons confits au vin blanc, lardons, parmesan & jaune d’oeuf

COQUILLETTES A LA TRUFFE POUR ENFANTS GATES
jambon blanc, oeuf poché, parmesan & copeaux de truffe

LINGUINE DELLA MARE

tomates cerises, moules, gambas, poulpe, pesto & olives nigoises

NOS EGGS

AVOCADO

18

23

28

pain de campagne, oeufs pochés, avocat écrasé & émincé, pétales de radis & sauce hollandaise

TRUFFE

pain buns, oeufs pochés, épinards & sauce hollandaise truffée

NORDIQUE

pain buns, oeufs pochés, saumon fumé et fine creme ciboulette

NISSART

pain buns, oeufs pochés, cébettes, thon, poivrons, radis, olives nigcoises, basilic & sauce hollandaise

CARBO

pain buns, oeufs pochés, creme lardée, crispy bacon, oignons confits & tuile parmesan

Accompagnement : frites maison ou salade verte

NOS DESSERTS MAISON

TIRAMISU NUTELLA 9,50
BROOKIE 9,50
TARTE CITRON MERINGUEE 9,50
COUPE DE FRAISES FRAICHES 9,50
MACARON PISTACHE FRAMBOISE 9,50
LA TARTE DU JOUR 9,50

LA BIG PROFITEROLE AU CHOCOLAT 11

NOS COUPES GLAGEES

DAME BLANCHE

CHOCOLAT ou CAFE LIEGEOIS

PINK LADY

glace vanille & yaourt, fruits rouges & coulis framboise
AFTER EIGHT

glace menthe chocolat, get 27 & chantilly

LE BIG SUNDAY

glace yaourt, sauce chocolat & caramel, cacahuetes

LE COLONEL
sorbet citron, vodka & chantilly

NOS BOULES X1 3 X2 6 X3

11
11

12

13

12

13

vanille
chocolat
café
rhum raisin

pistache
menthe/choco
tiramisu
fraise

Stracciatella
coco
citron

citron vert
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cassis
ananas
passion
framboise

yaourt





