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COUNTRY SALOON

JIDELNI LISTEK « STALA NABIDKA

POLEVKY

Polévky dle denni nabidky od 39 Ké

v dobé obédl 39 K& (od 15:00 hod a SO/NE 49 K¢)
Hovézi vyvar s nudlemi od 39 K¢

v dobé obédl 39 K¢ (od 15:00 hod a SO/NE 49 K¢)

PREDKRMY A NECO K PIVKU

2509
100g
100g
120g
150g

Salat Recky, Sopsky (7) 90 Ké
Tla€enka s cibuli 80 K¢

Petrovicky utopenec s cibuli 85 K¢
Nalozeny hermelin pikant (7) 120 Ké
Nalozené syrec€ky pikant (7) 120 Ké

CESKA KLASIKA

1509
1509
1509
200g
1509
150g
1509
1509
200g
2509
2509
200g
120g

Stépanska hovézi peéené, ryze (1,3,10) 195 Ké

Hovézi svickova pec¢ené na smetané, knedliky (7,3,7,9) 199 K¢é
Hovézi gulas, knedliky (7,3,7) 189 Ké

Varfené hoveézi, brambor, tatarka (3,7) 199 Ké

Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy / bramborovy knedlik (7,3,7) 179 K&
Selska veprova pecené, bilé zeli, houskovy knedlik (7,3,7) 179 Ké
Vepirova pec¢ené na smetané, houskovy knedlik (7,3,7) 179 K¢é
Varené uzené s bilym zelim, houskovy knedlik (7,3,7) 179 Ké
Krkovice na grilu, vafené brambory 215 K¢

Smazeny kureci fFizek, bramborovy salat (7,3,7,9,70) 199 Ké
Smazeny veprovy fizek, bramborovy salat (7,3,7,9,70) 199 Ké
Opecena sekana, bramborovy salat (7,3,7,9,70) 165 K¢é

Smazeny syr, tatarka (7,3,7) 185 Ké

vybér prilohy: vafené brambory, krokety, hranolky
2 Peéena kachna, bilé zeli, houskovy a bramborovy knedlik (7,3,7) 265 K&

2509

Starocesky talif (7,3,7) 240 K&

veprove, uzené, klobasa, zeli, variace knedliku

7509

Grilované veprové koleno 240 K¢é

Styrsky kien, hof&ice, berani rohy, okurka, rozpe&eny chléb



KURECIi MASO

200g Kureci steak, prirodni 195 Ké

200g Kureci steak se Sunkou a syrem (7) 205 K¢é
200g Kureci steak zapec¢eny hermelinem (7) 205 Ké
200g Kureci steak s broskvi a syrem (7) 205 K¢
200g Prirodni kureci kapsa Boubin (7) 225 Ké
plnéna Sunkou, syrem a Zzampiény

VEPROVE MASO

200g Veprovy steak z pecené, prirodni 195 K¢é

200g Veprovy steak z pe€ené, Sunka, syr (7) 205 Ké

200g Veprovy steak z pe€ené zapeceny nivou (7) 205 Ké

200g Medailonky z panenky, pfirodni 215 K¢é

200g Medailonky z panenky zapecené nivou (7) 225 K¢é

200g Medailonky z panenky se smetanovou omackou, bazalka (7,70) 230 Ké

HOVEZiI MASO

200g Biftek "Medvédi tlapa" s ¢esnekovo-medovou omackou 395 Ké
200g Biftek na zeleném pepri (7) 395 K&
200g Biftek s hfibkovou omackou (7) 395 K¢é
200g Kovbojsky biftek, cesnek, chilli papricky 395 K¢é
200g Kovbojska rosténa, cesnek, chilli papricky 295 K¢
200g Nizky rosténec, Sunka, vejce (3) 295 K¢
/1l VSechna hovézi masa doporuc¢ujeme medium rare !!!
PRILOHY A OMACKY
Varené brambory, ryze, hranolky, krokety 55 K¢é
Opecené grenaille 60 K¢
Houskovy knedlik / Bramborovy knedlik 6 K¢ / ks
Tatarka 35 K¢&
Kecup, horcice, kien 25 K¢
Zména bézné prilohy, néco navic 25 Ké
Hribkova, peprova a jiné omacky dle nabidky 70 K¢é

DEZERTY

Palacinka s Nutellou, vanilkovou zmrzlinou a slehackou (1 ks) 90 K¢
Pala¢inka s Nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Sleha¢kou (2 ks) 130 K¢é
Konakova sSpicka, vanilkovy vénecek 49 Ké

Rakvitka se $lehackou 30 K& SO Sy,
Zmrzlinovy pohar 80 Ké - & =
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Informace o obsazenych alergenech vam ochotné poskytne obsluha restaurace. Ceny jsou uvedeny v K& véetné DPH. "sTAuﬁﬁé'



