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Feestelijk take out gerechten !

Soepen per portie (33cl) per liter

Kreeftensoep 600€ [ | 1400 ]
Tomatenroomsoep 450€ [ | 1050 [ ]
Fazantenroomsoep 550€ [ | 1250 1]

Voorgerechten

Tartaar van coquilles en zalm en citrus dressing 1700€ [ ]
Buideltje gerookte zalm , grize garnaal en krab 17006 1]
Scampi café de Paris ( champignons , room , garnaal , fiine groentjes) 17,00 € |:|
Marmer terrine van gevogelte met huisgemaakte marmelade17.00 € ]
Fris slaatje met everzwijnham , malusappeltjes en witloof 1700€ ]
Brioche van gevogelte forestiere met butternut 17.00€ [
Halve kreeft ‘ Belle vue 24.00 € |:|

Al onze soepen en voorgerechten zijn met brood

Hoofdgerechten

Gevulde parelhoenfilet op Normandische wijze , gegratineerd aardappel
en groentewaaier 2400€[ 1|
Stoofpotje van hert met wintergarnituur 2400€[ ]
Gevuld tongrolletje met een duo van zalm , gegratineerde puree

en julienne groenten uit de wintertuin 24.00 € |:|
Zalm supréme en bladerdeeg met coquilles , gratin met groene asperges
en een sausje van groene kruiden 2400€ [ ]
Halve kreeft met linguine met fiine groentjes en kreeftensaus 24.00€ [ |

Desserts
Zwarte Woud Bombe met een kern van creme brllée, 10.00 € |:|

Tiigersoesjes * Croquembouche * met zoute karamel 10.00€ [ ]
Kaasbordje van de chef 1000€ [




