Entrées
Foie gras de canard maison, pain toaste 12€

Saumon mariné maison croustillont de pomme de terre, fromage blane au
concombre et aneth, 10€

Carpaccio de beeuf pesto, roquette, parmesan §€

Tomates cerise marinées, fine tranche de mozzarells, basilic, huile dolive bio,
réduction de vinaigre balsamique, roquette §€

Crevettes marinées ou citron yuzu, suscamole épice, chips de legumes 10€

Salade gourmande espagnol (crevette, saumon gravlax, potvrons confit, chorizo, huile
safran) 12 €

Dlats

Escalopes de veau 9 Lo créme 18€

Cordon bleu de vesux 18€

Rognon de veau entier ou émince fambé 2u codnac sauce moutarde 7 Lancienne 18€
Piece du bouché « vintage séché 21 jours » sauce gu poivre 18€

Filet de rouget, visotto croustillant, ratatouille sauce a2u Ricard 18€

Burder francais (brie, mayonnaise, salade, tomate, oignon frit)16e

Magret de canard voti, souce miel et feve de tonks 18€

Calamar flambeé au pastis, tomate cerise, échalote, 9il, persil, 18€

Linguine au pesto 18€

Tortare de beeuf frites salade 17€

Tous nos plats sont sccompagnes de legumes frais et frites, lo corte est susceptible de changé selon Lareivage



Desserts :

Cigare 9u chocolat, sorbet mojito 7€

Vacherin exotique revisite (meringue, mangue et ananas frais, chantilly,

Sorbet coco et mangdue coulis de fruits rouge)7€

Cate gourmand 7,6€

Mille-feuille aux fraises facon « Lours blane » 7€

Dame blanche « glace vanille, chantilly, chocolat choud » 6€

Fondant au chocolat sorbet coco 7€

Profiterole XXL (glace vanille, chantilly, chocolat choud) 6€

[rish coffee 7€



