MENUS -
itchen ‘
MENU A : l-; ::::::fl:nides + une viande [chawa*r:m; viande ou poulet)
AH:? rl;r:i*g;ltﬂes de chich taouk ou 2 brochettes de Kafta
ou
: EZZE 1 _ : .
;ﬂ El:lrl;; ;r::er:l-: :ﬂhnrs d’ceuvres chauds au choix fatayer viande, f"“m.age :
en :

épinards, falafel, kebbé
8€50

MENU C : PLAT DU JOUR
Consulter le menu du jour

PLAT ROYAL |
Mezze : spécialités libanaises froides et/ou chaudes (10 piéces)
MENU E : MENU VEGETARIEN
2 entrées froides + 4 falafel

15€00

MENU D :
10€00
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ENTREES FROIDES

HOUMMOS

Purée de pois chiches melangée avec de |la sauce sesame, citron et ail
MOUTABBAL - BABA GHANOUIJ petite barquette 3€00  grande barquette 5€00

Purée daubergines grilléees melangée avec la sauce de sésame, citron et ail
petite barquette 3€00 grande barquette 5€00

petite barquette 3€00 grande barquette 5€00

TABBOULEH
Persil tomates, oignons et blé concassé, huile dolive et citron
4€50

WARAKENAB - Feuilles de vigne (6 pieces)

Feuilles de vigne farcies avec du riz,
tomates et persil marinés dans le citron et |’huile d’olive

FATTOUSH petite barquette 3€00

Mélange de salades fraiches avec des herbes
€t des morceaux de pain libanais grillés, huile d’olive et citron
petite barquette 3€00 grande barquette 5€00

grande barquette 5€00

MOUSSAKA
Aubergines grillées cuites avec des tomates, des oignons, pois chiches et poivr
LAB i
meNEHI!F&CIIE} T petite barquette 3€00 grande barquette 5€00
age.:__ anc de lait caillé avec menthe séchée, ail et conc
5€00

=didde de fromage libanais




ENTRFZES CHAUDES ......... ... . ... .
5€00

jillies mé INgee Vail, servi avec de I"huile d'olive
5€00

ngMMD5 SADA
a I'ail, huile d’olive et cumin
7€00

0ois Cl hiches boulllis
HOUMMOS SHAWARMA ou KAWARMA
irnis de boeuf ou d'agneau en dés
5€50

avec du jus de citron

|""|-

pois chiches g

FALAFEL (6 piéces)
l_;“t.rul'\lli'!_*, 1_]11 I:'](-'IIH |:-|"||| ]'IE f’E WES r'I"II' I '|['|j=|E_1_ S avied I'_'LE L Ul[;_n':'l‘l'c'-

SEervi avec '1 sauce de sésame
1€50

I'ail et les epices, s

KEBBE la piéce
Boulettes de viande de boeuf mélangées avec du boulgour,
s de boeuf, oignons
3€50

farcies aux emince

LAHEM BIL AJIN |
2€50

{Puza !i!]'irh]i‘.kt‘.‘_‘i viande hachee L0IEgNnons, tomates

MANAKISH ZAATAR
3€00

(Pizza libanaise) cuit, melange thym et huile d'olive
MANAKISH JIBNE
(Pizza libanaise) cuit, fromage fondu
FATAYER EPINARDS (piece) 1€50
Petit chausson aux epinards

1€50

FATAYER FROMAGE (piece)
Petit chausson au fromage, persil
1€50

FATAYER VIANDE (piéce)
Petit chausson viande hachée, cignons, tomates
3€00

BATATA HARRA (épice)
Cubes de pommes de terre frites dans de I'huile avec de I'ail, coriandre
5€00

ARAYES
Kefta grillée sur pain libanais

GR".LADES {accompagnées riz, fattoush, hoummos)

MENU GRILLADES : MELI-MELO DE GRILLADES

llllllllllll

1 agneau + 1 Chich Taouk + 1 Kafta)

3 brochettes |(
15€00

LAHM MESHWI
3 brochettes de cubes tendres, agneau, grillées avec des tomates et oignons
12€00

KAFTA
3 brochettes de beeuf haché mélange avec du persil, cignons et herbes
12€00

CHICH TAOUK

3 brochettes de cubes de poulet maring, grillées et servies avec ou sans sauce a |'ai
CHAWARMA POULET (kebab) 12€0(
Fines tranches grillees de poulet marine avec du citron et epices

CHAWARMA VIANDES (kebab) 12€0:

Fines tranches d’agneau et boeuf réties marinés avec du vinaigre

e




SANDWICHS (pain libanais)

---------------

CHICH TAOUK (Poulet)

4€50
CHAWARMA (Poulet) 4€50
CHAWARMA (Viandes) ::_‘_:55;2
FALAFEL
LAHM MESHWI (Brochette agneau) 2::3
KAFTA
BOISSONS ...
SELECTION DE BOISSONS NON ALCOOLISEES
33cl 1€50
1,5l 3€50
Boisson lactée ayran 25 cl 1€50
Eau plate 25 cl 1€00
Jus libanais de fruits 25 cl 2€00
DESSERTS
BAKLAWA 1 piece : 1€50 4 pieces : 5€00
PATISSERIE DU JOUR 5€00
KNEFE Gateau de semoule au fromage fondu 5€00
NAMOURA Gateau de semoule (1 piece) 2€00

ACHTALIYE Flan libanais avec des pistaches




