PARA COMPARTIR .. ONO  PvP

Aléréenos

« Provol|one 9.80 1-6
« Calamares a la andaluza 8.75 1-3-¢-14
« Chipironcitos "puntillas”’ a la andaluza 8.90 1-3-4-1¢
« Chips de alCcachofa (Temporada) 8.50 1
« Tiras de pollo rebozado Con Cereales ¥ quicos, Con salsa 8.25 1-5-10
de miel y mostaza
« Empanadillas Caseras hechas a mano (X unidad) : 3.00 1
Butifarra Yy escalibada, ternera cortada a cuchillo C/s picante
» Croquetas Caseras de cocCido 2.00 1-3-4-6
« Pimientos de Padron 4.20
* Mejillones a la marinera 7.90 3-1¢
« Mejillones a la brasa 7.50 31¢
« Almejas en salsa verde 12.50 314
« Almejas a la marinera 12.95 3-1¢
« Tabla de quesos (para 2 personas) Coh pah de CoCa Con tomate 14.80 6
« Pah de coca con Virutas de jamon ibérico 16.70 1
* Queso brie rebozado con salsa de coulis de frutos rojos 9.80 1-4-6-12
« Patatas bravas (Con huestra Salsa brava especial) 4.90 ¢

DEL HOEBTO PV
» Ensalada de queso de Cabra Con hueces, baCcon, mostaza ¥ 12.90 6-8-10-12
fermelada de higos
« Ensalada de mezclum, guacamole, mato y tomates cherry 12.50 5-6-8-12
con albahaca Y Vinagreta de pipas
« Falsos espaguetis de CalabacCin salteados con soja ¥ Sambas 11.90 2-3-5-12-1¢
» Verduras a la planCha Con salsa romesco 13.40 1

« Ensalada del huerto 10.50



CABNES Pvp

Aleréenos
» Carpaccio de ternera CoOn parmesano 16.10 6
» Entrecot de terhera a la piedra 16.75
« Filete de terhera a la piedra 18.75
» Chuletdn 100% de ternera (500 gr.) a |a piedra 28.00
» Costilla Carolina Ribs a baja temp. (659) Coh miel y salsa BBQ 17.50 10
marcada a la parrilla
» Espalda de cordero marcCado a la brasa Con patatas ( 500 8r. ) 29.20
» Gteak Tartar 18.90 5-12
» Suplemento salsas: roguefort, pimienta verde, allioli... 2.00
DEL MAR, PP
« Calamar fresco de playa a la plancha 16.80 3
« Lomo de baCalao a baja temperatura (609 sobre lecho de 21.95 3
patata Conh Cebolla, tomate Confitado, almejas ¥ aceite de Oliva
« Salmon papillote con verduritas ¥ vermut 21.50 3
» Tataki de atln (260 gr.) 18.90 35
« Tartar de salmonh Coh guacamole 16.50 3-5-12
* Gambas a la plancha 16.75 2
HOEVOS PP
» Huevos rotos con morcCilla 11.90 ¢
» Huevos rotos con jamon ibérico 14.90 ¢
» Huevos rotos con Virutas de foié 14.50 ¢

« Huevos rotos con gulas ¥ gambas 14.50 24



ABROCES 1 PAELLAS PV

Aleréenos
» Arroz negro Con sepia ¥ alCaChofas (tin. 2 pers.) 17.80 2-3
* Paella marinera (min. 2 pers.) 16.80 2-3
« Paella con butifarra, Costillas, judia y alCaChofa (min. 2 pers.) 18.20 10
« Fideua marinera (min. 2 pers.) 16.20 2-3
POSTRES v
« Helado de sorbete de limon 4.30
« Helado de sorbete de manzana verde .55
« Helado de vainilla 4.30 68
+ Crema Catalaha Casera 5.90 4-6
« Empanadilla de hutella Con hata (X unidad) 3.00 1-6-7
« Coulant de chocolate con helado de vainilla ¥ nata 5.90 1-6-7-8-12
« Flah Ccasero coh hata 4.20 46
« Yogurt griego Coh Oreo y Confitura de frambuesa .20 1-6-12
» Pastel Lemon Pie 5.90 16
« Pastel de Tiramisu 5.90 16
« Pastel de Queso Coh hata 5.90 146
« Pastel de Muerte por ChocColate con Sirope de chocolate Y hata 6.75 1-4-6-8-12
« Pastel de Santiago conh moscatel 5.90 8
« Pastel Red Velvet 5.90 1-4-6-8-12
« Miel i mato 5.90 68
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