A l D [FERENCIA®

RESTAURANTE SUIZO

TAPES - PRIMERS €

Sopa de ceba amb formatge gruyere 6,50

Croquetes La Diferencia (4u.) 5,90

Rotllet d'alberginia amb formatge de cabra i tomaquet sec (4u.) 8,80

Broquetes de xorico, prunes i mel (6u.) 8,50

Pebrots farcits de formatge i pernil (6u.) 7,80

Rilets de tonyina 7,80

Bunyols de bacalla (4u.) 6,60

Gambes fregides (6u.) 9,90

Coctel de llagostins 11,90

Amanida Suissa 9,50

Amanida de tomaquet i tonyina 8,50

Amanida mixta 8,50

Amanida mixta petita 4,50

Nuggets de pollastre (8u.) 6,20

Patates fregides 4,00
ESPECIALITATS LA D ClA

Cordon bleu de porc amb greyére, patates fregides i verdures 14,30

Cordon bleu de pollastre, amb raclette, patates fregides i verdures 14,50

Tartar de vedella, patates fregides i amanida (~200gr) 16,90 (~300gr) 19,90
Taula de formatges mixta 13,90

Taula de formatge (Téte de Moine) 9,90

PEIX0S

Filets de perca amb patatas fregides i verdures 13,80

Filets de truita amb salsa d'escalunya, potatoes i verdures 14,50

Xipirons a la planxa amb amanida 13,50

C ALAP 30MIN.

Filet de vedella (~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
Filet de cavall (~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
Filet d'anec 17,50

Costelles de xai 18,50

Les tres carns (vedella — anec — cavall 6 xai) (~200gr) 20,00 (~300gr) 25,00

Amb patates fregides i verdures

Salses : xampinyons, mantega café de paris o pebre 3,00€

MENU A& 19,90 (BEGUDA NO INCLOSA)

Primers : Segon : Postres :

Amanida de tomaquet i tonyina Tots els plats de peix Postre del dia o gelats o café
Amanida mixta Tots els cordon bleu Altres postres +3€
Croquetes La Diferencia Tartar de vedella +3€

Bunyols de bacalla Filet d'anec +4€

Broquetes de xorigo Totes les carns

Pebrots farcits a la pizarra +8€

Rilets de tonyina
Gambes fregides +3€



A l D IFERENCIA”

RESTAURANTE SUIZO

FONDUE DE FROMAGES SUISSE

Fondue Neuchateloise : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Morbier (Francais) : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Fribourgeoise : 400gr 2-3 pers. 32€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 46€

800gr 4-6 pers. 60€
Fondue 1.a Diferencia : 400gr 2-3 pers. 34€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€
Téte de Moine : 400gr 2-3 pers. 34€
(con cava) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€

CLETTE SUISSE OU M
3 raclettes : (servido tres veces) 14,50
Cada raclette adicional : 3,50

Amb patates / con patatas / avec p.d.t / with potatoes / mit Kortoffeln

Amb plat d'embotits / con plato de embutidos / avec assiette de charcuterie
with delicatessen board / mit Wurstplatte

+6€



Amb reserva / con reserva / avec réservation

on reservation / mit Reservierung 24H

Amanida mixta, ensalada mixta, salade mélée, mixed salad, Gemischtersalat.

CHINOISE 25,90%*
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

Carn de vedella, pollastre, cavall i anec
Carne de ternera, pollo, caballo y pato
Viande de beeuf, poulet, cheval et canard
Beef, chicken, horse and duck meat
Rind, Hunh, Pferd und Enten Fleisch

NEPTUNE 28.90*%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

4 tipus de peixos

4 tipos de pescados
4 sortes de poissons
4 Kkinds of fish

4 Fischarten

MIXTA CHINOISE Y NEPTUNE 27,50*

BOURGUIGNONNE
(Oli-Aceite-Huile-Qil-Ol)
Carn de vedella

Carne de ternera

Viande de beeuf

Meat beef

Rindfleisch

26,90*

BRESSANE
(Oli-Aceite-Huile-Qil-Ol)
Filet de pollastre arrebossat
Filete de pollo empanado
Filets de poulet panés
Breaded chicken filets
Paniertes Hiahnchenfilet

18,90*

Viene con 3 salsas de tu eleccion
( Tartare, curry, aioli, cocktail, bravas, béarnaise, champignons, aigre-doux, poivres)

Patatas fritas

Postre del dia, dessert du jour, dessert of the day, Dessert des Tages

Preu per persona i minim 2 persones / precio por persona y minimo 2 personas
Prix par personne et min. 2 pers. / price per person and min. 2 persons
Preis pro Person und mindestens 2 Persone



A l D IFERENCIA®

RESTAURANTE SUIZO
TAPAS - P 0S

Sopa de cebolla con queso gruyére
Croquetas La Diferencia (4u.)

Rolito de berenjena con queso de cabra y tomate seco (4u.)
Brocheta de chorizo, ciruelas y miel (6u.)
Pimientos rellenos de queso y serrano (6u.)
Rillettes de atiin

Buiiuelos de bacalao (4u.)

Gambas fritas (6u.)

Céctel de langostinos

Ensalada Suisa

Ensalada de tomate y atiin

Ensalada mixta

Ensalada mixta pequeiia

Nuggets de pollo (8u.)

Patatas fritas

ESPECIALIDADES LA DIFERENCIA

Cordon bleu de cerdo con gruyére, patatas fritas y verduras
Cordon bleu de pollo con raclette, patatas fritas y verduras
Tartar de ternera, patatas fritas y ensalada

Plato de quesos mixto

Plato de queso (Téte de Moine)

PESCADOS

Filetes de perca con patatas fritas y verduras

Filetes de trucha con salsa de chalota, potatoes y verduras
Chipirones a la planxa con ensalada

C. ALAP SOMIN.
Filete de ternera

Filete de caballo

Filete de pato

Chuletas de cordero

Las tres carnes (ternera-pato-caballo o cordero)
Con patatas fritas y verduras

Salsas : champiiiones, mantequilla café de paris o pimienta

€

6,50
5,90
8,80
8,50
7,80
7,80
6,60
9,90

11,90
9,50
8,50
8,50
4,50
6,20
4,00

14,30
14,50

(~200gr) 16,90 (~300gr) 19,90
13,90
9,90

13,80
14,50
13,50

(~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
(~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
17,50
18,50
(~200gr) 20,00 (~300gr) 25,00

3,00€

MENU & ELE 19,90 (BEBIDA NO INCLUIDA)

Primero : Segundo :

Ensalada de tomate y atiin Todos los platos de pescado
Ensalada mixta pequefia Todos los cordon bleu
Croquetas La Diferencia Tartar de ternera +3€
Pimientos rellenos de queso y ser. Filete de pato +4€
Brocheta de chorizo con ciruelas Todos carnes pizarra +8€

Buiiuelos de bacalao
Rillettes de atan
Gambas fritas (6u.) +3€

Postres :

Postre del dia o helado o café
Otros postres +3€

nr.
I”‘| I



A l D IFERENCIA”

RESTAURANTE SUIZO

FONDUE DE FROMAGES SUISSE

Fondue Neuchateloise : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Morbier (Francais) : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Fribourgeoise : 400gr 2-3 pers. 32€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 46€

800gr 4-6 pers. 60€
Fondue 1.a Diferencia : 400gr 2-3 pers. 34€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€
Téte de Moine : 400gr 2-3 pers. 34€
(con cava) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€

CLETTE SUISSE OU M
3 raclettes : (servido tres veces) 14,50
Cada raclette adicional : 3,50

Amb patates / con patatas / avec p.d.t / with potatoes / mit Kortoffeln

Amb plat d'embotits / con plato de embutidos / avec assiette de charcuterie
with delicatessen board / mit Wurstplatte

+6€



Amb reserva / con reserva / avec réservation

on reservation / mit Reservierung 24H

Amanida mixta, ensalada mixta, salade mélée, mixed salad, Gemischtersalat.

CHINOISE 25,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

Carn de vedella, pollastre, cavall i anec
Carne de ternera, pollo, caballo y pato
Viande de beeuf, poulet, cheval et canard
Beef, chicken, horse and duck meat
Rind, Hunh, Pferd und Enten Fleisch

NEPTUNE 28,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

4 tipus de peixos

4 tipos de pescados
4 sortes de poissons
4 kinds of fish

4 Fischarten

MIXT#A CHINOISE Y NEPTUNE 27,50

BOURGUIGNONNE
(Oli-A ceite-Huile-Qil-Ol)
Carn de vedella

Carne de ternera

Viande de beeuf

Meat beef

Rindfleisch

26,90*

BRESSANE
(Oli-Aceite-Huile-Qil-Ol)
Filet de pollastre arrebossat
Filete de pollo empanado
Filets de poulet panés
Breaded chicken filets
Paniertes Hihnchenfilet

18,90*

Viene con 3 salsas de tu eleccion
( Tartare, curry, aioli, cocktail, bravas, béarnaise, champignons, aigre-doux, poivres)

Yy
Patatas fritas

Postre del dia, dessert du jour, dessert of the day, Dessert des Tages

Preu per persona i minim 2 persones / precio por persona y minimo 2 personas
Prix par personne et min. 2 pers. / price per person and min. 2 persons
Preis pro Person und mindestens 2 Personen



A l D IFERENCIA®

RESTAURANTE SUIZO

TAPAS - ENTREE €

Soupe a I'oignon au fromage de gruyere 6,50

Croquettes La Diferencia (4 pcs) 5,90

Aubergines farcies au fromage de chévre et tomate séchée (4u.) 8,80

Brochettes de chorizo, pruneaux et miel (6pcs) 8,50

Poivrons farcies au fromage et jambon cru (6pcs) 7,80

Rillettes de thon 7,80

Accras de morue (4pcs) 6,60

Crevettes fries (6pcs) 9,90

Cocktail de crevettes 11,90

Salade Suisse 9,50

Salade de tomate et thon 8,50

Salade mélée 8,50

Salade mélée petite 4,50

Nuggets de poulet (8pcs) 6,20

Frites 4,00
SPECIALITES SUISSE

Cordon bleu de porc au gruyére avec frites et Iégumes 14,30

Cordon bleu de poulet a la raclette avec frites et légumes 14,50

Tartare de beeuf avec frites et salade (~200gr) 16,90 (~300gr) 19,90
Assiette de fromages 13,90

Assiette de fromage (Téte de Moine) 9,90

POISSONS

Filets de perche, frites et légumes 13,80

Filets de truite sauce a 1'échalotes, potatoes et Iégumes 14,50

Chipirones (calamares) grillé avec salade 13,50

VIANDE SUR ARDOISE(30M.)

Filet de beeuf (~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
Filet de cheval (~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
Filets de canard 17,50

Cotelettes d'agneau 18,50

Les trois viandes (bceuf — canard — cheval ou agneau) (~200gr) 20,00 (~300gr) 25,00

Servis avec frites et légumes

Sauces : champignons de Paris, beurre café de paris ou poivres 3,00€

MENU & CHOIX 19,90 (BOISSONS NON INCLUSES)

Entrées : Segonds : Desserts :

Salade de tomate et thon Tous les plats de poisson Dessert du jour ou glaces ou café
Petite salade mélée Tous les cordon bleu Autres desserts +3€

Croquettes La Diferencia Tartare de beeuf +3€

Poivrons farcies, fromage et jambon Filet de canard +4€
Brochettes de chorizo aux pruneaux Toutes les viandes
Accras de morue sur ardoise +8€
Rillettes de thon

Gambas fries +3€



A l D IFERENCIA”

RESTAURANTE SUIZO

FONDUE DE FROMAGES SUISSE

Fondue Neuchateloise : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Morbier (Francais) : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Fribourgeoise : 400gr 2-3 pers. 32€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 46€

800gr 4-6 pers. 60€
Fondue 1.a Diferencia : 400gr 2-3 pers. 34€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€
Téte de Moine : 400gr 2-3 pers. 34€
(con cava) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€

CLETTE SUISSE OU M
3 raclettes : (servido tres veces) 14,50
Cada raclette adicional : 3,50

Amb patates / con patatas / avec p.d.t / with potatoes / mit Kortoffeln

Amb plat d'embotits / con plato de embutidos / avec assiette de charcuterie
with delicatessen board / mit Wurstplatte

+6€



Amb reserva / con reserva / avec réservation

on reservation / mit Reservierung 24H

Amanida mixta, ensalada mixta, salade mélée, mixed salad, Gemischtersalat.

CHINOISE 25,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

Carn de vedella, pollastre, cavall i anec
Carne de ternera, pollo, caballo y pato
Viande de beeuf, poulet, cheval et canard
Beef, chicken, horse and duck meat
Rind, Hunh, Pferd und Enten Fleisch

NEPTUNE 28,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

4 tipus de peixos

4 tipos de pescados
4 sortes de poissons
4 kinds of fish

4 Fischarten

MIXT#A CHINOISE Y NEPTUNE 27,50

BOURGUIGNONNE
(Oli-A ceite-Huile-Qil-Ol)
Carn de vedella

Carne de ternera

Viande de beeuf

Meat beef

Rindfleisch

26,90*

BRESSANE
(Oli-Aceite-Huile-Qil-Ol)
Filet de pollastre arrebossat
Filete de pollo empanado
Filets de poulet panés
Breaded chicken filets
Paniertes Hihnchenfilet

18,90*

Viene con 3 salsas de tu eleccion
( Tartare, curry, aioli, cocktail, bravas, béarnaise, champignons, aigre-doux, poivres)

Yy
Patatas fritas

Postre del dia, dessert du jour, dessert of the day, Dessert des Tages

Preu per persona i minim 2 persones / precio por persona y minimo 2 personas
Prix par personne et min. 2 pers. / price per person and min. 2 persons
Preis pro Person und mindestens 2 Personen



A l D IFERENCIA”
RESTAURANTE SUIZO

TAPAS - STARTER

Onion soup and gruyére cheese

Croquettes La Diferencia (4u.)

Eggplant paupietteswith goescheese and dried tomato (4u.)
Skewers of chorizo, prunes and honey (6u.)
Peppers stuffed with cheese and ham (6u.)
Tona rillettes

Cod accras fritters (4u.)

Schrimp fries (6u.)

Schrimp cocktail

Swiss salad

Tomato and tuna salad

Mixed salad

Mixed salad small

Chicken nuggets (8u.)

French fries

SWISS SPECIALITIES

Pork cordon bleu with Gruyére, french fries and vegetables
Chicken cordon bleu with raclette, french fries and vegetables
Beef tartar with frech fries and salad

Cheese board mixed

Cheese board (Téte de Moine)

FISH

Perch filets with french fries and vegetables
Trout filets shallot sauce with patatos and vegetables
Grilled squid with salad

MEAT ON A& HOT SLATE (30MIN.)
Beef filet

Horse filet

Duck filet

Lamb chops

The three meats (Beef - lamb — horse or duck)
with french fries and vegetables

Sauces: button mushrooms, cafe de Paris butter or peppers 3,00€

CHOICE MENU & 19.90 (DRINKS NOT INCLUDED)

Entry : Second :

Tomato and tuna salad All cordon bleu

Mixed salad All fish board

Croquettes La Diferencia Beef Tartar +3€

Peppers stuffed Duck fillet +4€

Skewers of chorizo All meat on a hot slate +8€

Cod fritters
Tona rillettes
Schrimp fries +3€

6,50
5,90
8,80
8,50
7,80
7,80
6,60
9,90
11,90
9,50
8,50
8,50
4,50
6,20
4,00

14,30
14,50

(~200gr) 16,90 (~300gr) 19,90
13,90
9,90

13,80
14,50
13,50

(~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
(~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
17,50
18,50
(~200gr) 20,00 (~300gr) 25,00

Dessert :

Dessert of the day or coffee
Other desserts +3€



A l D IFERENCIA”

RESTAURANTE SUIZO

FONDUE DE FROMAGES SUISSE

Fondue Neuchateloise : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Morbier (Francais) : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Fribourgeoise : 400gr 2-3 pers. 32€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 46€

800gr 4-6 pers. 60€
Fondue 1.a Diferencia : 400gr 2-3 pers. 34€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€
Téte de Moine : 400gr 2-3 pers. 34€
(con cava) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€

CLETTE SUISSE OU M
3 raclettes : (servido tres veces) 14,50
Cada raclette adicional : 3,50

Amb patates / con patatas / avec p.d.t / with potatoes / mit Kortoffeln

Amb plat d'embotits / con plato de embutidos / avec assiette de charcuterie
with delicatessen board / mit Wurstplatte

+6€



Amb reserva / con reserva / avec réservation

on reservation / mit Reservierung 24H

Amanida mixta, ensalada mixta, salade mélée, mixed salad, Gemischtersalat.

CHINOISE 25,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

Carn de vedella, pollastre, cavall i anec
Carne de ternera, pollo, caballo y pato
Viande de beeuf, poulet, cheval et canard
Beef, chicken, horse and duck meat
Rind, Hunh, Pferd und Enten Fleisch

NEPTUNE 28,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

4 tipus de peixos

4 tipos de pescados
4 sortes de poissons
4 kinds of fish

4 Fischarten

MIXT#A CHINOISE Y NEPTUNE 27,50

BOURGUIGNONNE
(Oli-A ceite-Huile-Qil-Ol)
Carn de vedella

Carne de ternera

Viande de beeuf

Meat beef

Rindfleisch

26,90*

BRESSANE
(Oli-Aceite-Huile-Qil-Ol)
Filet de pollastre arrebossat
Filete de pollo empanado
Filets de poulet panés
Breaded chicken filets
Paniertes Hihnchenfilet

18,90*

Viene con 3 salsas de tu eleccion
( Tartare, curry, aioli, cocktail, bravas, béarnaise, champignons, aigre-doux, poivres)

Yy
Patatas fritas

Postre del dia, dessert du jour, dessert of the day, Dessert des Tages

Preu per persona i minim 2 persones / precio por persona y minimo 2 personas
Prix par personne et min. 2 pers. / price per person and min. 2 persons
Preis pro Person und mindestens 2 Personen



A l D IFERENCIA”

TAPAS - YORSPEISE €

Zwiebel-Gruyere-Suppe 6,50

Kroketten La Diferencia (4e.) 5,90

Kiiseramequin mit salat 7,50
Auberginen-Paupiettes mit Ziegenkise und getrockneten Tomaten (4e.) 8,80

Spiefle mit Chorizo, Pflaumen und Honig (6e.) 8,50

Paprikaschoten mit Kéise und Schinken (6e.) 7,80
Thunfisch-Rillettes 7,80

Kobeljau Kiigelchen (4e.) 6,60

Crevetten fritten (6e.) 9,90

Crevetten Cocktail 11,90

Schweizer Salad 9,50
Tomaten-Thunfisch Salad 8,50

Gemischter Salat 8,50

Gemischter Salat kleine 4,50
Hianhchen-Nuggets (8e.) 6,20

Pommes 4,00

SCHWEIZER SPIEZIALITAT

Cordon Bleu vom Schwein mit Gruyere, Pommes und Gemiise 14,30
Hinhchen-Cordon Bleu mit Raclette, Pommes und Gemiise 14,50

Rindertartar mit Pommes und Salat (~200gr) 16.90 (~300gr) 19,90
Gemischter Kiseteller 13,90

Kaseteller (Téte de Moine) 9,90

FISCH

Barschfiletsmit Pommes und Gemiise 13,80
Lachsforellenfilets Schalottensauce mit Patatos und Gemiise 14,50

Grillierte Calamari mit Salat 13,50

FLEISCH AUF DEMK HEISSEN STEIN (30MIN.)

Rindsfilet (~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
Pferdefilet (~200gr) 22,00 (~300gr) 28,00
Entenfilet 17,50

LammKkoteletts 18,50

Die drei Fleischsorten ( Rind — Ente — Pferd oder Lamm) (~200gr) 20,00 (~300gr) 25,00

Mit Pommes und Gemiise

Saucen : Champignon, Café de Paris Butter oder Pfeffer 3,00€

WHALMENU & 19,90 (GETRANKE NICHT INBEGRIFFREN)

Eintrag: Hauptgang: Dessert:
Tomaten-Thunfisch Salad Alle Fischteller Dessert des Tages oder Eis,
Gemischter Salat Alle Cordon Bleu oder oder Kaffee
Kroketten La Diferencia Rindertartar +3€ Andere Desserts +3€
Paprikaschoten mit Kiise Entenfilet +4€

Spiesse mit Chorizo Alle Fleisch Stein +8€

Kobeljau Kiigelchen

Thunfisch-Rillettes
Crevetten fritten +3€




A l D IFERENCIA”

RESTAURANTE SUIZO

FONDUE DE FROMAGES SUISSE

Fondue Neuchateloise : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Morbier (Francais) : 400gr 2-3 pers. 30€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 45€
800gr 4-6 pers. 58€

Fondue Fribourgeoise : 400gr 2-3 pers. 32€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 46€

800gr 4-6 pers. 60€
Fondue 1.a Diferencia : 400gr 2-3 pers. 34€
(con vino blanco) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€
Téte de Moine : 400gr 2-3 pers. 34€
(con cava) 600gr 3-4 pers. 48€

800gr 4-6 pers. 62€

CLETTE SUISSE OU M
3 raclettes : (servido tres veces) 14,50
Cada raclette adicional : 3,50

Amb patates / con patatas / avec p.d.t / with potatoes / mit Kortoffeln

Amb plat d'embotits / con plato de embutidos / avec assiette de charcuterie
with delicatessen board / mit Wurstplatte

+6€



Amb reserva / con reserva / avec réservation

on reservation / mit Reservierung 24H

Amanida mixta, ensalada mixta, salade mélée, mixed salad, Gemischtersalat.

CHINOISE 25,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

Carn de vedella, pollastre, cavall i anec
Carne de ternera, pollo, caballo y pato
Viande de beeuf, poulet, cheval et canard
Beef, chicken, horse and duck meat
Rind, Hunh, Pferd und Enten Fleisch

NEPTUNE 28,90%
(Brou-Caldo-Bouillon-Broth-Briihe)

4 tipus de peixos

4 tipos de pescados
4 sortes de poissons
4 kinds of fish

4 Fischarten

MIXT#A CHINOISE Y NEPTUNE 27,50

BOURGUIGNONNE
(Oli-A ceite-Huile-Qil-Ol)
Carn de vedella

Carne de ternera

Viande de beeuf

Meat beef

Rindfleisch

26,90*

BRESSANE
(Oli-Aceite-Huile-Qil-Ol)
Filet de pollastre arrebossat
Filete de pollo empanado
Filets de poulet panés
Breaded chicken filets
Paniertes Hihnchenfilet

18,90*

Viene con 3 salsas de tu eleccion
( Tartare, curry, aioli, cocktail, bravas, béarnaise, champignons, aigre-doux, poivres)

Yy
Patatas fritas

Postre del dia, dessert du jour, dessert of the day, Dessert des Tages

Preu per persona i minim 2 persones / precio por persona y minimo 2 personas
Prix par personne et min. 2 pers. / price per person and min. 2 persons
Preis pro Person und mindestens 2 Personen



A l D IFERENCIA®

RESTAURANTE SUIZO

HORARIO DE APERTURA

Lunes-Martes-Miercoles CERRADO

Jueves : 13h00-16h30 19h30-23h00
Viernes : 13h00-16h30 19h30-23h00
Sabado : 13h00-16h30 19h30-23h00
Domingo : 13h00-16h30 19h30-23h00

La Cocina esta abierta
de 13h00 a 15h00 y de 19h30 a 21h30

NUESTRO RESTAURANTE ESTA ABIERTO TODO EL ANO

www.restaurante-la-diferencia.eatbu.com

(0034) 633.078.532



http://www.restaurante-la-diferencia.eatbu.com/

