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Insalata mista piccola
Insalata mista grande

Insalata mare e monti

(Mista con tonno, prosciutto, uovo sodo e olive nere)

Insalata della casa

(Mista con tonno, mozzarella, mais e prosciutto)

Insalata della chef

(Mista con gamberetti, asparagi, carciofi e uovo sodo)

DESSERT

Tartufo Bianco O Nero
Tartufo affogato al caffe

Coppa del nonno

DESSERT INDIANO

Mango Creme

(Crema di Mango con gelato alla vaniglia)

Matka Kulfi

(Gelato fatto a casa con latte frutta secca e spezie cardamomo)
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Mozzarella alla caprese
Crudo e mozzarella
Insalata di mare

Spaghetti al pomodoro e basilico
Spaghetti aglio, olio e peperoncino
Spaghetti alla carbonara

Spaghetti alla scoglio

Tagliatelle al salmone

Tagliatelle al ragu

Tagliatelle al funghi porcini

Penne al formaggi

Penne all'arrabbiata

Penne alla boscaiola

Penne alla pastora

Penne ai gamberetti e zucchine
Penne alla diavola

Gnocchi di patate al gorgonzola e rucola
Tortellini con panna e prosciutto
Maccheroni gorgonzola e rucola
Maccheroni all buongustaia

Cotoletta alla milanese con patate fritte

Petto di pollo alla milanese con patate fritte
Petto di pollo ai ferri con patate crocchette
Bistecca di maiale ai ferri con patate fritte
Bistecca di manzo ai ferri con patate fritte
Scaloppine al vino bianco con crocchette di patate
Scaloppine al funghi misti con patate saltate
Scaloppine al gorgonzola con spinacl al burro
Tagliata di pollo con verdure di stagione
Tagliata di manzo con rucola e scaglie di grana
Entrecote alla griglia con patate saltate

Patate fritte
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MENU’ INDIANO

VEGETABLE PAKORA

(Misto di verdure fritte con pastella di farina di ceci)

MUSHROOM PAKORA

(Champignon freschi fritti con pastella di farina di ceci)

PANIR PAKORA

(Cubetti di formaggio fresco fritti con pastella di farina di ceci)

ONION BAIJI

(Cipolle fritte con pastella di farina di ceci)

MURGH PAKORA

(Spezzatino di pollo fritto con pastella di farina di ceci)

JHEENGA PAKORA

(code di gamberi fritti con pastella di farina di ceci)
MIXED PAKORA

(misto diverdure e spezzatino di pollo fritte con pastella di ceci)

SPECIALITA'A BASE DI POLLO
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CHICKEN CURRY (Punjabi)

(Spezzatino di pollo in'salsa curry piccante con riso Basmati)

CHICKEN TIKKA MASALA

(Pollo Preparato in salsa orientale e spezie “Methi” (fogile di fieno greco con riso)
CHICKEN TIKKA JAHANGIRI

(Filetti di pollo in'salsa curry piccante, pomodori freschi, cipolle e aglio con riso )

CHICKEN “JALFREZI”

(Spezzatino di pollo con spezie “Jalfrezi”, peperoni, cipolle e pomodorifreschi con riso Basmati)
CHICKEN PALAK

(Spezzatino di pollo in"‘crema di spinaci e speziato con riso Basmati)

CHICKEN “KARAHI”

(Pollo alle verdure fresche in salsa curry con riso Basmati)

CHICKEN “PESHAWARI” (nostra specialita)

(Pollo Preparato in stile Kashmir servito con cocco, crema di latte e frutta secca con riso Basmati)

CHICKEN VINDALU

(Pollo Preparato in salsa Vindalu (agrodolce) e peperoni con riso Basmati)

MUGHLAI CHICKEN (nostra specialita)

(Pollo Preparato all’antica recetta Maraja in salsa cremosa alle mandorle con riso Basmati)

CHICKEN PASSANDE

(Filetti di pollo alle mandorle e cocco con riso Basmati)




CHICKEN CHILLIES

(Stracetti di pollo in salsa Chilly piccante, peperoni e cipolle con riso Basmati)

CHICKEN PUDINA

(Spezzatino di pollo in salsa curry con menta peperita)

MANGO CHICKEN (Novita)

(Pollo con polpa di mango e salsa curry non piccant con riso)

CHICKEN MASALA

(Pollo con salsa curry e spezie masala con riso)

BUTTER CHICKEN

(Pollo con salsa pomodoro buro e crema di latte con riso)

SPECIALITA’A BASE DI

LAMM CURRY

(Spezzatino d’agnello in salsa curry piccante, con riso Basmati)

SHAHI MUTTON KORMA

(Carne d’agnello con salsa cremosa allo Yogurt e zafferano con riso Basmati)

MUTTON’METHV

(Agnello crucinato in spezie “Methi” (foglie di fieno Greco) in stile nord Indiano con riso Basmati)

MUTTON MUSHROOM “JALFAREZI” 16,00

(Carne d'agnello in champignon freschi, peperoni, cipolle, pomodorifreschi e spezie “Jalfrezi” con riso Basmati)

LAMM PALAK

BEEF CURRY

(Spezzatino di vitello in salsa curry piccante con riso Basmati)

BEEF “VINDALU” (nostra specialita)

(Carne di vitello in salsa vindalu (agro dolce), cipolle e peperoni con riso Basmati

BEEF “BHUNNA” (nosatra specialita)

(Straccetti di manzo rosolati con cipolle e spezie del “Kashmir” con riso Basmati)

BEEF PALAK

(Spezzatino di manzo in crema di spinaci con riso Basmati)

MENU’ DEGUSTAZIONE

ANTIPASTI
MISTO DI PAKORA
(Verdure miste, cipolle, pollo, funghi fritti con pastella di farina di ceci)
SECONDO PIATTO

(Con tre tipi di carne e verdure miste compreso con riso e Nan)




VARIETA’ DI BIRYANI
RISOTTO BASMATI

KASHMIRI PULLAO

(Verdure di stagione speziate in stile Nord Indiano e frutta secca con riso Basmati)
JHEENGA BIRYANI

(Riso Basmati con code di gamberi, mandorle e uvetta)

CHICKEN BIRYANI

(Pollo speziato con riso Basmati allo zafferano, uvetta e mandorle)

TAJ BIRYANI

(Carne d’ agnello con riso Basmati allo zafferano, uvetta, mandorle e spezie del Kashmir)

SPECIALITA'S VEGETARIANE

MIXED VEGETABLE
(Verdure miste in salsa curry con riso Basmati)

NAVRATTAN SUBZI

(Cubetti di formaggio fritto in salsa chilly piccante, peperoni, cipolle con riso Basmati)
MALAI KOFTA

(Polpettine di verdure in salsa cremosa al curry con riso Basmati)

ALU CHANA MASALA

(Ceci e patate al curry con pomodori freschi e zenzero con riso Basmati)

PALAK PANIR

(Crema di spinaci e formaggio fatto in'casa con riso Basmati)

DAL MAKHANI

(Lenticchie speziate in salsa curry con riso Basmati)

BUTTER PANIR

(Cubetti di formaggio fresco (fatto casa) con salsa pomodoro buro e crema di latte con riso)
SHAHI PANIR

(Cubetti di formaggio con salsa curry e salsa pomodoro e miele con riso)

ALU MATTAR PANEER

(piselli con formaggio fatto in casa con patate in'salsa curry con riso basmati)




CHANA PALAK

(spinaci con ceci in salsa curry con riso basmati)

VEGETABLE MASALA

(verdure miste con salsa curry spezie masala non piccante con riso basmati)

VEGETABLE KORMA

(verdure miste con salsa curry pana e zafferano‘e latte di coco e frutta secca con riso basmati)

MENU’ DEGUSTAZIONE VEGETARIANO

(Per due persone)
ANTIPASTI
MISTO DI PAKORA
(Verdure miste, cipolle, funghi fritti con pastella di farina di ceci)
SECONDO PIATTO
(Contretipidispecialita vegetariane e Dal fry (lenticchie) compresocon Riso e Nan)

SPECIALITA" A BASE DI PESCE

JHEENGA CURRY

(Code di gamberi.in salsa curry con riso basmati)

JHEENGA CHILLIES

(Code di gamberi in salsa Chilly piccante, peperoni e cipolle con riso Basmati)

JHEENGA VINDALU

(Code di gamberi salsa vindalu (agrodolce), cipolle e peperoni con riso basmati)

JHEENGA TIKKA MASALA

(Code di gamberi in salsa orientale e spezie methi (foglie di fieno grecco) con riso basmati)

JHEENGA KARAHI

(Code di gamberi in salsa curry con verdure miste e Riso basmati)

CONTORNI

NAN (Focaccia semplice)
PAPADAM (Sfoglia di farina di lenticchie e spezie)
RISO BASMATI (Riso bianco)
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BABY PIZZA-
Pom-mozz (Ridotta)

DELLA CASA

Pom-aglio-origano

Margherita

Pom-mozz

PROSCIUTTO FUNGHI
Pom-mozz-prosciutto-funghi

P1ZZA INDIANA €10,00
Pom-mozz-Verdure Miste al curry
DIAVOLA

Pom-mozz-salamino piccante olive-peperoni
TONNO E CIPOLLA €10,00
Pom-mozz-tonno-cipolla

NAPOLI

Pom-mozz-acciughe origano
ROMANA
Pom-mozz-acciughe-capperi

PIOGGIA

Pom-doppia mozzarella

PUGLIESE

Pom-mozz-olive-cipolla

ROMANTICA
Pom-mozz-tonno-mais rucola

GORGONZOLA

Pom-mozz-gorgonzola

Pom-mozz-prosciutto crudo
PORCINI

Pom-mozz-porcini

MISTO BOSCO...............ceecuveevnenee..... £10,50

Pom-mozz-funghi Misti

CAPRICCROSAL. . - Cilinasi i sl 0l 0 €10,00

Pom-mozz-fundhi-carciofi prosciutto cotto
ZINGARA

Pom-mozz-peperoni-ricotta

BELICATA o i avi s irin st o st cobraeis e i€10;50

Pom-mozz-bresaola-rucola scaglie di grana
AL FORMAGGI

Pom-mozz-formaggi-ricotta

4 STAGIONL ¢ b veniieieviiniieeinnnneeee... . £10,00

Pom-mozz-funghi-carciofi prosciutto-olive

VIENNESE

Pom-mozz-wustel




DOLOMITI

Pom-mozz-funghi wurstel-speck
FRUTTI DI MARE €11,50
Pom-mozz-aglio frutti di mare
TRENTINA

Pom-mozz-funghi lucanica

TIROLESE

Pom-mozz-radicchio-pancetta

GAMBERETTI

Pom-mozz-salamino picc-cipolla-

peperoncino-olive
BUFALA

Pom-mozz, di bufala-rucola pomodoro fresco

Un po’ di tutto
STELLA

Pom-mozz-gorgonzola-crudo

PIZZAIOLO

Pom-mozz-pancetta-patate
CONTESA

Pom-mozz. di bufala-crudo




CASALINGA

Pom-mozz-melanzane- zucchine-salamino-origano

LEGGGERA

Pom-mozz, pomodorini, mais, rucola
scaglie di grana
Pom-mozz-salumino-pancetta-

lucanica-wurstel

VEGETARIANA €10,00

Pom-mozz-melanzane-zucchine
peperoni-spinaci-radicchio-grana
MELANZANE
pom-mozz-melanzane-grana
SPINACI E RICOTTA

pom-mozz-spinaci-ricotta grana

CAMPAGNOLA

Pom-mozz-funghi-zucchine asparagi
ORTOLANA

Pom-mozz-asparagi zucchine-cipolla-olive
CONTADINA
Pom-mozz-funghi-peperoni

OGNI AGGIUNTA

SPECIALE

Pom-mozz,finferli-gonzola, crudo

BARESE

Pom-mozz-gorgonzola-salamino-rucola

Mozz-porcini-asiago prosciutto
MEDITTERANEA

Mozz-di bufala-pomodoro fresco
PRIMAVERA
Pom-mozz-zucchine-mais-grana
AGGIUNTA DI CRUDO ... €1,50
PORCINI, TONNO

in mancanza di prodotti freschi saranno usati surgelati




Vino blanco o Rosso
Vino blanco o Rosso

Vino blanco o Rosso

VINI CLASSICI D.O.C.
“SPAGNOLLI ISERA”

BIANCHI
Nosiola

Muller thurgau
Pinot grigio

Chardonnay

ROSSI
Chianti
Marzemino
Cabernet
Pinot nero

Teroldego




Birra weiss
Birra Indiana

Birra analcollca

Coca cola piccola

Coca cola media

Acqua minerale
Acqua minerale
Bibite in lattina

Mango lassi

(Bevanda Indiana)




Cappuccino
Caffe Hag

Caffe d’'orzo

Tee caldo indiano

Aperitivi analcolici e alcolici
Grappa monovitigno di Marzadro
(Moscato, Nosiola, Muller Thurgau, Chardonay, Le diciotto lune, Ruta, Anima nera,

Mela verde, Mirtillo, Pesca e Frutti di bosco)

Cognac, Whisky

Liguoro Indiano

(Ginseng, Cardamom, Mango o Coconut)




itJAsial
FalnestralneVvitagcuci

Vorspeisen

Chicken Nuggets
Vegetarische Fruhlingsrolle

(Involtino primavera vegetariano)

Hauptspeisen

Gebratene Nudel mit frischem Gemiuise und Ei
(Paste arrostita con verdura Fresca e uova)

Gebratene Nudel mit Hihnerfleisch und Gemuse und Ei
(Pasta arrostita con carne dipollo e verdura e uova)

Gebratene Nudel mit Rindfleisch und Gemtuie und Ei
(Pasta arrostita con carne dimanzo e verdura Fresca e uova)
Gebratene Nudel mit Lammfleisch und Gemtuise und Ei

(Pasta arrostita con carne di agnello e verdura e uova)

Gebratene Nudel mit Krabben und Gemuse und Ei
(Pasta arrosttia conn gamberi e verdura e uova)

Alle Gerichte konnen auch mit Basmatireis-als Gebratene Nudel serviert
werden

Su desiderio i piatti si possono ordinare anche con riso basmati
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