PER INIZIARE
Frittatina napoletana

hucﬂ’rini, besciamella, carne trita, ;31152”,
provela, panatura croccante. (1 perzo)

A pall e r1s ross
riso basmati, ragqu napoletans, carne trita,
piselli, provola, panatura croccante. (1 pezzo)

A" pall e ris bianc
riso basmati, salame MNapoli, provela,
panatura croccante. {] pezm}

Mozzarelline fritte
ciliegine di bufala DOP con panatura
croccante homemade. (7 pezzi)

Panzerotti

patate, provela, prezremole, parmigiano e
pepe nero, in panatura croccante, (| pezzo)

Mozzarelline fritte

ciliegine di butala DOP con panatura
croccante homemade. {? pezzi}

Patatine Fritte dippers

ANTIPASTI GOURMET

Tris di montanarine gmu‘met
Martadella e pistacchio - Salmane
affumicate, stracciatella, lime e pepe rosa -
Pesce spudﬂ affumicate, menta e
stracciatella

Misto Pinuceé di mare (per 2 persone)
Maoscardini alla luciana - F’th-:::- allinsalata

con patate e prezzemolo - Bruschette pomo-
dq::-rini, basilico e olio eva - Calamarelle fritte

- Gamberi in salsa cocktail hememade.

INSALATE

Ceasar salad
Insalata verde, crostini, pello alla griglia,
scaglie di grana, salsa ceasar.

Caponata

Insalata verde, olive nere, tanno a tranci,
mozzarella di butala, pomodorini datterini e
ncciughe.

LE

1.5€

1.5€

4€

LE

4€

4€

10€

18€

12€

PIZZE Cl

itre le prr;

ASSICHE

I'a T '-'\.-.- -
e T -"-\..3'_.|

Margherita
pomodore San Marzano, fior di latte,
basilica, alie EVMO.

Butalina
pDI‘I‘IDCICIFCI- E:Il.'.!lﬂ MGFEDI‘ID,- IEICIS-I“ED_. IDI.J{'Dlll:I

campana DOPR.

(uattro formagqi
fior di |n::|1"rEr gnrg::rnmh:l, ricotta di hufcﬂﬂ,
Grana Padano a 5cug|-e

Diavola

pomodare San Marzano, provola di Agerala,

spianata piccante.

Capricciosa

pu::mu::clcur-::r San Marzano, fior di |::|’r1e,
prosciutto cotto, Funghi champignon, olive
nere di Gaeta, carciofini alla brace sott olic.

Carrettiera

provola di Agerola, friarielli e salsiccia punta
di coltelle.

Marinara
pomodoro San Marzano, aglio, origanc e
datterini freschi,

Napol

pu::mu::clcur-:r San Marzano, fior di latte,
acciughe di Cetara, olive nere di Gaeta,
organo.

Ortolana

tior di latte, triarielli, olive nere di Gaeta,
melanzane e zucchine grig|ir:|’re, datterini
giu”i @ rossi.

Wurstel e patatine

fior di latte, wurstel, patatine dippers

Ripieno classico
pomodore San Marzano, fior di latte,
pecoring, prosciutto cotto.

Ripieno “Napoletano”
pomodoro San Marzano, tior di latte, ricotta
di bufalg, pecoring, salame Nﬂpﬂli
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9€

9€

5 £

18€

19€

o€

18¢

18€

18€

13

1Z4€



LE CONTEMPORANEE
Pinucce

fior di latte, cipc:n”e caramellate, panceftto e
polpettine fritte di manzoe homemade,

Polpo Fritto

salsa di .<.r:r:1r|:;:r:1rie||r3 giu”{:- homemade,
bufala DOP, pormodarini rossi confit,
polpo tritto.

Norvegese

tior di latte, cipolla di tropea, all'uscita
salmone affumicata, guacamole, pepe rosa
in grani e basilico fritta.

La luciana
salsa icﬂrpﬂriE”G, mnscnrdini, olive nere di
Gaeta, capperi, aglio, prezzemalo e origane,

Ceasar salad

fior di latte, datterini rossi, alluscita polle
alla griglia, insalata iceberg, salsa caesar e
5cc:g|ie di qrana.

La siciliana di mare
5(1'5'5 EIZ':ZIF|Z:|'::IFiE|||El,l FJFD'U'D'CI.- I'I'IE‘lﬂl"IECII'IE a
funghetto, pesce spada e menta.

{]}lﬁttﬂ] S[ﬂﬁlﬂﬂl di mare

Pizza 4 gusti: Y4 fiordilatte, acciughe di
Cetara e capperi, ¥ provola, melanzane
e tocchetti di pesce spada, ¥ gumberﬂ
argentino, stracciatella e pistacchio, ¥
Fi-::rdih:lﬂe, moscardini alla luciana e
prezzemolo

La Ligure
fior di latte, pesto di basilico, datterini rossi,
bresacla, rucola e scaglie di grana

Burrata

fior di latte, datterini rossi, rucola selvatica,
crudo di Parma, burrata d' Andrig, scughe di
Grana Padano.

15¢

15€

15¢

14€

14€

18¢

15¢

15¢

La guml}eruuu

fior di latte, 4 gamberani, burrata d'Andria,
pesto e granella di pistacchio.

La ficata
fiar di latte, canfettura di fichi, crude di
Parma, cubetti di brie.

La don Peppe

salsa scarpariello gil::”-:l, Capperi, ucciugha
clive taggiasche, pomodarini confit, taralla
shriciclato e stracciatella

LE SPECIALI
La racchetta

pizza a forma di racchetta con manico
ripieno di prosciutto cotto e ricotta,

al centra: pancetta, cipa||u rossa di Tropeaq,
crema di pistacchio.

La perla

pizza a farma di c-::nnchighc: ripiena di: fior di
latte, datterini gialli e rossi, all uscita crude
di Parma, scaglie di Grana Padans, bufala
intera da 125gr.

0 cappiello e Toto

piZza con cornicione ripieno di ricotta di
bufala, scarpariello gialle homemade, bufala
COP, acciughe di Cetara, capperi.

PIZZE FRITTE
La completa

cicoli nﬂpﬂ|e’rr:|r1i, ricotta di bufala, pc:-mc:-d-:jm
San Marzano, provola e pepe nero.

Ziugara

salsiccia punta di coltello, friarielli, pr’-u::-u::n|u.

0" battilocehio it baby)

FIDF'I"I'DClCIfCI SCII'I MCIFICII'ID. FIFCI"U'Dlﬂ, pepe nero.

Coperto 2¢

ln mancanza di rrrescn} il prndcﬂm FIEIfTE":IrJE' e55ere surgefnﬂ:l.
Per la lista mmpllem deg“ El”E‘FgEHj si invitano | gerrﬁ.lr' clienti o rl'lmlgersi al persanale di salo.

16€

15€

15¢

16€

15¢

12¢

10€



[ PRIMI
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Lo cher .'_r‘.'"-f':-rn.'u“hf-'- [eFraCCiane propone

Pasta e ]]Hlﬂlﬂ
pasta mista con provela, Parmigianc
Reggiano, pepe, pancetta e patate.

Linguine alla luciana
linguine con salsa di moscardini, olive, capperi
e prezzemolo.

SI}HEI]PIH alla nerano
spaghetti con crema di zucchine pancetta
croccante e chips di zucchine,

Scialatiello ai frutti di mare

scialatielli con v::ungnle, ga mberﬂni, cozze,

calamari.

E vﬂugﬂle

spaghetti alle vongole con metode napoletanc.

[ SECONDI

Tagliata di manzo

servita con rucela e Grana Padano.

Cuopp di pesce

calamari e gamberi fritti.

Pesce spada alla griglia

con insalata e pomodorini,

Polipett1 alla Tuciana in tegamino

con crostini di pane.

Impepata di cozze

con pepe e prezzemolo,

[ DOLCI
Baba napoletano bagnato al rum
Tiramisu homemade

Cheesecake con 3 guﬂti

Nutella, caramello e frutti di bosco.
Bon bon alla Nutella

Sorbetto

12€

15€

14€

16€

18€

16E

14€

o€
5€

5€

b€

3,0€

BEVANDE

Pinucce

La tradizione ‘a coppa

Acqua scl 3£
Bibite ase 3€
Coca-cola, Coca-cola Zero, Fanta, Sprite,

Chinotto. The limone o pesca da 25¢l.

Birra chiara piccola 3¢
Birra rossa piccola 4€
Birra chiara media 5¢
Birra rossa media 6€
Calice d1 vino 5€
Bottiglia di vino 20€
Bottiglia di prosecco 24¢
Caffe 1€
Caffé macchiato 1,2€
Caffe corretto 1.5¢€
Digestivi 4£

La storia

Pinuccé (Fumiento Giuseppinu} nasce nel cuore
di Napoli il 4 settembre 1968..

Sin da bambina marinava la scuscla per aiutare
sua nonna Tittina nella preparazione delle
pizze nel carretto nei vicoletti di Nﬂpﬂl-i.-. una
passione tramandata a suo Figh’u Giovanni e
suo nipote Vittorio (37 generazione di pizzaioli),
raccomandandogli sempre di portare su ogni
pizza i sapori e la tradizione di un alimento
unico al mande tutte nnpﬂ|2mnn...

La nostra storia & vera proprio come le
nostre pizze.

VYoo e Fomieife




