


021 Roher Schinken!¢ mit Butter und Toast

023 Krabben-Cocktail'¢ mit Butter und Toast

025 Gerducherter C134611
auf Toast mit Zwi und Meerrettich

026 Weinbergschnecken »Bourgignonne«1s7.s
6 Stiick, in Kriuterbutter

027 Kalamaris paniert nach Pariser Artiis4n
mit Remoulade

028 Champignonképfe gefiillt mit Krabbens.:
iiberbacken mit Sauce Bearnaise

029 Carpaccio vom Rind67
mit Ruccola und Parmesankise

Salate

031 Putensalatswn
saftig gegrillte Putenfleischstreifen auf knackig
frischem Salat angerichtet

032 Gemischter Salat mit Thunfischcoaszu
mit Kise, Schinken und Eiern

033 Gemischter Salat mit Krabben .
mit Thunfisch, Eiern und Champignons

B s St it bt
035 Grilner Salat'» 3,00
036 Gurkensalat 3,00
037 Tomatensalat 3,00
038 Gemischter Salat 3,00
039 Balkan-Salat 3,00
040 Kleiner Schopska-Salat’

9,00
9,00

8,00
7,00
9,00

12,50



Damen-ToastL1367.10 -
" Schweinefilet mit Pirsich @iberbacken mit Sauce Hollandaise

~Toastui3s70

184 Schweinefilet »Bahamas«?1’

2 ki Schweinefilets in Currysauce mit panierter Banane und Ananas,
dazu Curryreis

185 Schweinelendchen 4 la Likass
2 Medaillons mit Spargel in Champignonrahm mit Rostkartoffel

' 187 Hihnchenbrust-FiletLi3s7.10
auf Spinat, mit Sauce Hollandaise iiberbacken, dazu Rosti

soweit wir
mem“wmw"“m&ﬂ
mauwom.mmw.omnmmmmﬁnum;fj >
Diese Zahlen / Buchstaben der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende £
Morgane: v brmgiss | TS
X */-Erz K terungsstoft/ Nitri:
% Flac Ereougnies “‘9 C ma e e e O
: -Erz
e - ot
. nen/-Erzeugnisse
g, m bzw. enthalt Laktose F geschwarzt
8. mit MilcheiweiB G gewachst
9. n, Nisse H mit S0Bungsmittel
10. Sellerie/-Erzeugnisse | m
i 11. Sent/-Erzeugnisse J
12. W-Euocm K ﬁim.w
:3 sam?omw u'i mit Vi
15. Weichtiere/-Erzeugnisse
* d.h. Weizen, , Gerste, Hafer
Dinkel,

Sollten Sie noch Fragen haben, unsere Servicekrafte geben lhnen gerne Auskunft.

P 13,50
16,00
13,00

12,50

13,00




ein Putenschnitzel gegen einen Aufschlag von 1,- €!

Lamm

€
072 Lammfiletorisero 26,00
(fettfrei) gegrillt mit Knoblauchsauce, Broccoli und Kroketten

073 Lammkotelett 16,50
gegrillt mit Krauterbutter, Rostkartoffeln und gemischter Salat
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A gentinische Steaks g
b &
Bei uns bekommen Sie nur Fleisch von tinischen Mastrin
garantiert ohne chemische e. {

Steaks die jeden Tag zum Festtag machen!\ s
Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen diirfen: .
englisch (rot) - medium (rosa) - well done (durch)

Hiiftsteak Beilagen
101 200 g 1550 12 SN
102 300g 2050 120
R ‘ 122 Folienkartoffel mit
Kriuterbutter 137012
| 123 Krokettens?
“ 1 Rumpsteak 28 Pomnias fites
§ " € ‘» [ : ,
e 103 200g 17,00 P
‘ 105 300g 2450 t

106 200g 20,5€
108 300g 29,00 ‘in >

Saucen

140 Champignonsauce®s’ 3,50
Wenn Sie keine 141 Knoblauchsaucerssr 300 /=
besonderen Wiinsche 142 Sauce Bearnaiseriasr 250 % o« . g
dullern, wird Ihr Steak 143 Sauce Hollandaise267102,50 &
medium (rosa) gegrillt. 144 Pepperonisaucesre 3,00
Wir verarbeiten 145 Pfeffersauce sox.i0 300
nur argentinisches 146 ZigeunersauceAvii 3,00

Aberdeen-Angus-Fleisch. 147 JigersauceA»iio 3,00



111

112

113

151

152

153

154

155

157

158

DAST
mit Champignonsauce, und gemischtem Salat

Steahks

Pfeffer-Hiiftsteak Apm1.10
mit Pommes frites und gemischtem Salat

Pfeffer-Rumpsteak Apmi10
mit Pfeffersauce, Pommes frites und
gemischtem Salat

Pfeffer-Filetsteak A-D-'m,’ ;

Rumpsteak Champignon.1s7
mit Chmpignonuueepki%ﬂ und gemischtem Salat

Knoblauch-Rum D157
mit Knoblauchrahmsauce, Pommes frites und m Salat

Rumpsteak »StrindbergeLi36710 24,00
iiberbacken mit Zwiebeln, Sauce Hollandaise,
dazu Kroketten und gemischter Salat

Rumpsteak mit Zwiebeln 1367101112 ; 21,50
mit Pommes frites und gemischtem Salat

Tonmedo »ROsSini« ML1367.10 - 26,00
Rinderfilet mit Leber, Pilzen, Gemiise, Kroketten,
Madeirasauce und gemischtem Salat

Filetsteak n»



1hian-Klassiker vom 1ROs1
s svapciciAB : 1 ;
- 3 wmmmmummmw
vicaA®
mgmmmmnm

Pola Polas® 4
Halb und Halb - SpieB und 4 Cevapcici, Djuwetschreis
und Balkansalat

cias
gmim Djuwetschreis und Balkansalat
Balkan-LeberAs . '
Schweineleber vom Rost, Djuwe

Vjesalicas®
Schweinefilets, Djuwet:

Grill-Tellerss = 2 = “

1 SpieB, 1 Kotelett, 1 kl. Pljesks

Djuwetschreis und Balkansalat, - < :
e 2

A

lfudﬁeﬁgm? bte

163 Satarasas3
geschnetzeltes Schweinefleisch mit frischen Tomaten,
Paprika, Zwiebeln und Butterreis

165 Muckalica
scharf, geschmortes Schweinefilet mit frischen Tomaten,
Paprika, Zwiebeln und Butterreis

166 Chilli-Geschnetzeltesasp.io
scharf, gesch.ietzeltes Schweinefilet mit Paprika,
Zwiebeln, Champignons, Mais, Bohnen und Butterreis
167 Beef Stroganoffasomiio

geschmortes Filetsteak mit Z:
mwmmmm&':tmw

168 Zigeuner-GulaschAp1io
goschnetzeltes Rumpsteak mi
aprka, Butterels und Balkansatat O

169 Ziiricher Geschnetzeltesomisro
mit Rostl und gemischtem Salat
204 Balkan-Topfvasrao

3Hdne.s¢m
griiner Salat Spezialsauce, Butterreis und



200

201

202

203

205

206

207

208

HackstukgefnlltmltSchafsklse,Pommesﬁ'ltes
und Balkansalat

-Pueskavlcau
Hacksteak iiberbacken mit Kise, Pommes frites
und Balkansalat

Martins-Tellert13s7.10
Schweine- und Rindermedaillon, Pommes frites, Gemiise
und Balkansalat

Balkan-Tellerasco
ZCevapclcl,ZLeber,lSpeck.IKotehtt,lkl.Pljeshvlca.
Djuwetschreis und Balkansalat

Bajic-TellerAs?
1 Kotelett, 1 SpieB, 4 Cevapcici, Schafskise, Djuwetschreis
und Balkansalat

Zwiebel-Rostbraten 1367101112
mit Pommes frites und gemischtem Salat

Lustiger BosnjakABciLis6110
gefilltes Rumpsteak mit Schinken und Kse, Pommes frites,
Gemiise und Balkansalat .

Réiuberfleisch4® (brennend)
znmlsmlnmmmm

14,00

14,50

17,00

18,50

15,50

16,50

17,00




' TFiir zwei oder mehrere Personen

s R \ - ‘
, >
&N_

Platten

Gourman Platte >
ZSpieBe.ZKoteletts.Zklmmmpotuh.
ZCenpdd,ZStnckSpeek,Zkldnepnmm
mmummammmw

242 fiir 2 Personen 35,00 € e
243 fiir 3 Personen 52,50 € , ﬁ g
244 fiir 4 Personen 70,00 € a .t

——

et P, e, e
Butterreis, Kroketten, Broccoli mit Sauce Hollandaise, gemischter Salat

245 fiir 2 Personen 52,00 €

Lika-Platte* (brennend serviert)

2 SpieBe, 2 Koteletts, 2 kleine Rumpsteaks, 2 kleine Pljeskavica,
2-Cevapcici, 2 Wiirste (Debrecziner), Djuwetschreis, Pommes frites,
und Balkan-Salate

246 fiir 2 Personen 3500 €
247 fiir 3 Personen 52,50 €
248 fiir 4 Personen 70,00 €



e L

2 PfefferlendchenApMi3z.i0

3 Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce, Kroketten und
Gemiise

173 Pfefferspiefanmirio 17,50
3 Schweinemedaillons mit gebackenem Kise, Papﬂh und
Pfeffersauce, dazu Pommu frites und Salat

176 Filet Mignon »Robinson«Apam137.10 25,50
2 kleine Rinderfilets in Madeirasauce mit Pfifferlingen,
dazu Kroketten und Salat

177 Putenbrust »Oriental«dis7.10
geschnetzelte Putenbrust mit Bu

178 Putenmedaillons »L
mit Kse fiberbacken, dazu rok

Ty = e
¢ 234 Cevapcici mit Pommes frites und Salat
235 SpieB mit Pommes frites und Salat



Fisch

061 mdevom(iﬂll
frischer Knoblauch in Olivensl und Salat

062 Scampi vom Grill

mit Salzkartoffeln, Blattspinat, frischer Knoblauch
in Olivendl und Salat

064 Forelle »Blau«, »Miillerin« vom Grill:

mit Salzkartoffeln, Blattspinat, frischer Knoblauch
in Olivendl und Salat

066 Heilbutt-Filet, gebratenp13s7.10

mtmwmw
und Salat

067 Lachssteak, gegrilltoisr.ion

numx-mmmn.mamm
und Salat

068 SchollenFiletinButtotM"
mmmm
Blattspinat und Salat

069 Zander-Filet vom Grillp.14

mit Mix-Reis, Blattspinat, mediterraner Sauce
und Salat

070 I
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251

253
254

261
262

263

271

272

273

274
275
276

Kidse

Camembert iiberbacken 137
mit Butter und Brot

Schafskise’ mit Butter und Brot 7,00
Gemischte Kiseplatte’ mit Butter und Brot 8,00

Fiir 2 Personen 16,00
Desserts
: €
Mousse au Chokolatse” 6,00
Palacinke 1137 mit Zitrone, Schokolade oder 6,00

Marmelade

Palacinke a la »Lika«1M135679 fiir 2 Personen 16,00
gefiillt mit Vanilleeis, iiberzogen mit Weinchateau

Eiscreme
Coupe LikaABM35619 %

mit Friichten und Maraschino

Maraska-Vanilleeis 35679
mit heiBlen Kirschen

Coupe Danemark 35679

§6E § § §o
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T Apervitifs 5
Campari Soda Glas 3,504/
Campari Orange Glas 400 S
W 5l 450 N
Sherry mild Scl 3,50 k
Cinzano bianco 5¢cl 3,50
Aperol-Spritz Glas 5,00
Hugo-Spritz Glas 5,00
. ? .
m} Weine
- Offene Weilweine € Offene Rotweine
321 Grasevina 021 4,60 343 Plavac
trocken trocken
323 Laski Rizling 021 4,60 342 Vranac
- lieblich trocken
324 Traminac 021 4,60 344 Peljesac
= halliondiusn halbtrocken
» m 345 Dalmatiner
mild .
346 Kadarka
> .
L g %
o - Flaschenweine, weill € .
w~ Grasevina  FL0,751 32,00 nwm
oy 371 Plavac
351 Laski Rizling L0751 28,00 i
.4 52 mnem FLO7s1 3000  O'0 Vranmac
o ko g, trocken
373 Dalmatiner
mild
€ 374 Kadarka
021 4,60 lieblich
021 4,60 :
€ Sekt
: 021 5,50 332 Mumm (Flasche 0,75 1
Likbrwein, sil§ 334 Piccolo (Flasche 02 ) &
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Getrinke
. € Biere ’

200 401  Bitburger Pils
300 402  Vita Malz
200 403  Frankenheim Alt
%;g 404  FPrith Kslsch 03

200 405  Alkoholfreies Bier 0,331

4 400 400 Weisenbler -
5,00
2,50
310  Spirituosen
P » = Bammﬁordo 4 b
- Alkoholfreie Getriinke 12:2; Grapp:sme ‘27':'11
, 00 Coca ColaAl 021 210 449 Sambuca 2c
01 Coca Cola light Ml 021 210  gr0 oo 2
302 Fantahe Vi m 41
0 Mineralwasser FL 0,251 2,00 474  Wodka, pur 2d
Apfelsaft il - P 2d
Wmbanht  BAL N oSSR ‘¢
. Johannisbeersaft FL 021 3,00 ’ {““' Sivowt
Orangensaft 021 3,00 Biventr nd ot
W o . 477 Slivowitz 4

> 310 Bitter LemonX 021 300 478 ack Palinka 2d
< 311 Indian TonicWater® 021 3,00 m‘lﬂﬂ
=

Ginger AleA 021 300 480 Linie Aquavit 2cl

- Veinbrand Magenbitter

451  Asbach Uralt 2d 3,00
v 3 MonmWOeme 34 400 THRDNEEN e it
5 103er 2¢c 2,50 422 m 2¢l
: 423 Femnet Branca®  2¢
424 Ramazzotti 2
425  Jigermeister 2cd
1 Remy Martin VSOP. 2¢ 6,00
431 Johnny Walkers  2¢l 300 Likbre | ¥
32 Ballentinest 2ad 300 411 Kruskovac 2 300 v
434 Jack Daniels 2¢ 350 | i
436  Chivas Regal 2cd 500 413 Baileys 2d




