


 

      Gasthaus zum Ulmer                                                                                      

 

 

 

 

Liebe Gäste, 
 
ich heiße Sie herzlich Willkommen in diesem circa 500 Jahre alten Kulturdenkmal, 
um 1765 nachweislich als „Gasthaus zum Löwen“ in einem Kaufvertrag genannt. 
Beim verheerenden Brand 1804 in der Riedlinger Innenstadt wurden 11 Gebäude in Schutt 
und Asche gelegt. Eines davon die Scheuer des Bauern und Fuhrmann Johann Buck. 
Ihm wurde der Wiederaufbau an gleicher Stelle (ehemals Hotel Mohren, gegenüber der Sparkasse) jedoch 
untersagt. 
Trotz 1793 erfolgter Aufnahme Bucks in die Bürgerrolle und der damit verbundenen bürgerlichen 
Rechte stellte der Magistrat fest: „da Buck keine Profession treibe und sich lediglich vom Ertrag seiner 
Güter und dem wöchentlichen Fuhrwerke nach Ulm erhalte, könne er sein Gebäude irgendwo, 
nicht jedoch an der Hauptstraße, neu errichten. 
1805 kaufte Buck schließlich dieses Haus in der Weilerstraße 17. 
1812 kam ein benachbartes Brauhaus in der Froschlache 1 dazu. Von nun an konnte Buck von seiner 
“Bierbrauerey“ vorzüglich leben und fuhr noch alle14 Tage für die Riedlinger Kaufleute nach Ulm. 
Nach und nach verlor das Gasthaus seinen Namen und wurde „Zum Ulmer“ genannt. 
Sein Sohn Matthias führte das Fuhrwerk, Gasthaus und Brauerei fort bis es 1865 an Blasius Edel, 
„Ulmer Wirt“ von da an genannt, überging. 
Auf ihn folgte der Unlinger Munding und darauf die Stützles vom Talhof als Wirtsleute. 
 
2009 erwarb der ebenfalls aus Unlingen stammende Udo Mailach das Gasthaus. 
Von 2010 an, bis Ende 2012, führte der neue Besitzer mit viel Liebe zum Detail und enormer Eigenleistung 
umfangreiche Sanierungs- und Renovierungsarbeiten durch und hat damit den Erhalt des Kulturdenkmals 
bewirkt. 
 
Das aufwändige Wandbild über dem Eingang zeigt Überliefertes und Persönliches 
Des Besitzers um 1935. Die Postkutsche hat hier jedoch nie gehalten. 
 
Bereits seit über 30 Jahren beherbergt dieses ehrwürdige Fachwerkhaus unser 
  
„RESTAURANT TAPAS“. 
 
Wir servieren Ihnen mediterrane Spezialitäten rund um die spanische Küche und fühlen uns dabei der 
Tradition und der aus Jahrhunderten erwachsenen Gastfreundschaft verpflichtet. 
 
Mit über 60 Sitzplätzen sind wir jederzeit in der Lage Ihnen ein kuscheliges Tischchen für zwei, aber auch 
Tische für bis zu 20 Personen anzubieten. 
Ihre private oder geschäftliche Feierlichkeit gestalten wir gerne individuell mit Ihnen. Hierfür bieten wir 
Platz für bis zu 60 Personen. 
Kinder und Jugendliche unter 18 Jahren sind bei uns ausdrücklich und im Rahmen des 
Jugendschutzgesetzes herzlich willkommen. 
Ich freue mich, dass Sie meine Gäste sind und möchte alles dafür tun 
Sie zu verwöhnen, damit Sie unser Haus begeistert verlassen können und gerne wiederkommen! 
 
Udo Mailach 



 

 

TAPAS VARIADAS 
 
 

QUESO de CABRA 17  
Frischer Ziegenkäse mit feinem, 
Bacon umhüllt, flambiert, ein Genuss! 

8,10 EUR 

  
DATILES CON BACON  
Datteln im Speckmantel, flambiert 
 

8,10 EUR 

PAN TOMATE 
Geröstete Weißbrotscheiben mit Olivenöl, Tomaten und 
Knoblauch      

6,90 EUR 

  
  
  
  
GAMBAS  AL AJILLO 12  

 
Tiefseegarnelen in Knoblauchöl, heiß, lecker und pikant 

 
 
GAMBAS AL PIL PIL12 

 
Tiefseegarnelen in feinem Sherry, auch pikant 
 
 
GAMBAS 8 ST. 12,17 

 
8 Riesengarnelen auf der Schale gegrillt, 
ein ganz besonderer Genuss 
 
 

18,70 EUR 
 
 
 
 

18,70 EUR 
 
 
 
 
 

18,70 EUR 

JAMON SERRANO 
  
Luftgetrockneter Schinken mit Brot 
 
mit pan con tomate, aceite y ajo 
Geröstetes Brot mit Olivenöl, Tomaten  
und Knoblauch 
 
TAPAS  RACION 17 

Jamon Serrano, Manchego-Käse 
y Pan con Tomate 

16,20 EUR 
 
 
 

21,10 EUR 
 
 
 

20,60 EUR 

  
BEILAGENSALAT 19, 20, 22 

 
5,90 EUR 

  
  
                                                           
 

MENU - ein besonderer Hinweis                                                      
Wählen Sie zu Ihrem Hauptgang eine TAPAS Vorspeise 
und wir ergänzen Ihr Wunschmenu  mit einem kleinen  Salat 
gratis! 
 
Unsere weiße Salsa, die wir Ihnen zu vielen Speisen reichen 
enthält Milch d.h. 17 Alle Salatbeilagen 19 20 22 
 
Legende der Zusatzstoffe und Allergene auf der letzten Seite 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

COMIDAS 
 
LOMO 
feine Schnitzelfilets vom Schwein  
vom Grill, mit Patatas Fritas oder mit Salatbeilage und Brot 
 
LOMO CEBOLLA  

 
 

15,30 EUR 
 
 
 

16,90 EUR 

mit feinen Zwiebelringen 
 

 

PINCHITOS 2 

Maurische Fleischspieße vom Schwein  
orientalisch gewürzt, vom Grill 
mit Patatas Fritas oder mit Salatbeilage und Brot 
 
PLATO COMBINADO 2 

Lomo, Pinchito, u. Chorizo 
Vom Grill 
Mit Patatas Fritas oder Salatbeilage 
 

16,50 EUR 
 
 
 
 

16,50 EUR 
 

 

SEPIA echter Tintenfisch 23, -24 
Zart gegrillt mit feiner Knoblauchmarinade 18,80 EUR 
Mit Patatas oder Salatbeilage  
  
  
PLATO VEGETARIO 17 

Zucchini, Championes, Paprika, und   
mit Käse überbackene Tomaten vom Grill 
mit Patatas Fritas oder mit Salatbeilage und Brot 
 

16,20 EUR 
 

  
 
EL TORO      250 Gramm       
 
Argentinisches Rinderhüftsteak 
mit Patatas Fritas oder Salatbeilage und Brot 
 
BROCHETA ESPECIAL    250 Gramm Filet 
 
Großer Grillspieß vom Schweinefilet mit frischem 
Paprika, Tomaten und Zwiebeln 
mit Patatas oder Salatbeilage 
 
 
POLLO 
 
Hähnchenbrustfilet vom Grill 
mit Patatas Fritas oder Salatbeilage und Brot 
 
 
LOS TRES CARNES 
 
Grillteller mit Steaklet vom Rind, 
                    Hähnchenbrustfilet 
                    und feine Scheiben vom Schwein   
mit Patatas Fritas oder Salatbeilage und Brot 

 

 

21,50 EUR 
 
 
 
 

19,90 EUR 
 
 
 
 
 
 

16,90 EUR 
 
 
 
 
 

19,90 EUR 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
COMIDAS 
 
 
SPAGHETTI de GAMBAS 12 

 mit Garnelen, geschmelzter Cocktailtomate, Lauchzwiebel 
und Knoblauch 
 
 
SPAGHETTI de TERNERA 
Mit Rindfleischstreifen und frischem Spitzpaprika 
 
 
LUPINA - WOLFSBARSCHFILET 14 

vom Grill mit feiner Olivenölmarinade 

 
 
 
 
 

17,80 EUR 
 
 
 

14,50 EUR 
 
 
 

18,80 EUR 
 

  
  
  
  
  
  

PARA LOS NINOS – FÜR UNSERE KINDER bis 12 Jahre  
 

 
 
PATATAS FRITAS 17 

Frittierte Kartoffelscheiben  
5,10 EUR 

  
  
  
  
POLLO           
Hähnchenbrustfilet, natur  
mit Patatas Fritas 
 

8,50 EUR 

 
 
 
 

 

 
 

 

LOMO 8,50 EUR 
 magere Scheiben vom Schwein, gegrillt 
 mit Patatas Fritas  
 wahlweise mit Ketchup oder feiner Knoblauch Salsa 17 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Unsere weiße Salsa, die wir Ihnen zu vielen Speisen reichen enthält Milch d.h. 17 
Alle Salatbeilagen  19 20 22 
Legende der Zusatzstoffe und Allergene auf der letzten Seite 



 

 

 

ENSALADAS VARIADAS 
 
ENSALADA MIXTA* 
Eisberg, verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurken, Paprika, 
Rettich- und Karottensalat, Saisonales, Zwiebeln, Oliven,  
mit Brot 

9,50 EUR 
 

 
ATUN* 14 

gem. Salat mit Thunfischstücken 
mit Brot 

 
15,90 EUR 

 
MANCHEGO* 17 

gem. Salat mit Käse aus Kuh- Schaf- u.  
Ziegenmilch 
mit Brot 

 
15,50 EUR 

 
PASTOR* 17 

Hirtensalat gem.Salat mit echtem Schafskäse in Lake gereift, 
viel Oliven und Zwiebeln 
mit Brot 

 
15,50 EUR 

 
QUESO* 17 

Gem. Salat mit Käsestreifen 
mit Brot 

 
13,90 EUR 

 
POLLO* 
Gem. Salat mit Hähnchenbrustfilet 
mit Brot 

 
15,90 EUR 

 
GAMBAS* 12 

Gem. Salat mit Garnelen v. Grill 
mit Brot 

 
18,80 EUR 

  
VICTORIA* „a la Sigrid“ 
Gem. Salat mit feinen Scheiben gegrillter Champignons  

14,50 EUR 

mit Brot 
 

 

LUPINA* 14 16,90 EUR 
Gem. Salat mit feinem Wolfsbarschfiletfilet 
mit Brot 
 
TERNERA 
Gemischter Salat mit Rindfleisch vom Grill 
mit Brot 

 
 
 

14,90 EUR 

  

* = unser hausgemachtes Dressing beinhaltet 19, 20 , 22 
alternative empfehlen wir Ihnen Ihren Lieblingssalat mit Essig 
und Öl anzurichten 
 
 

 

  
  
  
  

 
 
Legende der Zusatzstoffe und Allergene auf der letzten Seite 



 

 

 
 
VINOS 
 
 
 
Qualitätsweine   
 
ANARES crianca Rioja, rot 

 
0,25l 

 
6,90 EUR 

 
Castillo de Jumilla, rot 

 
0,25l 

 
6,90 EUR 

Tempranillo, crianca 
 
 
                          

 
 
 
 

 
 
 
 

 
NAVA REAL, La Mancha, weiß 
 
Castillo de Jumilla, rosado 

 
0,25l 
 
0,25l 

 
6,90 EUR 

 
6,90 EUR 

 
 
 Penasol  
 

  

Vino Tinto Tempranillo, rot 0,25l 5,90 EUR 
 
Vino Blanco Airen, weiß 

 
0,25l 

 
5,90 EUR 

 
Vino Rosado Tempranillo, rose 

 
0,25l 

 
5,90 EUR 

 
Weinschorle Weiß 

 
0,25l 

 
5,40 EUR 

 
Weinschorle Rot 

 
0,25l 

 
5,40 EUR 

   
Blanco Verano  
(auf Eis mit Zitrone) 

0,25l 5,40 EUR 

 
Tinto Verano  
(auf Eis mit Zitrone) 

 
0,25l 

 
5,70 EUR 

   
 

FLASCHENWEINE 
 
Rioja Reserva 

 
0,75l Fl. 

 
Bitte erfragen ! 

 
 
Fl. Qualitätswein n. Wahl 

 
 
 
0,75l Fl. 

 
 
 

20,70 EUR 
   
Weitere Flaschenweine bitte erfragen 

 

Weitere Weingetränke 
Martini 

 
0,1l 

                                          
4,90 EUR 

 
Moscatel (Likörwein) 

 
0,1l 

                                         
4,00 EUR 

Sherry (Medium, Dry, Fino)                                         
 
Cava Seco span. Sekt Freixenet 

 
0,1l 

                                         
3,50 EUR 

 
Sangria 

 
0,4l 

 
5,50 EUR                                      

 



 

 

   
 

CERVEZAS 
  

SCHUSSENRIEDER  - Spitzenbiere vom Land  
 
Pils 11 0,5l 

 
4,50 EUR 

 
Pils 11 0,3l 

 
3,80 EUR 

Hefeweizen 11 0,5l 
0,3l 

4,50 EUR 
3,80 EUR 

Kristallweizen 11 0,5l 
0,3l 

4,50 EUR 
3,80 EUR 

Hefeweizen dunkel 11 

 
0,5l 4,50 EUR 

Alkoholfreies Bier 11 0,5l 4,50 EUR 
 

   
   
   
   
   
   
   
   

BEBIDAS 
 
 
Apfelsaft 0,4l 

0,2l 
4,50 EUR 
2,90 EUR 

Orangensaft 0,4l 
0,2l 

4,50 EUR 
2,90 EUR 

  
 

 
 

Kirschsaft 
 

0,4l 
0,2l 

4,50 EUR 
2,90 EUR 

Maracujasaftschorle 
 
Johannisbeerschorle 
 
Apfelsaftschorle 

0,4l 
0,2l 
0,4l 
0,2l 
0,4l 

4,50 EUR 
2,90 EUR 
4,50 EUR 
2,90 EUR 
4,50 EUR 

 
Orangensaftschorle 

0,2l 
0,4l 
0,2l 

2,90 EUR 
4,50 EUR 
2,90 EUR 

   
   
Fanta-1,-2, Spezi –1,-2,-5 0,4l 

0,2l 
4,50 EUR 
2,90 EUR 

Pepsi Cola –1,-2,-5 0,4l 
0,2l 

4,50 EUR 
2,90 EUR 

Mineralwasser im Glas 
(lt. Verordnung: wird zu Tafelwasser) 

0,4l 
0,2l 

3,50 EUR 
2,40 EUR 

Teinacher Mineral natural o.med. 0,75l 
0,33l 

5,90 EUR 
3,70 EUR 

  
 

 
 

   
   
 
Legende der Zusatzstoffe und Allergene auf der letzten Seite 

  



 

 

 
 
 

CAFE (Kaffee) 5 

 
 
Café con leche (Milchkaffee) große Tasse 5,17, 3,90 EUR 
 
Cappuccino    große Tasse 5,17 

 
3,90 EUR 

 
Espresso 5 

 
2,90 EUR 

 
Cafe solo (Kaffee schwarz) 5 

 
2,90 EUR 

 
Cafe pequeno Tasse Kaffee 5 

 
2,90 EUR 

 
Carajillo (Espresso mit Weinbrand.) 5 

 
5,90 EUR 

 
Cortado (Espresso mit Milch) 5,17 

 
3,20 EUR 

 
Latte Macchiato   großes Glas 5,17 

 
3,90 EUR 

  
 
 
 

HEISSE GETRÄNKE 
 
 

 

Tee 
(versch. Sorten erfragen) 

3,20 EUR 

 
Tee mit Rum 

 
5,20 EUR 

 
Heiße Schokolade, KABA 17,11, 

 
3,90 EUR 

 
Cortado en Anis 5 
 
 
 

SPANISCHE WEINBRÄNDE 2CL 
 
Osborne 
 
Bobadilla 103 
 
Carlos 1 
 
Cardenal Mendoza 
 
Gran Duce d Alba 

 
6,90 EUR 

 
 
 
 
 

2,90 EUR 
 

2,90 EUR 
 

3,90 EUR 
 

3,90 EUR 
 

3,90 EUR 
 
 

  

  

 

 

 
Legende der Zusatzstoffe auf der letzten Seite 
 
 



 

 

LONGDRINKS 
 
 
  
Tequilla – Sunrise  -1,-2 7,50 EUR 
 
Bacardi – Cola -1,-2,-5 

 
7,50 EUR 

 
Bacardi – Orange 

 
7,50 EUR 

 
Wodka – Lemon 6,-3 

 
7,50 EUR 

 
Gin – Tonic  6,-3 

 
7,50 EUR 

 
Campari – Orange 1 

 
7,50 EUR 

 
 

 

 

SPRITZ 
 
 

 
Sarti Spritz -1,-2 

 
7,50 EUR 

 
Lillet Wild Berry, Himbeeren 1,-2 

 
7,50 EUR 

 
Aperol Spritz  1,-2 

 
7,50 EUR 

  
 

Johannis/Rosmarin Spritz 1,-2 
 

7,50 EUR 

Sekt Aperol 1 7,50 EUR 
 
 
ALCOHOLICOS  (SPIRITUOSEN)  2cl  

 
 
Anis (seco, dulce) 2,70 EUR 
 
 

 

Ramazotti auf Eis 2,70 EUR 
 
Tequila Gold 

 
2,70 EUR 

 
Tequila Silver 

 
2,70 EUR 

 
Sol y Sombra Anis mit Soberano (Weinbrand) 

 
2,70 EUR 

 
Baileys –1 

 
2,70 EUR 

 
Licor 43 –1 

 
2,70 EUR 

  
 
 
 

..und viele andere 2,70 EUR 
 

Legende der Zusatzstoffe und Allergene auf der letzten Seite 

 

 



 

 

 

Legende der Zusatzstoffe und Allergene 

1. kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe 

1 Farbstoff 

2 Konservierungsstoffe 

3 Geschmacksverstärker 

4 Süßungsmittel 

5 Coffeinhaltig 

6 Chininhaltig 

 

 

2. Allergene 

11 Glutenhaltiges Getreide  

12. Krebstiere  

13. Eier 

14. Fische 

15. Erdnüsse 

16. Sojabohnen 

17. Milch, Laktose 

18. Schalenfrüchte (Nüsse) 

19. Sellerie 

20. Senf 

21. Sesamsamen 

22. Schwefeldioxid und Sulfide 

23. Lupinen 

24. Weichtiere 




