I.eila et Dédé

vous recoivent pour vous
faire découvrir les saveurs
locales et marocaines.

Bon appetit.




Menu a 22€ :

Entrée :

Salade fraicheur

ou Salade de chévre chaud
ou Salade de gésiers

ou Pastilla au foie de volaille
ou Pastilla au fromage carotte
ou Charcuterie

Plat :

Tajine aux pruneaux et a l'ananas(VEAU)

- ou Tomate carameélisées

ou Poulet au citron confit

ou Piéce du boucher

ou Haut de cuisses de poulet sauce marocaine
ou Magret

Dessert :

Proposition du serveur




Menu a 28€ :

Entrée :

‘Salade campagnarde (Jambon de
montagne,magret séché et foie gras)

ou Duo de foie gras

ou Charcuterie

ou Pastilla de poulet amandes ou fruits de mer

Plat :

Magret au foie gras

ou Tournedos Rossini

ou Souris d'agneau

ou Requin en sauce

ou Morue grillée a 1’aioli

Dessert :

Fondant au chocolat ou au caramel
ou Tarte Tatin

ou Nougat glacé

ou Poire belle-Héléne

ou Glaces speciales
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salade de chévie 8¢
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PLAT

- kefta . : R

tajine pruneaux- L Is€
tajine tomate carameélisee T18€

- souris dagnieau 18€
magret 350g min | 18€
magret au foie gas - . 20€

entrecote 380g . - 18€

© cote de bozuf 1 kg 28¢€
piece de ‘Uoc.n:mw < 3 15€

DESSERT

proposition de serveur (se)




