
 

 

 

Entrées froides : 

 

- Verrine tartare de saumon baies roses, méli-mélo d’agrumes, crumble aux herbes 

7.90€ 

 

- Carpaccio de bœuf truffé, noisette torréfié roquette 7,40 € 

 

- Foies gras maison, confit d’oignons, cookie salé aux fruits secs 8.90€ 

 

- Parfait de saumon fumé, guacamole, œuf poché, mouillette croustillante 7.90€ 

 

__________ 

 

Entrées chaudes : 

 

- Coquille st jacques fines champagne, fondue de poireaux 7,60€ 

 

- Œuf mollet fris, tombée d’épinards, pleurotes rôties copeaux foies gras 6.90€ 

 

- Feuilleté pétoncles crevettes grises, petits légumes 6.90€ 

 

- Ravioles de crabes, coulis crevettes, éclats de courgettes 7.20€ 

 


