
Weihnachts
A U S  T O P F  U N D  P F A N N E

Paniertes Schnitzel 
vom Landschwein mit frischen Rahmchampignons und

Pommes
20,10€

Geschmorte Rindsroulade
gefüllt mit hausgeräuchertem Speck und Zwiebeln dazu

Apfelrotkohl und Klößen
23,90€

Hirschgulasch
mit hausgemachtem Apfelrotkohl und Klößen dazu Birne mit

Preiselbeeren 
24,90€

SPEISEKARTE

Knusprige Entenkeule 
mit hausgemachtem Apfelrotkohl und Klößen

26,90€

Zarte Gänsebrust
mit hausgemachten Apfelrotkohl und Klößen

29,90€

N U R  A U F  V O R B E S T E L L U N G

Gebratenes Lachsfilet
mit Rigatoni geschwenkt in cremiger Sahnesoße, verfeinert

mit Kischtomaten und jungen Blattspinat
24,90€



Weihnachts

gefüllter Bratapfel
dazu Vanillesoße 

9,90€

Warmes Schokoküchlein
mit leicht schmelzenden Kern, dazu eine Kugel Vanille Eis

8,90€

SPEISEKARTE

D E S S E R T S  

N U R  A U F  V O R B E S T E L L U N G

S U P P E N
Klare Brühe mit feinen Waldpilzen und

Gemüsestreifen
6,90€

S A L A T E

Winterlicher Pflücksalat
Frische Blattsalate der Saison mit Tomaten, Gurken, Mais,

gerösteten Kernen, dazu panierter Hirtenkäse
und Honig Senf Dressing

16,90€

Gurkensalat
4,90€

Kleiner Beilagensalat
5,90€

V O R S P E I S E
Würzfleisch mit Käse überbacken, Zitrone und Toast

5,90€


