SPEISEKARTE

AUS TOPF UND PFANNE
Paniertes Schnitzel
vom Landschwein mit frischen Rahmchampignons und
Pommes
20,10€
Geschmorte Rindsroulade
gefillt mit hausgerauchertem Speck und Zwiebeln dazu
Apfelrotkohl und Klofsen
23,90€
Hirschgulasch
mit hausgemachtem Apfelrotkohl und Kl6f8en dazu Birne mit

Preiselbeeren

24.90€
Gebratenes Lachsfilet

mit Rigatoni geschwenkt in cremiger Sahnesof3e, verfeinert
mit Kischtomaten und jungen Blattspinat
24,90€

NUR AUF VORBESTELLUNG

Knusprige Entenkeule
mit hausgemachtem Apfelrotkohl und Klofsen
26,90€
Zarte Gansebrust
mit hausgemachten Apfelrotkohl und Klofsen




SPEISEKARTE

VORSPEISE
Wiirzfleisch mit Kase tiberbacken, Zitrone und Toast
5,90€
SUPPEN
Klare Briihe mit feinen Waldpilzen und

Gemiisestreifen
6,90€
SALATE
Gurkensalat
4,90€
Kleiner Beilagensalat
5,90€
Winterlicher Pflicksalat
Frische Blattsalate der Saison mit Tomaten, Gurken, Mais,
gerosteten Kernen, dazu panierter Hirtenkase
und Honig Senf Dressing
16,90€
DESSERTS
Warmes Schokokiichlein
mit leicht schmelzenden Kern, dazu eine Kugel Vanille Eis
8,90€
NUR AUF VORBESTELLUNG
gefiillter Bratapfel
B, '--'f,.-i-f'dazu Vanillesofse




