AR Atte Gerichte werden mit Basmatireis seryiery

147 Lamb Shahi Korma "** (mild] Lammfleisch wird mit &iner milden
aus Gewdrzen, Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewnlisson Sole sy
| 4,50 (Ein Gericht aus der kbniglichen Mogul-Kiiche), Pbereiter 7 -
148 Lamb Bhindi Masala ° Lammfleischstiicke mit Okraschopen :

9 450 S Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten . 2.5
149, Lamb Madras *(scharf) Lammfleisch i einer scharfen Speziasate :
mit Zwiebeln Tomaten, Ingwer und frischen Champignons Tubereiter

151 Lamb Jalfarezi ® (scharf) Lammfletsch mit einer wiirzigen Mischung
aus Ewiebeln, Knablauch, Tomaten, Papiika und Karotten in efner (i i

5,50 FRSTH / GABRSIEELIEN At Gerichte werden mit Basmatirets o

5,50 161 Fisch Curry “**Fischfiletstlicke mit Ingwer, Zwiebaln und frischen |
und Salat 162 Fisch Bhuna " Fischfilet gebraten mit Ingwer,
ererbsentelg 4,50 Iwisbel, Knoblauch und Tomaten
163 Fisch Madras '* (scharf) Fischstilcke mit Champignons, Ingwer,
g 4,50 Knoblauch, Tomaten in orientalischer SoBe
164 Jhinga Palak "** Gamelen mit frischen Zwiebein und Tomaten
10,50 in Rahmspinat, orientalisch gewiirz
1und Salat 165 Fisch Jalfarezi ***[mittelscharf) Fischfilet zubereitet. mit einer wiirzigen
4,00 Mischung von Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Paprika
und Karotten in einer Currysole
2,00 166  Fisch Subji " Fischfilet mit frischem Gemiise in einer Currysole
167 Jhinga Shahi '** (mild) Garnelen mariniert, nach des Hauses
(nur beim Volk des Indu-Tales bekannt)
168 Jhinga Curry ' Gamellen gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und
frischen Krattetn in einer CurrysoBe 0 B
170  Jhinga Jatfarezi " Gamelen zubereitet mit einer wiirzigen Mischung ) =
- vonZwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Paprika und Karotten in einer CurrysoBe S
171 Fisch Chili *“* fittierte Fischfiletstiicke mit Paprika, Zwiebeln, Karotten

renteg 4,50

1 Salat L

75 Damm Vegetable Biryani '“* Basmatires gebraten mit Zicbeln
il -mild gewdirzt mit Mandeln, Kokosnuss und Rosinen

ubereitetes Gemilsecurry
kase in Sahnesolle mit Rosinen,
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in ein abgestimmter Mandelsofe mit exotischen Gevelrgen, 00
200 Paneer Tikka Butter Masala '* hausqemachter Frischase im Tandgo,

gegrltund mi eine leckeren Masal-Btesofe sl ./
201 Paneer Makh ni e

mit spezial 5oBen aus Cashewnilssen, Tomaten, Zwie “_
202 Palak Chana “"*Hausgemachte Frischkise mit Eﬂwﬁiﬁ i

Spinat, Tomaten, Zwiebeln und Gewiirze g
203 Paneer Chill ““* frittierte Frischkasestiicke mit Paprika, Zwieheln

Karotten, Weilikohl, Ingwer und Knoblauchsofe .

PASTA SPEZALTRTEN Rigatoni - Tortellni - Spaghett

211 Napoli “**4mit Tomatensofe 6,00
212 Bolognese **< mit HackfleischsoBe 6,50
213 Carbonara “**< mit Vorderschinken, £ und Sahnesoge 5,50
214 Romantika ° mit Broceoli, Erbsen, Champignons, Knoblauch, Sperialsofe 7,50
215 Tandoori ““* mit gegrilten Hihnerfleisch (nach indische Art] 7,50
216 Spinata "*“mit Spinat und Gorgonzola in SahnesoBe mit Kise Gbetbacken 6,50
SICHEMITTZEL VoM SCHWEIN/PUTE/HUHN
Alle Gerichte werden mit Pommes, Kroketten, Kartoffeln oder Rels
281 Schnitzel Wiener Art“ ® paniertes Schnitzel mit Beilagen Salat 7,90
282 Zigeunerschnitzel @ 8,50
paniertes Schnitzel mit PaprikasoBe und Batlagen Salat
283 Rahmschnitzel ©%2 8,50
paniertes Schnitzel mit ChamplgnonssoBe und Beflagen Salat
[RINDFELESCH-GERICHTE (ca. 2009)
Alle Gerichte werden mit Pommes, Kroketten, Kartoffeln oder Rels
295 Rumpsteak *vom Grill mit Beilagen Salat 13,50
297 Rumpsteak ala Pepe "**in griiner PfeffersoBe mit Beilagen Salat 14,90
[FASCHHEERICHTE

Alle Gerichte werden mit Pommes, Kroketten, Kartoffeln oder Reis
301 Calamari vom Grill * Thunfisch mit Gemiise und Bellagen Salat

303 Lachssteak vom Grill ™ mit Gemisebeilage und Bellagen Salat
304 Scampi vom Grill ®* mit Gemiisebeilage und Beilagen Salat

305 Gemischte Fischplatte **

~ vom Grill Scampi, Lachssteak und Calamari 1Persan
dazu Gemiise und eln Beilagensalatbacken 2 Personen
RORE I EREA I GER

311 Portion Pommes frites '+ .
314 105t Chicken Wings “***<*mit Pommes und Ketchup




