
Speisekarte


Vorspeisen

Vorspeisensalat mit karamellisierten Nüssen und
marinierter Birne (vegi) 7,8,9,10   7,00 €

Kürbis-Orangen Suppe (vegi)
mit Ingwer Creme fraîche und gerösteten Kürbiskernen 7,8,10,14   8,00 €

Gratinierter Ziegenkäse auf Wildkräutersalat, dazu
karamellisierte Walnusskerne (vegi) 7,8,10   10,50 €

Roastbeef Carpaccio
mit Wildkräutern und gebratenen Waldpilzen 7,9,10,14   16,50 €

Für den kleinen Hunger

Currywurst vom Grill mit hausgemachter Sauce und Pommes Frites, dazu Cole 
Slaw Salat 7,9,10,14   10,50 €

Kartoffel-Kürbis Pfannenrösti mit Wildkräutersalat und…
… gebratenen Waldpilzen (vegi) 1,3,7   13,50 €

… Lachsfilettranchen 1,3,4,7   16,00 €



Hauptgerichte

Bunter Herbstsalat mit …
…gebratener marinierter Hähnchenbrust

und Kürbis 7,9,10   17,00 €
…gebratenem Lachsfilet 4,7,9,10    18,50 €

…marinierter Birne, Rote Bete und Feta (vegi) 7,9,10   16,00 €

Kartoffel-Kürbis Gnocchi
auf frischem Blattspinat und Tomatensugo,

dazu gratinierter Ziegenkäse (vegi) 1,3,7,9    18,50 €

Frische Pasta
an Waldpilzragout und Pestorahm (vegi) 1,3,7,8,14   17,50 €

Kabeljau im Kölsch-Teig, dazu Kartoffel-Gurken Salat und Limetten-
Sauerrahm  1,3,7,10    23,50 €

Lachsfilet mit Senfkruste im Briqueteig gegart, dazu Spitzkohl in Rahm und 
Kartoffelstampf 1,3,4,7,10,14    25,00 €

Hähnchen-Kokos Curry mit frischem Gemüse, 
und Basmatireis 7,9,14    18,50 €

Sauerbraten „rheinischer Art“ mit Semmelknödeln und Apfelrotkohl 1,3,7,10,16 
22,50 €

Cordon Bleu vom Schweinerücken
mit Bratkartoffeln und Salat. 

… Klassisch mit Schinken und Gouda b,1,3,7,10  19,50 €
… „Holzfäller Art“  gefüllt mit Gouda, geschmorten Zwiebeln und gebratenen 

Champignons 1,3,7,10  20,00 €



Hirschragout mit Kartoffel-Schmorzwiebel Stampf und Bohnen im 
Speckmantel 7,9,10,14,b  24,50 €

Saltimbocca von der Hähnchenbrust
an Kürbisrisotto und Spitzkohl 7,9,14,b  21,00 €

Roastbeef vom Grill an Pfefferrahm, dazu Bratkartoffeln und Bohnen im 
Speckmantel 7,10,b  28,00 €

Schnitzel „Wiener Art“ 1,3,7,14    19,50 €
vom Schweinerücken oder von der Hähnchenbrust

mit Pommes Frites und Salat.
Wahlweise mit Champignon-, Paprika- oder Pfefferrahmsauce.

Hamburger Pfanntissimo 1,7,10,14,b    19,50 €
100% Rinderhack, BBQ Sauce, Salat, Tomate, eingelegte Gurke, Bacon, 

Cheddar und geschmorte Zwiebel.
Dazu servieren wir Pommes Frites.

Dessert

Apfel Crumble mit Vanilleeis 1,3,7    8,00 €

Grießflammeri mit Pflaumenkompott  7,14  8,50 €

Montag und Dienstag Ruhetag.

Aufgrund der Zutaten lässt es sich nicht vermeiden, daß Zusatzstoffe enthalten sind.
Es können Allergene enthalten sein, sprechen Sie uns an.

1=Gluten  2=Krebstiere  3=Eier  4=Fisch  5=Erdnüsse  6=Soja  7 =Milch  8=Schalenfrüchte  9=Sellerie  10=Senf  11=Sesam  12=Lupine 13=Weichtiere
14= Schwefeldioxid oder Sulfid 17=Antioxidationsmittel   19=Nitrat  20=geschwefelt

21=geschwärzt  22=gewachst  23=Phosphat  25=Koffeinhaltig   a= Farbstoffe  b=Konservierungsstoffe c=Geschmacksverstärker  d=Süßungsmittel


