GROTE KAART

. GERECHTEN
VLEES
Steak (Belgisch wit-blauw) 32
lerse ribeye 42
Varkenshaasje 32
Kipfilet 29
Mixed grill 35
Bovenstaande gerechten inclusief saus en
aardappelgerecht naar keuze
Bokrijk burger (gemalen ribeye, spek, kaas) 25
Spare ribs (om je vingers van af te likken) 31
Souvlaki (Griekse salade en tzatziki) 31
Hongaarse goulash 26
Balletjes in tomatensaus 25
KLASSIEKERS
Huisgemaakte videe 22
Stoofvlees met Corsendonk Bruin 24
Americain préparé 25
Kaaskroketten Grana Padano (3 stuks) 23
Klassiekers inclusief salade en
aardappelgerecht naar keuze
VIS
Vispannetje 30
Scampi van de Chef (7 stuks) PAS)
Scampi lookboter / lookroom (7 stuks) PAS)
Scampi diabolique (lichtpikant) (7 stuks) 29
Gamba’s 35
Artisanale garnaalkroketten (3 stuks) PAS)
Kabeljauw 33
Mixed grill van vis 34,5
Zeetong meuniére dagprijs
Aardappelgerecht naar keuze inbegrepen
SAUZEN
Peperroom / Kruidenboter 3,5
Champignonroom 3,5
Gebakken champignons 4
Bearnaise 4
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VE G E TARI S C H Inclusief brood

Melanzane
Veggie burger met frieten

PAS TA Inclusief brood

Spaghetti Bolognaise
Macaroni

Tagliatelle zalm

Spaghetti Carbonara
Tagliatelle scampi (7 stuks)
Pasta zeevruchten

Pasta vegetarisch

Pasta pesto, kip en parmezaan

MINIGERECHTEN

Balletjes in tomatensaus
Mini videe met frietjes
Kleine spaghetti

Kleine carbonara
Macaroni

Curryworst met frietjes
Extra curryworst

Mini stoofvlees met frietjes
Vissticks + appelmoes
Leeg Piratenbordje

BIJGERECHTEN
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Brood
Domeingras / Zoete aardappel frietjes
Warme groentjes

Pasta met look
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Frietjes / Puree / Kroketten / Koud slaatje 3,5

19,5
19

18,5
19
25
21
27
31
21
26,5

14
12
13
13
13

12
12

2,5
5
6,5

5
J

Info allergenen op aanvraag. Vanaf 5 personen keuze tussen 4 verschillende gerechten. Kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten.

STERKE DRANKEN

WHISKEY

J&B

Johnny Walker Red label
Jack Daniels

GIN + TONIC
Bombay Sapphire
Gin Mare

Geserveerd met Fever Tree Mediterranean

DEGUSTIEVEN

Limoncello

Baileys

Amaretto Disaronno
Ricard

Sambuca

__INFO

Maandag en dinsdag
Woensdag t.e.m. vrijdag
Zaterdag en zondag
Keuken elke dag
Laatste rondje 1/2 u voor het sluitingsuur

DRANKEN

13
13
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COCKTAILS
Mojito
Strawberry Mojito
Pornstar Martini
Lazy Red Cheeks

MOCKTAILS
Mojito
Strawberry Mojito
Pornstar Martini
Lazy Red Cheeks

COCKTAILS & MOCKTAILS

12
12
12
12

10
10
10
10
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17:00 - 22:00 (seizoen)
11:00 - 21:30
11:00 - 22:00
11:30 - 21:00

Wij hanteren 1 rekening per tafel.
Bij drukte op terras direct afrekenen.

Voor feestjes, verjaardagen, groepen, vergaderingen,...
neem contact op management@hetdomeingenk.be
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Hasseltweg 481, Genk - Tel. 011 82 40 98 - info@hetdomeingenk.be
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HET DOMEIN

RASSERTIE
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HET DOMEIN

RASSERTIE

Hasseltweg 481, Genk - Tel. 011 82 40 98 - info@hetdomeingenk.be
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FRISDRANKEN

Taunusquelle
Plat / bruis 25cl 3
Plat / bruis 75cl
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Cola
Royal Crown Cola
“Classic” 25cl 3
Royal Crown Cola
“No Sugar” 25| 3
Tonissteiner 3,8
Citroen / Orange / Naranja /
Vruchtenkorf / Gember
Fanta Orange 3
Sprite 3
Looza Sinaas 35
Looza Appel 3,5
Looza AppelKers 3,5
Lipton Ice Tea 35
Lipton Ice Tea Green 3,5
Schweppes Tonic 3,5
Schweppes Agrum 3,5
Gini 35
Fristi 35
Cécémel 3,5
Dorstlesser 6,4

Tonic / Fruitsap

WARME DRANKEN

Koffie
Déca
Mokka

3,1
31
31

Thee natuur / Munt / Linde / Kamille

Rozenbottel / Green
Verse muntthee / Gemberthee
Cappuccino melk
Cappuccino slagroom
Koffie verkeerd
Latte Macchiato
Latte Caramel / Speculaas /

Vanille / Hazelnoot
Warme Cécémel
Slagroom

Knablbel & Bodsbol

Vanaf 2 personen 7,5 p.p

3,2
4,5
35
3,7
35
35

35

Hasseltse koffie (Jenever)
Italian coffee (Amaretto)
Irish coffee (Whiskey)

8,5
9,5
9,5

Bakje water voor de viervoeters gratis!

Bedien u op het terras.
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WIJNEN & BUBBELS
HUISWIJN glas fles
Wit 48 26
Rosé 48 26
Rood 48 26
Wit-zoet 48 26
SUGGESTIEWIJN  glas fles
Haut Meyreau

Wit 59 29
Rood 59 29
BUBBELS glas  fles
Bohemia Sekt Brut 7 34
APERO

Bombay Sapphire 13
Gin Mare 13

Geserveerd met Fever Tree Mediterranean

Porto rood / wit
Martini Bianco
Limoncello Spritz
Tonicello
Campari

Aperol Spritz

ALCOHOLVRIJ
Crodino

7,5
8
9,5
8,5
8
9,5

4,5
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Wij hanteren 1 rekening per tafel. Afwijkingen worden niet in mindering gebracht. Bij drukte op terras direct afrekenen.



BIEREN VAN 'T VAT

(‘

\_

PLANK BIJ DE PINT KOUD

- Zuiderse mix 13
(olijven, zongedroogde tomaten,
hummus, grissini)

Excelsior 5,2% 33cl 4

/| Een levendig pilsbier met fijne schuim-
kraag, is goudgeel van kleur. De smaak

is zacht met een uitgebalanceerde
bitterheid en gehopte afdronk.
5x bekroond tot beste Belgische pils.

Cristal 25cl 3
33cl 3,9
50cl 6

Corsendonk Blond 4,5
Een goudblond abdijbier met een
alcoholgehalte van 6,5% heeft een
zachte en ronde smaak en verfijnde

BIEREN OP FLES

Corsendonk Agnus Tripel 7,5% 33cl 4,8

Een pittig blond bier van hoge gisting, hergist en gerijpt op fles
tot een levendig parelend bier met rijkelijk schuim.

Corsendonk Pater Dubbel 7,5% 33cl 4,8
Een zacht en donker roodbruin bier van hoge gisting, op fles hergist

en gerijpt tot een fris en levendig bier met een fruitig boeket,

een volle smaak van mout en zachte afdronk.

Gold Tripel 10% 33cl 4,8

Een pittig blond bier van hoge gisting, eveneens op fles hergist tot
een levendig parelend bier met een kruidig boeketen gehopte afdronk.

Tempelier Strong Blond 8,0% 33cl 4,8

Een fris, fruitig en hoppig blond bier met een mooi uitgebalanceerde bitterheid.

afdronk. Het hoppig karakter is bekomen door het toevoegen van vier exclusieve
hopsoorten. Een goudblond bier met een rijke witte schuimkraag

Corsendonk Bruin 45

Dit donkerbruine bier met alchohol-
gehalte van 6,5%, gebrouwen met
geroosterde mout geeft aan dit zachte
bier zijn volle smaak met een toets
van chocolade en kruiden.
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- Wrap zalm, kruidenkaas 13
- Brood met huisgemaakte
kruidenboter 10

Duvel 4.8
Westmalle Tripel 49
Westmalle Dubbel 49

ALCOHOL-VRIJ/ARM
FreeDamm 0,0%
FreeDamm Lime 0,0%
Liefmans Kriek 0,0%
Maes 0,0%
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en een fijne pareling.

Deugniet 7,5% 33cl 4,8
In Belgié gebrouwen met enkel natuurlijke gronstoffen. De langzame

rijping op de brouwerij en de hergisting met levende biergist in elke fles,

geeft aan Deugniet zijn typische smaak en schitterende pareling.

Corsendonk Dubbel Kriek 8,7% 33cl 4.8
Een fruitig bier van hoge densiteit. Het bier heeft een karakteristieke
bruinpurperen kleur en prachtig lichtroze schuimkraag. De toevoeging
van gerijpte krieken geven dit bier zijn volle licht-zoete smaak.

Kriek Belgique 3,5% 33cl 3,8
Dit rood klaar bier met compacte romige schuim heeft een bouquet

van gist en rood fruit. Een goed gebalanceerde zachte smaak

met sterke accenten van rode vruchten.

Blanche de Namur 4,8% 25cl 3,8
Een troebel, elegant en mild tarwebier van de hoogste kwaliteit.

Floraal en fruitig tegelijk, met subtiele accenten van koriander en
sinaasappelschil. De neus is fris en delicaat.

Blanche de Namur Rosée 3,4% 25cl 3,8
Dit Blanche de Namur met framboos maskeert het bittere van de gist
zonder het volledig te doen verdwijnen, zodat het de smaak onderbouwt
en een te sterke fruitigheid voorkomt.

- PLANK BI] DE PINT WARM ~
- Miniloempias, chilisaus 12
- Bitterballen, mosterd 12
- Nachos van het huis 14
- Bruschetta (4 stuks) 12
- Calamaris, huisgemaakte tartaar 12

\_ _/

Wij hanteren 1 rekening per tafel. Afwijkingen worden niet in mindering gebracht. Bij drukte op terras direct afrekenen.

KLEINE KAART TOT 17.00U

Verloren brood met appel 15
Spek en ei met molenaarsbrood 12

Toast préparé (rode ui, appelkappers) 19,5
Toast gerookte zalm (lente ui, citroen) 21,5
Toast geitenkaas (honing, noten, appel) 21

Croque uit het vuistje 9
Croque monsieur 13
Croque madame 14
Croque Hawai 16
Croque videe RS
Croque bolognaise 18
Toast champignons natuur 22

Alle onderstaande gerechten zijn brood inbegrepen

Kol Pejoi.

Mozzarella, groene pesto, Parma,
balsamicocreme, frisse salade 19

DAGMENU

Voorgerecht, hoofdgerecht en dessert
(zolang de voorraad strekt)

WEEK 25 / WEEKEND 35

Verse dagsoep (brood, boter) 8
Vitello tonnato (kalfsvlees, tonijnmayonaise) 21
Carpaccio runds (parmezaan, truffelmayonaise, appelkappers) 20
Scampi diabolique (5 stuks) (lichtpikante tomatensaus) 20
Scampi van de Chef (5 stuks) (getomateerde roomsaus, groentjes) 20,5
Scampi lookboter of lookroom (5 stuks) (verse look, lente ui) 19
Salade gerookte zalm (rode ui, citroen, tartaar) 25,5
Salade geitenkaas (spek, honing, noten, appel) 23,5
Salade calamairis (feta, olijven, zongedroogde tomaatjes) 24,5
Salade kruidige kip (ananas, 1000 Island dressing) 25,5

BIJGERECHTEN
Frietjes / Puree / Kroketten / Koud slaatje 3,5
Brood 2,5
Domeingras / Zoete aardappel frietjes 5
Pasta met look 5
Warme groenten 6,5
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Wij werken zo vers mogelijk, hierdoor kan er soms iets niet voorradig zijn.

ZOETE KAART

s

PANNENKOEKEN

Suiker, wit, bruin, blond of boter
Siroop / confituur)

Nutella

Mikado (ijs, chocolade)

Vers fruit (seizoen)

WARME DRANKEN

Koffie

Déca

Mokka

Thee natuur / Munt / Linde / Kamille
Rozenbottel / Green

Verse muntthee / Gemberthee

Cappuccino melk

Cappuccino slagroom

Koffie verkeerd

Latte Macchiato

Latte Caramel / Speculaas /
Vanille / Hazelnoot

Warme Cécémel

Slagroom

Hasseltse koffie (Jenever)
[talian coffee (Amaretto)
Irish coffee (Whiskey)

1stuk 7,5
1stuk 7,5
1stuk 8
1stuk 11
1 stuk 10

)

3,1
3,1
3,1

3,2
4,5
35
3,7
35
35

35

8,5
9,5
9,5

2 stuks 9
2 stuks 9
2 stuks 10
2 stuks 12
2 stuks 13

I]SJES 2 bollen

Baby-ijsje (vanille, mokka of straciatella) 5
Trio (vanille, mokka en straciatella)

Vers fruit (seizoen)
Bressilienne (mokkaijs)

Coupe Dame Blanche
Coupe vanille

Coupe straciatella

Coupe banana split
Coupe aardbeien (seizoen)

DESSERTEN

Warme appelstrudel
Créme brilée
Chocomousse

Sabayon van de chef
met rode wijn en rood fruit

SUPPLEMENTEN
Bol ijs

Slagroom

Chocoladesaus

12
13
9
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10
12

12,5
11,5
12,5
15

1,5
15

Wij hanteren 1 rekening per tafel. Afwijkingen worden niet in mindering gebracht. Bij drukte op terras direct afrekenen.



