
DESSERTS
Dorayaki
Pancakes garnis à
l’haricot rouge

Cheesecake Yuzu
Agrume japonais

Mochi glacé (x1)
Crème glacée et pâte de riz

4,50

8,00

3,50

Cerise, vanille ou thé matcha

BIÈRE ASAHI 5,50

MENU
À EMPORTER

https://bistrot-tokyo.eatbu.com

MARDI AU SAMEDI

52 RUE DU SILENCE
74800 LA ROCHE SUR FORON

04.58.66.35.11

COMMANDEZ SUR

BOISSONS

5,00Ramune (20cl)
Limonade japonaise
Classique, melon, matcha

Mangajo (25cl)
Thé froid
Yuzu, grenade, baie de goji

4,50Leafwell (33cl)
Thé froid “production locale”
Pêche vanille, thé blanc 
Citron gingembre, thé vert 
Myrtille fleur de sureau, thé vert

5,00

Coca cola (33cl)

Coca cola zero (33cl)

Ice Tea (33cl)

Evian (50cl)

Eau gazeuse (50cl)

3,00

3,00

3,00

2,50

3,00

SOFT 5,00

5,50

5,50

7,50

6,50

8,50

7,00

E N T R É E S
Edamame

Kimchi

Fèves de soja

Chou fermenté épicé

Wakame
Salade d’algues

Gyoza poulet (x6)

Gyoza légumes (x6)

Kaarage
Poulet frit

Ebi fry (x5)
Crevettes tempura

Raviolis japonais

Raviolis japonais

ACCOMPAGNEMENTS

Riz blanc

Soupe Miso

Salade de pousses
d’épinards

2,50

3,00

5,00

Nouilles 4,00



Maki

R A M E N

C U R R Y

S U S H I

D O N B U R I

Garniture : cébette, enoki (champignon japonais), menma (pousses
de bambou)
Topping : filaments de piment, graines de sésame

Bouillon Shoyu

Chasiu (Porc mariné)
Standard Small

14,50 
14,50 
15,00

8,50
8,50
9,00

Poulet
Saumon
Magret de Canard 15,00 9,00

Base : Porc, Poulet, Dashi et légumes 

Katsu Curry 15,00

Curry Végétarien

Escalope de porc panée,
riz blanc, sauce curry

Gyoza végétarien (x3),
riz blanc, sauce curry

Small

9,00

Kaarage

Tonkatsu

Poulet frit, riz blanc,
pousses d’épinard

Porc pané, riz blanc,
pousses d’épinard

Standard Small

15,00 9,00

Rolls (8 pièces) Plateaux

Végétarien

Salmon Mix

DégustationCalifornia
Saumon avocat 

 Crevette tempura 

Thon avocat

 Végétarien 

7,50
8,50

8,00
6,50

 Saumon 
Thon 

Avocat 
Concombre 

7,00
7,50

6,00
6,00

Spring
Concombre cheese
Avocat cheese

6,50
6,50

Nigiri (2 pièces)
Nigiri saumon
Nigiri thon 5,50

4,50

Signature roll 14,00
Maki cheese frit, 
topping tartare de saumon

Maki

Spicy roll  14,00
ebi fry, avocat, mayonnaise
topping saumon mi cuit piment 

California saumon avocat x8

Nigiri saumon x4
Maki avocat x8

Nigiri thon x4

California saumon avocat x8
Maki saumon x8
Nigiri saumon x8

California végétarien x8
Maki avocat x8
Spring concombre cheese x8

29,50

27,00

17,50

17,00

Tataki Saumon

C H I R A C H I
Saumon
Thon Saumon 17,00

16,50

Thon Saumon mariné

M A Z E
Maze Saumon 15,00

Ramen, cébette, saumon, huile
de sésame, soja yuzu

Maze Végétarien 14,00
Ramen, tamago, cébette, oignon
rouge, poivron, soja yuzu, huile

de sésame

Maze Tonkatsu 15,00
Ramen, tonkatsu, cébette, 
 soja yuzu, huile de sésame,

sauce tonkatsu Supplément avocat : 1,80

Saumon

Thon Saumon
Thon

S A S H I M I
7 pièces 14 pièces

9,00 16,50
9,50

17,50
17,50

17,00
Végétarien

Contient gluten

Prix exprimés en euros TTC

Saumon mi-cuit, oignon rouge,
poivron, piment marocain, sauce
tataki, graines de sésames

O N I G I R I
Thon spicy
Saumon cuit mayo
Tamago
Omelette japonaise

Prix exprimés en euros TTC

Standard

15,00

6,00
5,50
5,00

Bouillon Miso Standard Small

14,00 8,00
Garniture : gyoza végétarien (x3), cébette, enoki (champignon japonais),
menma (pousses de bambou)
Topping : filaments de piment, graines de sésame

Végé Ramen

Saumon avocat 7,00

Nigiri Aburi saumon
Nigiri Aburi thon 6,00

5,00

Spicy chicken 8,00

Thon cuit avocat 7,50

Thon cuit 7,00

Suppléments
Nouilles : 3,50 Spicy oil : 0,50Œuf mollet : 1,70


